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Новый год по
программе

В канун Нового года те-
лезрителей ждет немало
сюрпризов. Они смогут
увидеть белорусскую вер-
сию «Большой разницы»,
первый отечественный де-
тективный сериал и пора-
доваться возвращению
любимых советских коме-
дий. Что еще приготовили
для белорусов телевизион-
щики, выяснила «IP».

Ñòð.  7

Подарок всем
читателям –
цветной
календарь от
Intex-press на
2011 год

Ñòð. 10-11

Зноў песні і смех у дамах да зары,
І весела водзіць дзятва карагоды.
Са святам усіх, дарагія сябры,
Настрою, здароўя, дабра!
З Новым годам!

І грошай хай будзе хоць трошкі
ў запас,
І стол, як заўсёды, хай будзе багаты.
Няхай будзе плённым для Вас
гэты час,
Жаданым было каб для ўсіх гэта
свята!

…Зноў лыжы вядуць нас у поле ці лес,
Да белага, чыстага снегу нас
клічуць…
Віншуе са святам усіх Intex-press
І самага лепшага шчыра
Вам зычыць!

                                  Àëÿêñåé ÁÅËÛ

З Новым
2011
годам!

Лучшие рецепты к праздничному столу
Что приготовить на Новый год? Чем удивить гостей и домашних? Как сделать новогодний
стол 2011 года необычным и вкусным? Составить праздничное меню вам поможет
подборка оригинальных рецептов от Intex-press.

Ñòð. 14, 15

Сколько стоит
Dolce Vita

Черная икра, лобстеры
с шампанским, запечен-
ная форель.. .  «IP» под-
считала, во  сколько
обойдется красивая
жизнь раз в году.

Ñòð.  8Ф
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Режим работы поликлиник:
Барановичская центральная поликлиника

(ул. Горького, 58)
тел. 42-22-28
31 декабря – до 20.00;
1 и 2 января – дежурный врач до 15.00.

Стоматологическая поликлиника
(ул. Мицкевича, 11)
тел. 42-21-39
31 декабря – до 19.00;
1 и 2  января – дежурный врач до 14.00.

Детская стоматологическая поликлиника
(ул. Чкалова, 2)
тел. 41-39-51
31 декабря – до 19.00;
1 и 2 января – дежурный врач до 13.00.

Детская поликлиника
(ул. Чкалова, 2)
тел. 41-39-50, 42-13-17
31 декабря – до 19.00;
1 января – дежурный врач до 15.00.

Круглосуточная аптека
– улица Ленина, 1, тел. 41-25-67.

Пункт индивидуальной профилактики
инфекций, передающихся половым путем

– улица Торфяная, 31
(круглосуточно, анонимно, бесплатно)
тел. 47-35-84.

Телефоны экстренной помощи
дежурная служба горрайотдела по чрезвы-

чайным ситуациям – 101;
милиция – 102;
скорая медицинская помощь – 103;
аварийная служба газа – 104;  
аварийная водоканала –  42-25-31;
аварийная служба ЖКХ (городская)
– 45-20-68;
аварийная служба ЖКХ (районная)
– 46-90-68;
аварийная служба теплосетей – 42-88-57;
аварийная служба лифтов – 42-76-54;
аварийная служба районных электросетей
 – 45-25-24;
аварийная служба городских электросетей
– 45-23-63.

Телефоны справочных служб
автовокзал – 45-24-59;
железнодорожный вокзал «Барановичи-По-

лесские» – 105.
Как вызвать такси:
– 107, 161; 323-00-50, 161 (Velcom);
724-00-50, 107 (МТС).
– 155, 135; 14-44-065 (Velcom);
200-00-65 (МТС).

Äåä Ìîðîç èç
Âåëèêîãî Óñòþãà
28 äåêàáðÿ ïðîâåë
öåëûé ÷àñ â
êîìïàíèè
âîñïèòàííèêîâ
ßñòðåìáåëüñêîé
øêîëû-èíòåðíàòà.
Ïî òðàäèöèè äåòè
÷èòàëè Äåäó
Ìîðîçó ñòèõè,
âîäèëè ñ íèì
õîðîâîäû, à îí
îäàðèâàë èõ
ïîäàðêàìè.

«Я приехал сюда по-
здравить всех с насту-
пающим Новым годом.
Пожелать, чтобы все
мечты сбывались, что-
бы мир был на всей пла-
нете, чтобы наша но-
вогодняя сказка жила в
сердцах маленьких и
взрослых», – так обозна-
чил цель своего визита
в Ястрембель сказоч-
ный гость.

Чтобы посмотреть на
настоящего Деда Моро-
за, многие воспитанни-
ки интерната пожертво-
вали днем школьных
каникул и приехали в
Ястрембель. Кроме
того, пообщаться с зару-
бежным гостем приеха-
ли ребята из соседнего
поселка Мирный.

Дети в карнавальных
костюмах читали Деду
Морозу стихи, водили с
ним хороводы и дарили
подарки, сделанные сво-
ими руками. Сказочный
гость, в свою очередь,

Российский Дед Мороз
побывал в Ястрембеле

также вручил каждому
ребенку сладкий пода-
рок.

Хотя Дед Мороз при-
ехал в гости к воспитан-
никам дома-интерната
не на санях, а на обыч-

ном авто, да к тому же
без Снегурочки (ее роль
на утреннике в Ястрем-
беле исполнила музы-
кальный руководитель
школы-интерната Тать-
яна Величко), никто из

детей, по словам дирек-
тора школы-интерната,
даже не усомнился в
его «подлинности».

«Дети были очень
впечатлены его рос-
том, густым протяж-
ным баритоном», – рас-
сказал директор Яст-
рембельской школы-ин-
терната Александр
Калько.

Из Ястрембеля гость
отправился в Брест, а
оттуда в Беловежскую
пущу на встречу со сво-
им белорусским колле-
гой.

«Это будет офици-
альная встреча. Бело-
русский Дед Мороз уже
дважды был у меня в
гостях, вот и я решил
нанести ему ответ-
ный визит», – сказал на
прощание журналистам
зарубежный гость.

Визит российского
Деда Мороза, по словам
руководства учрежде-
ния, стал не только за-
поминающимся, но и
перспективным в плане
сотрудничества. Алек-
сандр Калько расска-
зал, что Деду Морозу и
организаторам его поез-
дки в Беларусь очень
понравилось, как их
принимали в Ястрембе-
ле, и они пообещали,
что сотрудничество бу-
дет продолжено и, воз-
можно, уже в канун сле-
дующего Нового года
российский Дед Мороз
вновь приедет в гости к
ребятам из школы-ин-
терната.

Ëþäìèëà ÑÒÅÖÊÎ

Ìèíóâøèå
âûõîäíûå ñòàëè
ñàìûìè
íàïðÿæåííûìè äëÿ
áàðàíîâè÷ñêèõ
òðàâìàòîëîãîâ â
íûíåøíåì ñåçîíå.

«Наплыв пострадав-
ших от гололеда в на-
шем отделении начал-
ся еще в пятницу, ког-
да улицы сковал голо-
лед, – сообщил «IP» за-
ведующий отделением
травматологии УЗ «Ба-
рановичская городская
больница» Сергей
Ковш. – А последующие

«Горячее» время гололеда
Àëåñü ÃÈÇÓÍ

сутки были вообще са-
мыми напряженными
для травматологов в
этом сезоне».

По словам Сергея
Ковша, к утру 27 декаб-
ря на 60 коек травма-
тологического отделе-
ния городской больни-
цы приходилось 65
больных. Большинство
пациентов поступали
либо из Барановичско-
го района, либо из го-
родской периферии,
где улицы нерегуляр-
но посыпаются пес-
ком. Среди травм у па-
циентов преобладали
переломы голеней, ло-
дыжек и лучевых кос-

тей. За последние
двое суток несколько
старушек из Барано-
вичского района попа-
ли в больницу с пере-
ломами шейки бедра.

Ко вторнику, 28 де-
кабря, ситуацию с не-
хваткой коек удалось
исправить. Отчасти бла-
годаря тому, что нетя-
желые больные были
выписаны, отчасти по-
тому, что поток стацио-
нарных больных все же
уменьшился.

Чего не скажешь о
пациентах с амбулатор-
ными травмами. Их ко-
личество по-прежнему
продолжает увеличи-

ваться.
По информации трав-

мопункта городской
больницы, если за два
выходных дня за помо-
щью к травматологам
обратился 81 человек,
то только за одни сутки
27 декабря – 56 чело-
век.

Почти все они полу-
чили травмы при паде-
нии на скользких ули-
цах. По словам врачей,
среди пострадавших пре-
обладали люди пожило-
го возраста. Большин-
ство получили перело-
мы со смещением, тре-
бующие операций или
манипуляций.

  Ñîòðóäíèêè øêîëû-èíòåðíàòà íàäåþòñÿ,
÷òî âèçèò Äåäà Ìîðîçà èç Âåëèêîãî Óñòþãà
â  ßñòðåìáåëü áûë íå ïîñëåäíèì

ПолезнаяПолезнаяПолезнаяПолезнаяПолезная
информация наинформация наинформация наинформация наинформация на
новогоднюю ночьновогоднюю ночьновогоднюю ночьновогоднюю ночьновогоднюю ночь
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Îïðîñ ïðîâåëà Òàìàðà
ÑÀÂÈ×, ôîòî Çèíû ÄÐÎÇÄ

Ãîðîæàíå îòâå÷àþò

Елена, оператор:
– В этом году сбылась моя
давняя мечта – я купила
машину.

Татьяна, студентка:
– Для меня год запомнился
тем, что я начала встре-
чаться с очень хорошим
молодым человеком.

Валентина, медсестра:
– Год был для меня бога-
тым на радостные события:
юбилеи, дни рождения. Но
самое важное событие
уходящего года – свадьба
племянницы.

Юлия, студентка:
– В этом году музыкальное
училище, где я учусь,
наконец-то приобрело
новый статус  колледжа.

Валерий, помощник
мастера:
– Год для меня лично был
спокойным: никаких
потрясений или перемен. А
вот страна в этом году
выбирала президента –
по-моему, важное событие.

Чем вам запомнился
уходящий год?

Â ñôåðå
îáðàçîâàíèÿ è
çäðàâîîõðàíåíèÿ
çàðïëàòà â íîÿáðå
ïî ñðàâíåíèþ ñ
ñåíòÿáðåì
«ïîïðàâèëàñü» íà
16 êèëî
«Äîêòîðñêîé», à â
ïðîìûøëåííîñòè
ïîõóäåëà íà
êèëîãðàìì.

Напомним, что прави-
тельство Беларуси повы-
сило с 1 сентября зарп-
лату отдельным катего-
риям бюджетников, а с
1 ноября тарифная став-
ка 1-го разряда выросла
почти на 30%. При этом
интересно, что зарплата
за октябрь у бюджетни-
ков по каким-то причи-
нам или не изменилась,
или даже снизилась.

В рублях прибавка у
работников здравоохра-
нения и образования со-
ставила рекордную для
этих отраслей сумму –
255 тыс. руб. (ноябрь по

Таблица. Номинальная среднемесячная заработная плата по месяцам
в пересчете на колбасу

Áàðàíîâè÷ñêèé
ëåäîâûé äâîðåö
ïðåêðàòèë ñâîå
ñóùåñòâîâàíèå êàê
êîììóíàëüíîå
óíèòàðíîå
ïðåäïðèÿòèå. Ñ 22
äåêàáðÿ çäàíèå è
èìóùåñòâî
Ëåäîâîãî
îôèöèàëüíî
ïåðåäàíî íà áàëàíñ
ãîðîäñêîãî îòäåëà
ïî ôèçè÷åñêîé
êóëüòóðå, ñïîðòó è
òóðèçìó.

Решение о ликвида-
ции предприятия  было
принято на заседании Ба-
рановичского гориспол-

КУП «Барановичский ледовый дворец» ликвидировали
Þëèÿ ÈÂÀØÊÎ

кома еще 14 октября.
Если главной целью

КУП «Барановичский
ледовый дворец» было
извлечение финансовой
выгоды от предоставле-
ния культурно-спортив-
ных услуг, то теперь
основной акцент Ледо-
вого как спортивного уч-
реждения будет сделан
на подготовке спортсме-
нов.

 «Не секрет, что
КУП «Барановичский
ледовый дворец» несло
большие убытки, это и
стало основной причи-
ной реорганизации пред-
приятия и перехода на
госбюджет», – отмети-
ла директор Ледового
дворца Ирина Ланкуть.

Зарплата в колбасе выросла
на 2 кило в среднем

сравнению с сентябрем).
У работников культуры
в кошельках стало боль-
ше на 161 тыс. руб. В
спорте средний зарабо-
ток вырос на 147 тыс.
руб.

Средняя номиналь-
ная зарплата по городу
в ноябре по сравнению с
сентябрем увеличилась
на 81 тыс. руб.  Учите-
лям, медикам и другим
работникам этих сфер

прибавка принесла до-
полнительно 16 кило-
граммов «Докторской» (в
ноябре по сравнению с
сентябрем). У работников
культуры и спорта при-
вес в колбасе меньше в 2
раза – на 8-9 кило.

А вот рост зарплат в
промышленности и на
транспорте в эти месяцы
не успевал за ценами. В
рублях работники полу-
чили больше (на 39 и 47

тыс. руб.), а колбасы
смогли  бы купить мень-
ше – минус 1-2 кило (в
ноябре по сравнению с
сентябрем). Снизилась
зарплата и в рублях и в
колбасе в сфере произ-
водства и услуг. Больше
всех потеряли комму-
нальщики –  минус 72
тыс. руб. и 10 кило кол-
басы. За ними строители
с потерями в 44 тыс. руб.
и в 9 кило «Докторской».

Данные по зарплате – отдел статистики г. Барановичи и Барановичского района.

Ëþäìèëà ÏÐÎÊÎÏÎÂÀ

В связи с ликвидаци-
ей Барановичского ледо-
вого дворца Ирине Лан-
куть в конце декабря
пришлось уволиться, ра-
ботники бывшего пред-
приятия переведены в
штат спортивной школы
по хоккею и фигурному
катанию, а имущество
Ледового «унаследова-
ли» две городские
спортивные детско-юно-
шеские школы – ДЮСШ
по хоккею и фигурному
катанию и СДЮШОР
№3 по спортивной гим-
настике.

Как пояснил директор
спортивной школы по
хоккею и фигурному ка-
танию Александр Карпе-
ня, ликвидация пред-

приятия КУП «Барано-
вичский ледовый дво-
рец» не повлияет на его
работу. «В Ледовом по-
прежнему будут орга-
низованы сеансы ката-
ния для горожан, про-
должат работать тре-
нажерный зал, зал биль-
ярда, будут проходить
концерты и выставки»,
– рассказал Александр
Карпеня.

Решение о том, ка-
ким образом и кто будет
погашать накопившиеся
за неполный год работы
долги бывшего предпри-
ятия (а на конец сентяб-
ря сумма долгов состави-
ла 1 млрд 77 миллионов
рублей), будет принято
после Нового года.
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Â íîâîãîäíèå
ïðàçäíèêè ñòðàæè
ïðàâîïîðÿäêà è
ñïàñàòåëè áóäóò
ñëåäèòü çà
áåçîïàñíîñòüþ â
ìåñòàõ ìàññîâûõ
òîðæåñòâ, ãäå
îæèäàåòñÿ áîëüøîå
ñêîïëåíèå
îòäûõàþùèõ.

Чтобы новогодние
массовые мероприятия в
нашем городе прошли
без негативных послед-
ствий, сотрудники Бара-
новичского ГОВД и
ГРОЧС перешли на уси-
ленный вариант несе-
ния службы.

По словам старшего
инспектора группы про-
паганды и обучения Ба-
рановичского ГРОЧС

Áîëåå 300 ïàòðîíîâ,
ïÿòü åäèíèö îðóæèÿ,
ñàìîäåëüíûå
ãëóøèòåëè è øòûê-
íîæè èçúÿëè
ïðàâîîõðàíèòåëè ó
æèòåëåé
ã. Áàðàíîâè÷è ñ
íà÷àëà íîÿáðÿ.

Все оружие, среди ко-
торого есть и раритетный
наган образца 1895 года,
согласно результатам эк-
спертизы, пригодно для
стрельбы, а значит – пред-
ставляет опасность.

Как сообщил началь-
ник Барановичского меж-
районного отдела 8-го
управления ГУБОПиК
МВД РБ Александр
Муха, в большинстве слу-
чаев патроны, наганы го-
рожане находят: кто-то
при реконструкции дома,
сарая, кто-то в поле во
время сельхозработ, и
хранят их у себя, не за-
думываясь, что это неза-
конно. Однако в этот раз

Ïîä îáøèâêîé êîðïóñà
ìèêðîàâòîáóñà «ìåðñåäåñ» ãîðîæàíèí
ïåðåâîçèë áîëåå òîííû
ñïèðòîñîäåðæàùåé æèäêîñòè.

«Мерседес-Бенц», на котором 22-летний ба-
рановичанин вез незаконный груз, сотрудни-
ки ОБЭП Барановичского отдела внутренних
дел на транспорте и межрайонного отдела 8-го
управления ГУБОП МВД РБ задержали утром
22 декабря вблизи д. Юшковичи.

Кроме 1200 литров спирта, спрятанного под
обшивкой в специально оборудованных тайни-
ках, в салоне автомобиля стражи порядка об-
наружили 40 бутылок водки без акцизных ма-
рок РБ и 160 литров топлива, которое перево-
зилось без сопроводительных документов. Весь
груз потянул на сумму почти 13 млн рублей.

По информации старшего оперуполномочен-
ного отдела по борьбе с экономическими преступ-
лениями Барановичского ОВДТ Виталия Потоц-
кого, водитель микроавтобуса в мае этого года
уже привлекался к административной ответ-
ственности за перевозку 100 литров спирта.

Многомиллионный груз у горожанина изъя-
ли, на него составили административные про-
токолы.

Милиция и МЧС «усилились»
Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×,
Èííà ÃÎÍ×ÀÐ

Вячеслава Самотошен-
кова, спасатели прове-
рили места массового
пребывания людей.
«Грубых нарушений пра-
вил противопожарной
безопасности не выяв-
лено, – сказал Вячеслав
Самотошенков. – Мел-
кие недостатки, кото-
рые были замечены в
ходе рейда, уже ликви-
дируются».

Внимание же сотруд-
ников милиции в эти
праздничные дни обра-
щено на охрану обще-
ственного порядка, обес-
печение личной и иму-
щественной безопаснос-
ти граждан, а также на
безопасность дорожного
движения. Под особый
контроль в новогоднюю
ночь будет взята пло-
щадь Ленина, где состо-
ится праздничное пред-
ставление.

Как сообщил замести-
тель начальника Барано-
вичского ГОВД Алексей
Трофимов, требования со
стороны правоохраните-
лей к гражданам, жела-
ющим посмотреть кон-
церт у главной городской
елки, не будут отличать-
ся от прошлогодних: пло-
щадь будет ограждена
турникетами, вход – че-
рез металлоискатели.

На праздник не будут
допускаться жители и
гости города в состоянии
алкогольного опьяне-
ния и лица, проносящие
с собой спиртные напит-
ки. Не попадут на елку
и те, у кого найдут пред-
меты, способные причи-
нить телесные поврежде-
ния окружающим, а так-
же взрывоопасные,
включая пиротехничес-
кие изделия. При этом
заместитель начальника

ГОВД напомнил, что ис-
пользование пиротехни-
ки в общественных мес-
тах: подбрасывание под
ноги прохожим, рядом с
автомобилями, во дворах
домов  является неза-
конным. Подобные
«шутки» могут быть рас-
ценены как мелкое ху-
лиганство. В этом случае
нарушителям грозит
штраф в размере от 35000
до 1050000 рублей (от 2
до 30 базовых величин)
или административный
арест.

Сотрудники Барано-
вичского ГОВД просят
жителей и гостей города
быть внимательными к
своим личным вещам,
не оставлять их без при-
смотра. В случае обнару-
жения бесхозных пред-
метов необходимо ин-
формировать об этом
милиционеров.

Задержали
перевозчика спирта
Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×

Горожан разоружают
Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×

В огне погиб мужчина
Èííà ÃÎÍ×ÀÐ

Òåëî ïîãèáøåãî 38-ëåòíåãî æèòåëÿ
ä. Äîìàøåâè÷è Áàðàíîâè÷ñêîãî
ðàéîíà ñïàñàòåëè îáíàðóæèëè ïðè
òóøåíèè ïîæàðà.

По информации Барановичского ГРОЧС,
утром 27 декабря местная жительница, заме-
тив дым из окон соседнего дома, позвонила в
МЧС. К месту происшествия выехали пять
аварийно-спасательных автомобилей.

Во время тушения пожара сотрудники МЧС
обнаружили на кровати тело погибшего хозя-
ина дома. Огнем были уничтожены кровля,
домашнее имущество.

По предварительной версии, пожар произо-
шел из-за неосторожного обращения с огнем
при курении.

Не разминулись
Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×

Â ðåçóëüòàòå ñòîëêíîâåíèÿ äâóõ
àâòîìîáèëåé ìàðêè «ôîëüêñâàãåí»
îêîëî ä. Çàñòàðèíüå 24 äåêàáðÿ îäèí
÷åëîâåê ïîãèá, åùå äâîå ïîëó÷èëè
òÿæåëûå òðàâìû.

Как сообщил старший госавтоинспектор
ОГАИ Барановиского РОВД Александр Евтю-
хин, житель д. Застаринье, управляя автомо-
билем «Фольксваген-Пассат», выехал на
встречную полосу, по которой в этот момент
ехал «Фольксваген-Гольф». «По-видимому, во-
дитель не выбрал безопасный скоростной ре-
жим, соответствующий погодным услови-
ям и состоянию проезжей части, и потерял
управление», – пояснил он.

Столкновение, по словам Александра Евтю-
хина, было лобовым. В результате пострада-
ли трое пассажиров автомобиля «Фольксваген-
Пассат». Один из них – 41-летний житель д.
Мицкевичи – от полученных травм скончался
на месте происшествия.  Жена и 18-летний сын
водителя госпитализированы.

По факту ДТП возбуждено уголовное дело.

Помочь следствию
Барановичский ГОВД просит откликнуть-

ся свидетелей ДТП:
– Примерно в 9.05 22 ноября неустанов-

ленный водитель, управляя предположи-
тельно автомобилем «ВАЗ-2109», начиная
движение от колонки № 3 АЗС «Лукойл»
по ул. Ленина (возле путепровода), повре-
дил раздаточный кран колонки.

Просьба к гражданам, которым что-либо
известно о данном происшествии,  сообщить
в ОГАИ Барановичского ГОВД по тел. 48-
98-43 или 102.

в поле зрения сотрудни-
ков  отдела попали и те,
кто скупал оружие и бо-
еприпасы.

«Поступила информа-
ция, что двое горожан,
торгующих по выходным
дням на площадке напро-
тив  Центрального рын-
ка, занимаются скупкой
старых вещей. При этом
интересуются и огне-
стрельным оружием», –
рассказал Александр
Муха.

В ходе проверки выяс-
нилось, что мужчины
приобретали ружья, боеп-
рипасы, штык-ножи вре-
мен Первой мировой и
Второй мировой войн у
так называемых «черных
копателей». У горожан-
коллекционеров покупа-
ли раритетные  экземпля-
ры. Иногда предлагали в
обмен на боевое оружие
пневматическое.

В настоящий момент в
отношении этих горожан
возбуждено уголовное
дело.
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Âñå ïîäàðêè, ñîáðàííûå
íàøèìè ÷èòàòåëÿìè,
ñîòðóäíèêè ãàçåòû Intex-
press, áàðàíîâè÷ñêèå
÷ëåíû ÎÎÎ «Áåëîðóññêàÿ
àññîöèàöèÿ æóðíàëèñòîâ»
ïåðåäàëè âîñïèòàííèêàì
äåòñêîãî ïðèþòà
24 äåêàáðÿ âî âðåìÿ
ïðàçäíè÷íîãî
ïðåäñòàâëåíèÿ.

В приюте нас ждали уже дав-
но: каждый ребенок в письме к
Деду Морозу нарисовал подарок,
который он хотел бы получить к
Новому году. Дети ждали вол-
шебства и новогоднего чуда.

И праздник удался. Во время
представления ребята дружно уча-
ствовали в конкурсах, играли, вы-
полняли задания Деда Мороза и
Бабы Яги, громкими аплодисмен-
тами встречали выступления гим-

Новогодний праздник для детей из приюта

  Áëàãîäàðÿ ÷èòàòåëÿì ãàçåòû Intex-press, ñáûëèñü ìå÷òû
âîñïèòàííèêîâ äåòñêîãî ïðèþòà

  ×åòûðåõëåòíÿÿ Êðèñòèíà ïîëó÷èëà â ïîäàðîê ìÿãêóþ èãðóøêó –
ìèøêó

насток Насти Лис и Дианы Черня-
виной, танцоров образцового ансам-
бля «Вэсма» Валерии Радченковой,
Евгения Жигаря, Антона Ващилко
и Евгении Корельской.

Не только малыши, но и дети
постарше «зажигали» вместе с
солистом популярной барано-
вичской группы «Эксклюзивъ»
Андреем Тяпиным, а также изу-
чали основы брейкданса с Иго-
рем Матусевичем. Эти ребята
уже второй год помогают нашей
редакции организовать празд-
ник для детей в приюте.

Огромный заяц – символ бу-
дущего года – дарил малышам
сухие завтраки от торговой мар-
ки «Долина злаков», которая
также поддержала благотвори-
тельную акцию «IP».

Но самым главным и самым
запоминающимся событием стал

финал новогоднего праздника,
когда Дед Мороз вручал ребя-
там подарки, о которых они меч-
тали. Подарки, которые мы
смогли собрать с помощью на-
ших читателей, откликнувших-
ся на наше обращение. Дети с
замиранием сердца ждали сво-
ей очереди и, получив заветный
пакет, с восторгом рассматрива-
ли его содержимое. Некоторые
мальчишки тут же начали играть
с самолетиками и машинками,
а девочки – придумывать имена
куклам и примерять платья.
Как же были счастливы ребята,
когда их мечты сбылись и все
получили именно то, что им так
хотелось.

Спасибо вам, дорогие читате-
ли, за помощь в организации
праздника.

Çèíà ÄÐÎÇÄ

Наталье Боковец, Дарье Богушевич, Ольге и
Сергею Левчук, Сергею и Валентине, Людми-
ле, семьям Козлюк и Крайчинских, Татьяне,
Оксане Георгиевне Дерман, Юлии Викторовне
Капцевич, Зинаиде Полойко, Светлане Иванов-
не Адамчик, Илье Купраш, Инне и Петру
Самосват, Максиму Петровскому, Юрию, Олегу
и Евгении, Антону Драко, Алене Горшковой,
Антону Пугачу, Юлии Трибуховской, Катерине
Дунькович, Ольге Жак, Татьяне Герасимчик,
Елене Саховской, Екатерине Жук, Светлане
Ботик, Ольге Ярошик, Татьяне Глушаковой,
Юлии Авдей, Виктории Василевич, Катерине
Рогач, Наталье Мелешко и племяннице Крис-
тине, Ирине и Татьяне, Елене Михайловне
Михальчук, Олегу Алексеевичу, семье Селифо-
новых, Марии Ивановне Гребенщиковой, Вла-
дику и его маме Елене Ковш, Галине Александ-
ровне Бородиной, Юлии Чалой и другим жите-
лям города, не пожелавшим представиться.

Спасибо большое всем,
кто участвовал в акции:
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Последние отправления автобусов по конечным пунктам 31 декабря

Организация движения городских автобусов по конечным пунктам
1 января (первые и подвозные рейсы)

Движение автобусов по пригородным маршрутам на 1, 6, 7, 8 января

Â ïðåäïðàçäíè÷íûå è
ïðàçäíè÷íûå äíè Íîâîãî ãîäà è
Ðîæäåñòâà  âíîñÿòñÿ èçìåíåíèÿ â
ãðàôèê äâèæåíèÿ ãîðîäñêèõ
ìàðøðóòîâ è ýëåêòðè÷åê.

Так, движение пригородных элект-
ропоездов будет осуществляться 31 де-
кабря, 6 января, как по пятницам; 1,
7, 8  января, как по субботам; 2 и 9
января, как по воскресеньям. Допол-
нительно назначаются дизель- и элек-
тропоезда: 31 декабря, 6 и 7 января Ба-
рановичи-Лида-Барановичи в 11.50 и
прибытием на ст. «Барановичи-Полес-
ские» в 17.17; 29 декабря и 6 января
поезд № 801/802 Минск-Брест-Минск,
отправлением на Брест со ст. «Барано-
вичи-Центр.» в 20.42, прибытием в
Брест в 23.18; обратно 30 декабря и 7
января, отправлением на Минск со ст.
«Барановичи-Центр.» в 3.24, прибыти-
ем на ст. «Минск-Пасс.» в 5.23; 30 де-
кабря и 6 января Минск-Брест со ст.
«Барановичи-Центр.» на Брест в 19.21
и  прибытием в 21:56; 31 декабря и 6
января поезд Минск-Брест в 18.00 и

прибытием на конечную в 20.18.
Кроме того, изменится расписание

пригородных и городских автобусных
маршрутов. Регулярное движение ав-
тобусов по маршрутам 1 января будет
осуществляться на городских маршру-
тах после 8.00 часов  по графикам вы-
ходного дня. Другие изменения – в таб-
лицах. Пригородные автобусы 1 янва-
ря будут курсировать по графикам суб-
боты без утренних и дополнительных
рейсов. 6 января  автобусы курсируют
по графикам четверга, 7 января  –  по
графикам субботы. Не планируются все
рейсы автобусов пригородных экспресс-
маршрутов направлением Городище,
Лесная, Светлый, Ляховичи, Синявка;
8 января автобусы курсируют по гра-
фикам субботы.

Изменения коснутся графиков дви-
жения автобусов по международным и
междугородным маршрутам. Так, 1 ян-
варя от автовокзала «Барановичи» не
планируются автобусы Барановичи-
Вильнюс в 6.20, Барановичи-Калинин-
град в 17.55 (31 декабря также не кур-
сирует), Барановичи-Луцк в 9.10, Ба-
рановичи-Рига в 7.50 (1 и 2 января),
Барановичи-Гомель в 7.15, Баранови-
чи-Новогрудок в 7.05, Барановичи-Щу-
чин-Гродно в 6.00, Барановичи-Цирин-
Кореличи  в 6.50, Барановичи-Мир-
Столбцы в 6.00, Барановичи-Клецк в
8.25. Не планируются 7 января Бара-
новичи-Брест в 6.15 и Барановичи-
Клецк-Минск в 13.15. Дополнительно
планируются 6 января рейсы Барано-
вичи-Цирин-Кореличи в 15.20, Барано-
вичи-Мир-Столбцы в 14.50, Баранови-
чи-Клецк 7 января в 8.25, 13.45.

Транспорт пойдет по-новому

Ïîäãîòîâèëà Òàìàðà ÑÀÂÈ×
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Çàïàõ ìàíäàðèíîâ,
øèïåíèå
øàìïàíñêîãî â
áîêàëàõ, èñêðû
áåíãàëüñêèõ îãíåé
– òðàäèöèîííûå
àòðèáóòû âñòðå÷è
Íîâîãî ãîäà. Â
îäíîì ðÿäó ñ íèìè
ñòîÿò íîâîãîäíèå
ãîëóáûå îãîíüêè,
ëþáèìûå êîìåäèè,
ìþçèêëû,
êîòîðûìè
åæåãîäíî ðàäóþò
ñâîèõ çðèòåëåé âñå
òåëåêàíàëû.
Íà ÷òî
òåëåâèçèîíùèêè
ñäåëàëè ñòàâêó â
ýòè íîâîãîäíèå
ïðàçäíèêè,
âûÿñíèëà «IP».

В Новый год со
старыми фильмами

В прошлом году, чтобы
найти 31 декабря на ка-
ком-либо телеканале лю-
бимые советские ново-
годние комедии, нужно
было постараться. В этот
же Новый год телевизи-
онщики решили вновь
обратиться к классике,
вернув на экраны филь-
мы «Иван Васильевич
меняет профессию» и
«Ирония судьбы, или С
легким паром!». Их один
за другим 31 декабря бу-
дет транслировать ОНТ.

Вообще, в последний
день уходящего года мож-
но будет наблюдать насто-
ящий парад любимой ки-
ноклассики – «Карна-
вальная ночь», «Девча-
та», «Здравствуйте, я
ваша тетя», «Чародеи»,
что наверняка порадует
поклонников  этих филь-
мов.

А вот киноновинок,
снятых в уходящем 2010
году,  в новогодней про-
грамме зрители практи-
чески не увидят. Един-
ственное, что им светит,
– российские комедии «О
чем говорят мужчины»
1 января на ОНТ и «Лю-
бовь в большом городе-2»
2 января на СТВ.

Новый год по программе
ТОП-5 самыхТОП-5 самыхТОП-5 самыхТОП-5 самыхТОП-5 самых
популярных фильмовпопулярных фильмовпопулярных фильмовпопулярных фильмовпопулярных фильмов

ËÅÒÓ×Àß ÌÛØÜ
(ÑÑÑÐ, 1979 ã. Â ðîëÿõ: Þðèé
Ñîëîìèí, Âèòàëèé Ñîëîìèí):
31 äåêàáðÿ – Èíòåêñ, Ìèð,
Íàøå êèíî, 1 ÿíâàðÿ – ÑÒÂ.

Äëÿ òåõ, êòî ïðèâûê
âñòðå÷àòü Íîâûé ãîä ñ
ìóçûêîé, òåëåâèçèîíùèêè
ïðèãîòîâèëè ìíîæåñòâî
êîíöåðòîâ è ìóçûêàëüíûõ
ïðîãðàìì. Â âûõîäíûå âû
ñìîæåòå ïîñìîòðåòü:

 Концерт Сары Коннор в сопро-
вождении президентского ор-
кестра РБ – 31 декабря, БТ;
Минский бенефис Кима Брей-
дбурга – 31 декабря, БТ;
 Концерт Вячеслава Бутусова

Меломанам на заметку

1

ÑÎÁÀÊÀ ÍÀ ÑÅÍÅ
(ÑÑÑÐ, 1977 ã. Â ðîëÿõ: Ìàðãàðèòà
Òåðåõîâà, Ìèõàèë Áîÿðñêèé,
Àðìåí Äæèãàðõàíÿí, Íèêîëàé
Êàðà÷åíöîâ): 31 äåêàáðÿ – Êîìåäèÿ
ÒÂ, 2 ÿíâàðÿ – ÐÒÐ.

ÇÄÐÀÂÑÒÂÓÉÒÅ, ß ÂÀØÀ
ÒÅÒß!
(ÑÑÑÐ, 1975 ã. Â ðîëÿõ: Àëåêñàíäð
Êàëÿãèí, Àðìåí Äæèãàðõàíÿí,
Âàëåíòèí Ãàôò): 31 äåêàáðÿ –
Èíòåêñ, Ìèð.

2

×ÀÐÎÄÅÈ
(ÑÑÑÐ, 1982 ã. Â ðîëÿõ: Àëåêñàíäð
Àáäóëîâ, Àëåêñàíäðà ßêîâëåâà,
Åêàòåðèíà Âàñèëüåâà, Âàëåíòèí
Ãàôò): 31 äåêàáðÿ – ÐÒÐ, Äîì êèíî,
Ìèð, 1 ÿíâàðÿ – ËÀÄ, Íàøå êèíî.

ÄÅÂ×ÀÒÀ
(ÑÑÑÐ, 1961 ã. Â ðîëÿõ: Íàäåæäà
Ðóìÿíöåâà, Íèêîëàé Ðûáíèêîâ,
Ñâåòëàíà Äðóæèíèíà): 31 äåêàáðÿ –
ÎÍÒ, 1 ÿíâàðÿ – Äîì êèíî,
2 ÿíâàðÿ – Èíòåêñ.

3

4

5

Премьера сезона
Несмотря на то, что ки-

носолянку большинство
каналов приготовили по
старому рецепту, в ново-
годнее меню телевизион-
щики включили несколь-
ко новых блюд. И, как ни
странно, больше всего но-
винок в канун нового
года представит не ОНТ,
как это было обычно, а
Первый национальный
телеканал (БТ). Прежде
всего, 31 декабря зрители
телеканала смогут уви-
деть премьеру шоу «Вялі-
кая розніца». Создатели
шоу, которое является ана-
логом российской «Боль-
шой разницы», обещают
зрителям пародии на  гуру
белорусского шоу-бизнеса:
Анатолия Ярмоленко и
Алесю, ансамбль «Песня-
ры», Ядвигу Поплавскую и
Александра Тихоновича,
Анжелику Агурбаш, а так-
же на молодых белорус-
ских звезд Георгия и Дмит-
рия Колдунов, солиста
группы «J:mors» Владими-
ра Пугача, группу «Тяни-
Толкай». Примечательно,
что белорусское шоу будут
вести те же ведущие, что и
в его российском аналоге
– Иван Ургант и Александр
Цекало.

Кроме того, в после-
дний день года БТ пре-
зентует грандиозную пре-
мьеру – детективный се-
риал «Поцелуй Сократа».
Авторский проект БТ,
снятый по мотивам про-
изведений белорусской
писательницы Ольги Та-
расевич, включает в себя
шесть двухсерийных те-
лефильмов. В главных
ролях звезды российско-
го кино – Андрей Соко-
лов и Елена Корикова.
Премьера состоится 31 де-
кабря, в 19.15.

«Этот проект для
Белтелерадиокомпании
и вообще белорусского
кино является уникаль-
ным, поскольку это пер-
вая в Беларуси попытка
осуществления масш-
табного проекта экра-

низации национальной
детективной серии», –
сказал о сериале его глав-
ный редактор Игорь Кос-
тюченко.

Мюзиклы уходят в
прошлое

Если еще пару лет на-
зад новогодняя телепрог-
рамма пестрела различ-
ными мюзиклами, музы-
кальными фильмами, та-
кими как «Золушка», «Ве-
чера на хуторе близ Ди-
каньки» или белорус-
ский вариант – «Павлин-
ка», не говоря уже о за-
помнившимся всем «Ста-
рых песнях о главном» в
нескольких «томах», то
сейчас тот, кто пролиста-
ет программу новогодних
праздников, увидит, что
постепенно телевизион-
щики отходят от музы-
кальных фильмов. В но-
вогоднюю ночь можно
будет увидеть лишь один
такой фильм.  Телеканал
РТР представит на суд
зрителей свою, музыкаль-
ную, версию известной
сказки «Морозко». Прав-
да, если сюжет сказки
приобретет новую окрас-
ку, то в актерском соста-
ве особого разнообразия
мы не увидим. Старую
сказку на новый лад бу-
дут рассказывать засве-
тившиеся практически во
всех подобных  российс-
ких проектах Николай
Басков, Лолита Милявс-
кая, Верка Сердючка.

Обещают премьеру в
новый год и «нтвшники».
Правда, даже в новогод-
нюю ночь они не смогли
отойти от своей излюб-
ленной криминальной
тематики, сделав ставку
на героев известного те-
лесериала «Глухарь».
«Новый год в деревне
Глухарево», – так назва-
ли свое творение россий-
ские телевизионщики.
Остается надеяться, что в
новогоднюю ночь обой-
дется без преступлений,
а если они и будут, то
только шуточные.

О детях забыли
Вот уже который год

подряд в самый волшеб-
ный праздник телевизи-
онщики забывают о са-
мых маленьких своих зри-
телях. Чтобы пересчитать
детские новогодние сказ-
ки, которые будут транс-
лироваться в выходные,
хватит пальцев одной
руки. 31 декабря БТ пока-
жет сказку «Лесная царев-
на», СТВ – «Новогодние
приключения Маши и
Вити». 1 января БТ будет
транслировать «Золушку»,
на СТВ рано утром пока-
жут «Морозко», а 2 янва-
ря там же – «Двенадцать
месяцев». Вот, в общем-то
и все. Удивительно, но
даже традиционных муль-
тиков в телеэфире многих
каналов практически нет.
Возможно, телевизионщи-
ки делают скидку на то, что
у многих маленьких граж-
дан Беларуси есть доступ к
специализированным дет-
ским каналам, на которых
они могут чуть ли не круг-
лые сутки смотреть детские
фильмы и мультики. Но
тех детей, у кого этих ка-
налов нет, остается только
пожалеть, ведь их телеви-
зионный новый год, в от-
личие от взрослых, разно-
образным не назовешь.

Конечно, этот неболь-
шой экскурс по самым
популярным телекана-
лам, который мы прове-
ли, не смог вместить все-
го того, что приготовили
для зрителей работники
телевидения. Более под-
робную информацию
каждый сможет узнать,
заглянув в телепрограм-
му. Но планируя свой но-
вогодний досуг, помни-
те: какой бы разнообраз-
ной ни была новогодняя
телепрограмма, лучше
встречать Новый год в
веселой и теплой компа-
нии, чем перед экраном
телевизора. Зрелищного
вам Нового года!

Òåëåïðîãðàììó ëèñòàëà
Ëþäìèëà ÑÒÅÖÊÎ

и группы «Ю-Питер» – 31 декаб-
ря, БТ;
 Дискотека 80-х – 31 декабря,
ОНТ;
 Лучшие клипы 2010 года –
31 декабря, ЛАД;
 Необыкновенный концерт с
Максимом Авериным – 31 декаб-
ря, НТВ;
 Лучшие песни-2010. Концерт
в Кремле – 31 декабря, РТР;
 Новогодний парад звезд – 31
декабря, РТР;
 Новогодний Голубой огонек-

2011 – 31 декабря, РТР;
 20 лучших песен 2010 года –
1 января, ОНТ;
Песня года – 1, 2 января, РТР;
 «Суперстар» представляет:
«Александр Серов. Я люблю тебя
до слез» – 1 января, НТВ;
Супердискач 90-х Mega Hits –
1 января, СТВ;
 «Суперстар» представляет:
«Группа «Ласковый май» – 2 ян-
варя, НТВ;
 Концерт Beyonce – 2 января,
ЛАД.
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Êàê Íîâûé ãîä
âñòðåòèøü, òàê åãî è
ïðîâåäåøü. «IP»
ïîôàíòàçèðîâàëà,
ñêîëüêî ñòîèò
êðàñèâàÿ æèçíü ðàç
â ãîäó.

«Вы готовы заплатить
400 тысяч за
40 граммов?»

Царицей гурманского
стола, конечно же, должна
стать черная икра. Оста-
лось ее только выудить в
наших магазинах. «А у нас
нет черной икры! Она же
очень дорогая! – сказали
в одной из торговых то-
чек. – У нас баночку при-
возили под заказ пару
лет назад. И стоила она
заоблачно – 343 тысячи
за 50 граммов». И пред-
ложили мне на замену
красную.

На рынке тоже не ве-
рят в покупательную спо-
собность барановичских
зарплат. «Сотни долла-
ров за баночку. Кто у нас
ее купит?» – отрезали на
рынке продавцы. В дру-
гом магазине удивились
моим стенаниям по пово-
ду отсутствия деликатеса

на магазинных полках:
«А у нас черная икра есть
– шесть тысяч баночка!»
Тут уж удивилась я. Но
оказалось, эта «черная»
икра сделана из экстрак-
тов морских водорослей.
Заглушить печаль про-
давцы снова предложили
красной икрой. В филиа-
ле Брестской базы «Бака-
лея» ответили, что в Ба-
рановичи это гастрономи-
ческое чудо давно не посту-
пало и ехать за ним нуж-
но в Минск. А в минских
гипермаркетах как будто
сговорились – черной икры
нет и не будет в ближай-
шее время. В одном из
магазинов надо мной сми-
лостивились и предложи-
ли привезти дефицитную
икру на заказ, постоянно
переспрашивая: «Вы точ-
но готовы заплатить
400 тысяч за 40 грам-
мов?» Высчитав вместе с
продавцами, что кило-
грамм этой черной преле-
сти стоит как подержанная
машина, отказываюсь от
надежды встретить год
как настоящий гурман.

«Возьмите коктейль
с осьминогом»

Морские деликатесы –
омары, лангусты и

лобстеры – не
пользуются

среди го-
рожан

РЕКЛАМА

популярностью шампанс-
кого и являются практи-
чески музейной редкостью
для города. «Они очень до-
рогие, их почти никто не
спрашивает, и мы их не за-
казываем, – сказали «IP» в
нескольких крупных  ма-
газинах города. – Зато у
нас есть коктейли из мо-
репродуктов. С осьмино-
гом. И стоят дешевле – 15
тысяч рублей за полкило».

Найти барановичским
гурманам столь редкий де-
ликатес удастся в столич-
ных магазинах, где, напри-
мер, полкило лобстера вам
отпустят за 104 тыс. руб.
Зато барановичские при-
лавки ломятся от креве-
ток. Цена на них прибли-
жается к 40 тысячам за
кило. К закуске с кревет-
ками можно запечь фо-
рель. Стоят они почти оди-
наково. Кстати, форель с
палтусом в фольге можно
заказать на дом и в ресто-
ране. Стоит, правда, это бу-
дет дороже – около 16 тыс.
руб. за 250 гр. Самый де-
шевый деликатес – мясо
кальмаров (20 тысяч за
кило). Фантазию неиску-
шенных горожан еще мож-
но заполнить стейком тун-
ца или голубой акулы. Но
все это можно достать не у
нас, а в более богатых Бре-
сте, Минске.

Кролик стоит как 20
граммов черной икры

Символ будущего
года пользуется попу-
лярностью не только
в магазинах с игруш-
ками. В новогоднюю
ночь кроликов пода-

ют и в ресторанах –  150 г
стоит чуть больше 15 тыс.
руб.  Самостоятельная го-
товка обойдется дешевле.
Купить ушастого у завод-
чиков можно и за 50, и за
200 тысяч рублей.

Кто не рискует, тот не
пьет «Дом Периньон»

Ни один новогодний
стол не обходится без
шампанского. Советское
шампанское за 12 тысяч
рублей с хвостиком мы
отодвигаем в сторону.
Нам нужно что-нибудь

неординарное. «Изыс-
каннее французского
шампанского урожая
1999 года вы вряд ли
что-нибудь найдете», –
ответствовали мне в вин-
ном магазине. Ну да.
Стоит эта редкость боль-
шую половину средней
зарплаты по городу –
863350 рублей. Можно,
конечно, обойтись и дру-
гим  шампанским из
Франции за 384 тысячи.
Но зачем мелочиться?
Новый год один раз праз-
днуем!

Итого
Сумма расходов на раз-

ную деликатесную снедь
– 1 460 тыс. руб. – превы-
сила среднюю зарплату
по городу в 1 326 тыс.
руб. (по данным статисти-
ки). Средний заработок
горожанина, увы, не рас-
считан на деликатесную
черную икру и французс-
кое шампанское 12-лет-
ней выдержки. Обойдем-
ся форелью, красной ик-
рой и ананасами.

Ëþäìèëà
ÏÐÎÊÎÏÎÂÀ

ÏÐÎÄÓÊÒÛ Ê ÍÎÂÎÌÓ ÃÎÄÓ      ÖÅÍÀ ÖÅÍÀ
     Â ÓÏÀÊÎÂÊÅ ÇÀ ÊÃ, Ë

×åðíàÿ èêðà, 40 ã      390 500 9 762 500
Êîðîëåâñêèå êðåâåòêè â ïàíöèðå, 500 ã    18 850 37 700
Ìÿñî êàëüìàðà, ñîëîìêà, 450 ã      8 610 19 133
Ôîðåëü ñ/â, 500 ã      19 270 38 540
Ìàñëèíû ÷åðíûå áåç êîñòî÷åê, 300 ã      3 900 13 000
Òóíåö â ìàñëå, 185 ã      4 610 24 919
Ìàñëî îëèâêîâîå, 500 ìë      20 000 40 000
Ðàêîâûå øåéêè â ðàññîëå, 400 ã      17 130 42 825
Ìèäèè â ðàññîëå, 200 ã      6 990 34 950
Ñûð «Ãîðãîíçîëà» áëàãîðîäíûé
ãîëóáîé ñ ïëåñåíüþ, 150 ã      12 070 80 467
Ñûð «Ìîöàðåëëà», Ãåðìàíèÿ, 220 ã      5 550 25 227
Èêîðíàÿ çàêóñêà ÷åðíàÿ, 113 ã      9 700 85 841
Èêîðíàÿ çàêóñêà êðàñíàÿ, 113 ã      8 990 79 558
Èêðà êðàñíàÿ, àäìèðàëòåéñêàÿ, 113 ã      11 030 97 611
Êðîëèê òóøåíûé èç ðåñòîðàíà, 150 ã      15 590 103 933
Øàìïàíñêîå Áðþò
áåëîå Ôðàíöèÿ, 0,75 ë      863 350 –
Àíàíàñ, êã      – 6 910
Õóðìà, êã      – 10500
Îðåõ ãðåöêèé, 300 ã      17 268 57 560
Ïàïàéÿ ñóøåíàÿ, 300 ã      5 136 17 120
×åðíîñëèâ, 300 ã      4 215 14 050
ÈÒÎÃÎ   1 460 169        11 743 477

Сколько стоит Dolce Vita
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Когда есть
желание, но нет
возможности
«×òî òåáå ïîäàðèòü
÷åëîâåê ìîé
äîðîãîé?» –
íàâåðíÿêà ïåðåä
íîâîãîäíèìè
ïðàçäíèêàìè ó
êàæäîãî âîçíèêàåò
òàêîé âîïðîñ,
êîòîðûé ñ
ïðèáëèæåíèåì
çàâåòíîé íî÷è
ñòàíîâèòñÿ ïîõîæ
íà ãëîáàëüíóþ è
íåðàçðåøèìóþ
ïðîáëåìó.

Самым любимым и
родным хочется пода-
рить если не весь мир,
то хотя бы маленькую
галактику. А вот в слу-
чае, когда есть жела-
ние, но нет возможнос-
ти, то бишь средств…  И
если в кармане всего
20000 рублей…

Для нее
Если вы еще не при-

думали, что подарить
своей половинке на Но-
вый год, можно пода-
рить   нижнее белье. Га-
рантировано – понра-
вится обоим! Но при
нынешних ценах о рос-
кошном комплекте при-
дется забыть. Тут уж
либо верхняя часть –
нет у нас комплектов
за 20000 рублей, либо
нижняя. А комплект за
оговоренную сумму не
купишь нигде. Еще
можно подарить теплые
варежки! Разноцвет-
ные, мягкие и уютные
–  ручки вашей люби-
мой будет греть не толь-
ко ткань, но и ваша за-
бота.

Как еще один вари-
ант – тапочки! В Бара-
новичах тоже можно
найти за эту сумму.
Единственное но: вряд
ли ваша вторая полови-
на мечтает получить в
качестве подарка на Но-
вый год тапочки.

Также за 20 тысяч
можно купить посуду:
пару бокалов, симпа-
тичные чашечки, четы-
ре тарелочки или все,
что вам нашепчет по-
судный домовой в по-
судной лавке.

Любимой, увле-
к а ю щ е й с я
спортом, можно
подарить за эту
сумму  теннис-
ный мячик,
скалку, ганте-
ли или ша-
почку для
плавания.
Т о л ь к о
себе заодно
к у п и т е
шлем, чтобы
защититься
от преподне-
сенных вами
же  спортивных
снарядов, которые н е -
сомненно полетят в
вашу сторону за такой

подарок.   Популярный
нынче среди дам хула-
хуп с массажными эле-
ментами  или пояс для
занятий спортом за та-
кую сумму никак не ку-
пить. Ну, разве что са-
мый обычный «советс-
кий» обруч.

Для него
Что подарить мужчи-

не на Новый год? По-
мимо традиционных
галстуков и рубашек
есть еще масса вариан-
тов.

Теплый вязаный
шарф, причем связан-
ный своими руками.
Моток шерстяных ни-
ток обойдется вам в
10-15000 рублей и еще
вечер потраченного на
вязание времени. К
тому же останутся день-
ги на сладкий подарок.

Любой мужчина бу-
дет рад новому компь-
ютерному приспособле-
нию. Правда, за 20000
рублей  можно в луч-
шем случае купить
флэш-карту на 512
мегабайт, сред-
ней цены науш-
ники или набор
чистых дисков.

Возможно, ва-
шего любимого
обрадует  дежур-
ный подарок –
пена для
б р и т ь я
и

крем после бритья.

Для родителей
Что может стать хоро-

шим подарком для ро-
дителей? К примеру,
можно подарить им би-
леты на новогоднее
представление, подбор-
ку дисков старых филь-
мов для мамы и вино
для папы.  Маме мож-
но подарить живые цве-
ты – фиалки, каланхоэ
да хоть кактус.

А еще можно пода-
рить горшочек меда  –
это вкусно, полезно, а с
наступлением простуд-
ного сезона очень акту-
ально.

Для детей
Дети нынче рады не

плюшевым зайкам и
сладким подаркам – это
как само собой разуме-
ющееся. Современные
дети хотят телефоны
последних моделей,
карманные компьюте-

ры, МР3-плееры и про-
чие гаджеты. Но увы!
За двадцать тысяч даже
дешевенький плеер не
купить, но мы не на-
столько богаты, чтобы
тратить деньги на де-
шевые вещи.

За оговоренные
20000 можно купить
книжку, много конфет
или диск с любимой иг-
рушкой. К месту также
будут сказки на дисках
или музыка.

Для друзей
Советуем в этом году

обойтись без сувениров
с символом наступаю-
щего года, денежного
дерева или бутылок с
засушенными перцами
– ничего, кроме захлам-
ленности, они не при-
несут. Друзьям можно
подарить подборку с
любимыми фильмами,
лицензионные диски,
на которые сейчас на-
чинают действовать
скидки. Настоящим но-
вогодним подарком мо-
гут стать украшения на

елку. Золотистые, се-
ребристые яркие

шары и мишура
для елок всегда

найдут свое примене-
ние. Также для  друзей
очень кстати будет хо-
рошее вино. Только
злоупотреблять не сто-
ит, ведь Минздрав пре-
дупреждает...

Итак, запах
ели, мандари-
нов и оливье
н а к о н е ц - т о

разбудил в
нас ощуще-
ние празд-
ника! Пора

за подарка-
ми!  

Òàìàðà
ÑÀÂÈ×

 

Акция в приюте
Ëþäìèëà ÏÐÎÊÎÏÎÂÀ

Ñîòðóäíèêè ÎÎÎ «ÝêîëàéíÁèñ»
ïîçäðàâèëè âîñïèòàííèêîâ äåòñêîãî
ïðèþòà ã. Áàðàíîâè÷è ñ Íîâûì ãîäîì
27 äåêàáðÿ.

«Дед Мороз пришел!» – встречали в коридоре гос-
тей выбежавшие из комнат счастливые ребятишки.

Почти все малыши рассказали Деду Морозу
(Александр Стецко) и Снегурочке (Татьяна Кузя)
любимые новогодние стихотворения.

Гости в свою очередь поздравили ребят с насту-
пающим праздником, пожелали исполнения завет-
ных желаний и вручили детям сладкие подарки.

«Ребенку всегда приятно внимание, – сказала
сотрудник ООО «ЭколайнБис» Мария Маевская,
– а накануне Нового года так важно, чтобы у
каждого воспитанника приюта было празднич-
ное настроение».

Поздравить детей пришли и другие работники
компании – Екатерина Бойко и Андрей Бубен.

Праздник для детей

Èðèíà ÏÒÈÖÛÍÀ

Ó÷åíèêè è ïåäêîëëåêòèâ
Òåøåâëÿíñêîé ÑØ óñòðîèëè
íîâîãîäíèé ïðàçäíèê äëÿ äåòåé-
èíâàëèäîâ, êîòîðûå îáó÷àþòñÿ íà
äîìó, è äëÿ îäèíîêèõ ïåíñèîíåðîâ.

Главными инициаторами этих мероприятий,
которые прошли в рамках областной акции
«Чудеса на Рождество», выступили педагог-
организатор школы Ольга Лущик и замести-
тель директора по воспитательной работе Еле-
на Давыдова.

Школьники, учителя и администрация шко-
лы собрали сладости и игрушки для детей с
ограниченными возможностями, подготовили
подарки для больных, которые находятся на
социальных койках в Молчадской больнице.
Все гостинцы ребята положили в сшитые крас-
ные рукавички – символы акции.

Дети-инвалиды, которые лишены возможно-
сти посещать школу, с радостью общались со
своими сверстниками, а также принимали дома
поздравления от Снегурочки и Деда Мороза.
Тепло принимали гостей и в больнице. Пожи-
лые люди украдкой смахивали слезы во время
праздничного концерта, подготовленного уче-
никами Тешевлянской СШ и бывшей учитель-
ницей русского языка и литературы этой шко-
лы Ириной Левкович.

Ñîðîêàëåòíÿÿ æèòåëüíèöà ä. Çàãîðíàÿ
Êëåöêîãî ðàéîíà ïðîñèò ïîìî÷ü
ñîáðàòü ñðåäñòâà íà äîðîãîñòîÿùóþ
îïåðàöèþ.

Клинический диагноз Ирины Ивановны –
синдром Исаакса с выраженным пирамидно-эк-
страпирамидным синдромом, преимущественно
в ногах, псевдомиотоническим синдромом, рез-
ко выраженным невропатическим болевым син-
дромом. Женщина заболела в 2002 году, когда
у нее появилась нарастающая скованность и
дрожание в руках. С 2006 года она является ин-
валидом по болезни Штрюмпеля.

 Облегчить состояние женщине может опе-
рация за границей, возможно, в Москве, сто-
имость которой около 30 тысяч долларов.

«Очень надеюсь и верю, что найдутся
люди, которые смогут помочь мне», – сказа-
ла в телефонном разговоре Ирина Ивановна.

Благотворительный счет открыт в центре
банковских услуг № 607 – г. Клецк, ул. 17-го
Cентября, 1:
– белорусские рубли – транзитный счет

№3819382103420 на благотворительный счет
№000008 в центре банковских услуг № 607.

Назначение платежа: На лечение Терешко
Ирины Ивановны. Дополнительную информа-
цию о получателе средств можно получить по
телефону 8-029-576-25-45.

Çèíà ÄÐÎÇÄ

Помогите Ирине
Терешко
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Êàê áû ýòî ñòðàííî íè çâó÷àëî,
íî âîêðóã íàñ íå òàê óæ è ìàëî
ëþäåé, ïî ðàçíûì ïðè÷èíàì
âûíóæäåííûõ âñòðå÷àòü
Íîâûé ãîä â îäèíî÷åñòâå. Êàê
íå ïîâåñèòü íîñ â ñàìûé
âåñåëûé ïðàçäíèê â ãîäó?

На самом деле, причин новогоднего
одиночества может быть масса. Многих,
как говорится, должность обязывает.
Тысячи сторожей и водителей-дально-
бойщиков, машинистов поездов, а вмес-
те с ними и дежурных по железнодорож-
ным переездам, а еще врачи, милицио-
неры и пожарные вынуждены встречать

Новый год в одиночестве
Новый год наедине с собой и своими про-
фессиональными обязанностями.

По уверениям психологов, на одино-
чество в новогоднюю ночь частенько
себя обрекают недавно разведенные
супружеские пары либо молодые люди,
расставшиеся накануне со своими пас-
сиями. После краха отношений им не-
которое время хочется побыть наеди-
не, а не в шумной компании среди сча-
стливых пар  знакомых, с которыми
они еще вчера дружили семьями.

В последнее время, особенно среди
молодого поколения, все чаще встре-
чаются те, кто хотя бы раз желает встре-

тить Новый год в одиночку просто так,
ради новых ощущений. Подобное но-
вогоднее одиночество скорее напоми-
нает модный эксперимент, снимающий
усталость от традиционных форм ново-
годних торжеств с пожилыми родите-
лями за столом яств и телевизором или
с друзьями в ночном клубе.

Мотивов к одиночеству действи-
тельно существует бесконечное мно-
жество. В конце концов, всегда есть
люди, осознанно либо неосознанно
почувствовавшие однажды примерно
то же, что в свое время почувствовал
один из известнейших в мире рус-

ских людей – Антон Чехов, когда
мудро и лаконично высказался, что
«истинное счастье невозможно без
одиночества». Пренебрегать таким
счастьем эти люди не готовы и в но-
вогоднюю ночь. Но самое важное,
пожалуй, то, как устроить личный
праздник в одиночестве со вкусом и
максимальной пользой для себя, что-
бы потом не было мучительно боль-
но за опрометчивый шаг? По этому
поводу участники различных интер-
нет-форумов дают друг другу немало
всяческих советов. Самые популяр-
ные из них проанализировала «IP».

На Новый год всегда можно куда-нибудь поехать.
Причем куда – действительно не важно. Важен
сам факт вашего торжественного пребывания в
дороге в момент «Икс». В таком случае существу-
ет бесконечное множество вариантов. Можно

сесть, к примеру, на поезд Барано-
вичи – Полоцк, доехать к утру

до Витебска или до того же
Полоцка, погулять по ним
весь первый день нового года
и первым ночным поездом
вернуться обратно. Согласи-
тесь, в обычный уик-энд не

каждый из нас так запросто
решится сорваться в вояж по

городам белорусского Севера. А
Новый год – чем не повод познакомиться с
удаленным краем родной страны. Впрочем, при
желании в дороге вы сможете встретить Новый
год не в гордом одиночестве с книгой у окна, а с
компанией других пассажиров (наверняка в
вагоне вы будете не один), вольно или невольно
оказавшимися в пути в канун праздника. В
крайнем случае, почувствовав острую коммуника-
тивную недостаточность, вы можете пригласить в
свою компанию проводницу. Вдруг она расскажет
вам какую-нибудь новогоднюю сказку, и вы
вновь станете верить в чудеса?
Кстати, далеко ехать – необязательно. Можно
уединиться, поселившись на сутки в гостинице в
каком-нибудь старинном, провинциальном мес-
течке и посвятить канун и начало нового года
стороннему созерцанию колоритной жизни бело-
русской глубинки. Правда, побеспокоиться об
этом следует уже сегодня. Как узнала «IP», в
отеле «Дядя Ваня», расположенном в г. Дятлово,
к середине декабря все 1-местные номера на
новогоднюю ночь уже оказались забронированы.
В более крупных городах ситуация выглядит
лучше. К примеру, в гостинице «Аэлита» в столи-
це белорусского Полесья Пинске пока свободны
как 1-местные, так и 2-местные номера. Снять
номер на сутки в провинции обойдется от 40 до
90 тысяч рублей. Плюс дорога туда-обратно и
траты на досуг – получаем сумму, в которую
обойдется отдых.

Новогодний вечер всегда можно посвятить лю-
бимому занятию – просмотру кинофильмов, чте-
н и ю книг или собиранию паззлов под люби-

мую музыку. Тут уж, как говорит-
ся, у кого к чему душа лежит.
Например, популярный нынче
белорусский писатель-интел-
лектуал Альгерд Бахаревич
высказался как-то, что самым
блаженным времяпрепровож-

дением считает чтение люби-
мых книг с недорогим виски всю

ночь напролет.
Свои вкусы, как известно, другим не навязы-

вают. Тем не менее «IP» предлагает читателям
несколько возможных вариантов, которые кому-
то помогут создать в новогодний вечер соответ-
ствующий праздничный антураж.

Рецепт

№1

Рецепт

№2

«Праздник для души»«Куда-нибудь
поехать»

Музыка:

1. Brian Eno & J.
Peter Schwalm
«Drawn from
life». В свое
время музыкаль-
ные критики
назвали «умирот-
воряющей» эту
совместную
работу известного
английского
музыканта, отца
эмбиент-музыки
Брайана Ино и
немецкого элект-

ронщика Петера Швальма. Пластинка, от
роду которой уже почти десять лет, являет
собой фирменный коктейль эмбиента и
джаза, приготовленный двумя мастерами
музыки с использованием «живых» класси-
ческих инструментов. Но большинством
отечественных меломанов эта пластинка
наверняка до сих пор не услышана. Между
тем «умиротворяющая» инструментальная
музыка, не перегруженная вокальными
вкраплениями, может достойно украсить
любой вечер наедине с собой. Тем более –
новогодний.

Где найти? В магазине «Мир звука&ви-
део» (ул. Войкова, 2/1). Цена: 20 тыс. руб.

2. Port Mone
«Dip». Выход в
2009 году этой
дебютной плас-
тинки молодого
белорусского
коллектива стал
открытием не
только в мире
отечественной
альтернативной
музыки. Хорватс-
кие критики,

например, вообще назвали этот диск лучшим
музыкальным альбомом прошлого года. Причем
отнести альбом к какому-то определенному стилю
даже маститым критикам оказалось не под силу.
С точностью можно сказать лишь то, что атмосфе-
ра «Dip» создана очаровательным акустическим
трио: аккордеон, бас-гитара и перкуссия. И
никаких слов. Только музыка.

Где найти? В магазине «Мир звука&ви-
део» (ул. Войкова, 2/1). Цена: 30 тыс. руб.

Книги:

1. Роман «Безмерность»
современной французской
писательницы Сильви
Жермен. События книги
развиваются в постсоциалис-
тической Праге, жители
которой уже избавились от
советского политического
ига, но не могут справиться
с общечеловеческими
проблемами – тоской и
безвыходностью. Книга о
внутренней борьбе человека
и о его великом терпении, о
невозможности «записать
черным по белому невероят-
ное молчание Бога». Роман,
герои которого, так похожие

на каждого из нас, в течение жизни все больше
погружаются в некую безмерность.

Где найти? В отделе иностранной литера-
туры центральной городской библиотеки.
Стоимость в книжных интернет-магазинах
– около 20 тыс. руб.

2. «Лебядзіны скіт».
Под таким названием
в прошлом году
вышел сборник
литературных сказок
легендарного белорус-
ского писателя
Владимира Коротке-
вича, 80-летний
юбилей которого мы
отмечали в этом году.
Новое, качественно
иллюстрированное
для детей переизда-
ние сказок – хороший
повод перечитать их и
нам, взрослым. Ведь

сказки актуальны для всех читательских возрас-
тов. Так почему бы не вспомнить о них в канун
Нового года?

Где найти? В библиотеке или в книжных
магазинах (цена: около 6 тыс. руб.).

Один из самых простых, но и самых популяр-
ных советов, как провести Новый год одному,
которые встречаются на различных форумах –
это рекомендация хорошенько выспаться.
Складывается мнение, что это великое под-

спудное желание многих, кто
алчет, но не может позволить

себе его осуществить. Одна-
ко искренне советует дру-
гим: «Взять и просто
выспаться. Ибо чего-чего, а
этого в нашей обыденной

жизни никогда не хватает.
Я был бы просто счастлив».

Называются и дополнительные
приятные бонусы встречи Нового

года подобным образом. Во-первых, наутро не
болит голова и нет тяжести в желудке. Во-
вторых, можно  проснуться рано и целый день
посвятить прогулкам. Причем, чем раньше вы
это сделаете, тем дольше у вас продлится то
незабываемое чувство вашего единственного
присутствия в неожиданно опустевшем зимнем
городе.

Ìàòåðèàëû ïîëîñû ïîäãîòîâèë Àëåñü ÃÈÇÓÍ

Рецепт
№3

«Выспаться!»
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РЕКЛАМА

Â Êèòàå ñ÷èòàþò, ÷òî åñëè â íîâîãîäíþþ
íî÷ü óäàñòñÿ óãîäèòü «õîçÿèíó ãîäà», òî â
òåêóùåì ãîäó îí îñûïëåò âñÿ÷åñêèìè
áëàãàìè, äîáàâèò óäà÷è è ñ÷àñòüÿ â æèçíè.

Чтобы понравиться Металлическому кролику
или Белому коту, в юрисдикции которых будет
Новый 2011 год, необходимо выполнить некоторые
условия.

Как встретить Год Кролика

Стихия наступающего  года – металл, поэтому
по квартире можно расставить металлические
украшения: вазы, подставки для свечей.
Можно купить фигурки с символом 2011 года
и украсить ими интерьер. А чтобы не разбу-
дить в кролике уходящего тигра, в новогод-
нюю ночь на стол не следует подавать ни
зайчатины, ни крольчатины. Лучше отдать
предпочтение вегетарианским блюдам: боль-
ше овощей, зелени, обязательно должны быть
яблоки и просо. А вместо блюд из мяса можно
приготовить рыбу, тем более что еще одним
хозяином приходящего года считается кот. А
рыба не только любимое кошачье лакомство,
но и очень полезная пища для человека.

Ïîäãîòîâèëà Èííà ÃÎÍ×ÀÐ

Украшаем квартиру
и готовим
праздничный стол

В макияже – естественность
Макияж является неотъемлемой частью новогодне-
го наряда. В грядущую праздничную ночь стилисты
советуют минимально использовать косметику,
поскольку к рекомендуемым светлым платьям
самым подходящим будет едва различимый, нату-
ральный макияж.
Можно лишь слегка подчеркнуть глаза затушеван-
ным карандашом, наложить удлиняющую ресницы
тушь, акцентировать скулы теплым персиковым
оттенком, а для губ использовать  натуральный
блеск.
Если же в праздничном наряде будут присутство-
вать блестящие металлические детали, можно
добавить на веки мерцающих серебристых теней. В
том случае, если вы не уверены, что самостоятель-
но сделаете себе нужный макияж, можно обратить-
ся к специалистам.
Стоимость макияжа, сделанного у профессионалов,
составит от 50 до 70 тысяч рублей.

На Новый год сти-
листы советуют сде-
лать заостренную форму
ногтей, словно кошачьи
коготки (у кролика когот-
ки, кстати, не меньше).

Ногти должны быть
гладкими, с глянцевым
блеском. Можно отполиро-
вать свои собственные
или нарастить такие ногот-
ки. Маникюр желательно
выполнить в бело-розово-
металлических тонах, но и
кроваво-красный цвет ног-
тей тоже подойдет. Можно

Коготки вместо ноготков

Делаем прическу
Новогодняя ночь как

раз тот случай, когда мож-
но позволить себе все, что
угодно. Например, вос-
пользоваться специаль-
ными средствами для во-
лос, которые помогут выг-
лядеть действительно по-
новогоднему.

Гели и лаки с блестка-
ми всех цветов радуги,
туши для волос оттеноч-
ные пенки, заколки в во-
лосах – все можно исполь-
зовать в этот осо-
бенный празд-
ник.

Но сле-
дует по-

мнить, что прическа дол-
жна гармонировать с на-
рядом и с тем, в каком сти-
ле выполнен маникюр.
Также если новогоднюю
ночь планируется прове-
сти в непрерывных
танцах, то слишком слож-
ную укладку делать не сто-
ит.

В салонах и парикма-
херских города празднич-
ная прическа на длинный
волос обойдется от 45 до

80 тысяч рублей, а на
короткий волос

– от 15 до
40 тысяч

р у б -
лей.

рас-
кра-

сить каждый ноготок в
свой цвет, чтобы получить
эффект радуги на кончи-
ках пальцев. В любом слу-
чае, какой бы ни был цвет
для дизайна ногтей, стоит
добавить серебряных или
золотых блесток.

Стоимость маникюра в
нашем городе обойдется
до 20 тысяч, художествен-
ная роспись ногтей до 13
тысяч рублей.
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Лучшие рецепты к

ГОРЯЧИЕ БЛЮДАГОРЯЧИЕ БЛЮДА

×òî ïðèãîòîâèòü íà Íîâûé ãîä? ×åì óäèâèòü ãîñòåé è äîìàøíèõ?
Êàê ñäåëàòü íîâîãîäíèé ñòîë 2011 ãîäà íåîáû÷íûì,
îðèãèíàëüíûì è âêóñíûì? Ïîäáîðêà ðåöåïòîâ îò Intex-press
ïîìîæåò íå áåñïîêîèòüñÿ ïî ýòîìó ïîâîäó.

САЛАТЫСАЛАТЫ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Лучшие рецепты к

«Новогодний бал»
Состав: 1 крупный

вареный окорочок (или
куриное филе), 1 ст.
чернослива, 3-4 вареных
яйца, 2 вареные морко-
ви, 2 луковицы, 300 г
свежих шампиньо-
нов, 0,5 банки зеленого
горошка, 0,5 банки
кукурузы, зелень пет-
рушки, майонез. Для
украшения: зеленый лук
и сладкий перец.

Укладывать слоями:
1 слой – мелко поре-

занное куриное филе,
майонез; 

2 слой – ошпаренный
лук;

3 слой – мелко порезанный распаренный чернослив, майонез; 
4 слой – кукуруза и горошек в равных пропорциях, майонез; 
5 слой – грибы, пожаренные с луком до золотистого цвета, майонез; 
6 слой – морковь, тертая на крупной терке, майонез; 
7 слой – натертые на крупной терке яйца. 
Украсить в виде часов:  серединку посыпать желтками, а край круга

белками. Стрелки сделать из зеленого лука, цифры – из перца.
Салатику нужно дать пропитаться.

Салат с баклажанами «Кот»
Состав: 4 баклажана, 4 яйца, 1 банка консервированного зеленого

горошка, 1 яблоко, майонез.
Нарезать подготовленные баклажаны маленькими кубиками, не снимая

кожуры, яблоко нарезать соломкой. Яйца отварить, отделить желтки от
белков, натереть по отдельности на мелкой терке. Баклажаны посолить,
потушить на слабом огне в сковороде до размягчения и потемнения.

Первым слоем выложить яблоки, сразу придавая салату форму головы
кота, помазать майонезом, второй слой – тертые белки, третий – консерви-
рованный горошек, затем – желтки и баклажаны.

Из майонеза, положив его в пакетик с дырочкой в углу, нарисовать
мордочку кота.

«Мой каприз»
Состав: 300 г вареного языка, 300 г ветчины, одна вареная куриная

грудка (филе), баночка стерилизованных резаных шампиньонов, 250 г
майонеза, 0,5 ч. л. горчицы, черный перец, соль по вкусу.

Язык, ветчину, филе грудки нарезать мелкими кубиками. Добавить
горчицу, перемешать. Добавить шампиньоны и черный перец. Заправить
майонезом, посолить по вкусу.

«Искушение»
Состав: кальмары, сыр, перец болгарский (красный, желтый), лук,

маслины, масло растительное, соль, перец черный молотый, зелень. 
Кальмары сварить и порезать соломкой, сыр порезать соломкой, перец так

же нашинковать соломкой, лук нашинковать мелко, маслины разрезать
пополам. Зелень нарубить мелко.

Посолить, поперчить, перемешать, заправить маслом.

Салат из курицы с бананом
Состав: отварное мясо курицы, кислое яблоко, банан, сыр, лук, майо-

нез, специи по вкусу. 
Лук нарезать кольцами, выдержать 1-2 часа в воде с уксусом и сахаром,

сыр натереть на мелкой терке, мелко нарезать мясо курицы, банан и
яблоко, все перемешать, заправить майонезом, добавить специи.

«Закусончики»
Состав: по две средние

отварные свеклы и
моркови, 100 г сыра,
4 вареных яйца, 1 сельдь,
2 зубчика чеснока, черно-
слив или грецкие орехи,
майонез, зелень.

По отдельности нате-
реть свеклу, морковь,
сыр, желтки и белки.
Чеснок пропустить через
пресс. Селедку разделать
и порезать кусочками.

Свеклу смешать с
одной частью сыра и
желтком, а морковь – с

другой частью сыра, белком и чесноком. Из свекольной массы сформиро-
вать шарики, внутрь которых положить по кусочку селедки. То же самое
сделать с морковной массой, только внутрь положить по одному черносливу
или грецкому ореху. Если масса плохо формируется в шарик, добавьте
немного майонеза. Готовые «закусончики» выложить на плоское блюдо,
сверху на каждый шарик капнуть майонезом и украсить зеленью.

Свекольные мини-рулеты с сельдью
Состав: 1 средняя отварная свекла,1 небольшая отварная морковка,

2 отварные картофелины, 100 г сливочного сыра, 70 г филе слабосоленой
сельди, 100 г майонеза, 5 г желатина.

Замочить желатин в 1/4 стакана холодной воды и дать набухнуть. Затем
подогреть до полного его растворения на водяной бане. Подмешать майо-
нез. Свеклу и морковь натереть на мелкой терке (по отдельности), карто-
фель – на крупной. Слегка посолить.

На рабочую поверхность выложить пищевую пленку (для надежности в
2 слоя). К свекле добавить 1 ст. л. (можно чуть больше) майонеза с желати-
ном, вымешать и выложить в тоненький прямоугольный пласт на пленку.
Следующий слой – сливочный сыр, затем майонез с желатином. При этом
каждый следующий слой должен занимать меньшую по объему площадь.
Сверху положить картофель, майонез с желатином. Затем морковь, майо-
нез с желатином и филе селедки. Приподнимая пленку с противополож-
ных концов, сформировать рулет, сильно не надавливая. Для жесткости
конструкции завернуть рулет в пленке еще и в фольгу и убрать на несколь-
ко часов в холодильник. Нарезать острым ножом на порционные роллы,
часть из которых можно обвалять в мелко порезанном зеленом луке.

Красная рыба в желе
Состав: 2 кг красной рыбы, 2 лимона, 25 г желатина.
Отварить на медленном огне целую тушку рыбы при слабом кипении в

небольшом количестве воды в течение 15 минут. Остывшую рыбу вынуть из
бульона и снять кожу. Распустить желатин в 0,5 литра холодной воды.
Влить 0,5 литра остывшего бульона и тщательно перемешать.

Выложить на блюдо рыбу и с помощью кисточки нанести слой жидкого
желе. Поставить блюдо в холодильник. После того как желе возьмется,
нанести еще один слой и поставить в холодильник на 1,5 часа.
Перед подачей на стол украсить рыбу кружочками лимона.

Закуска с черносливом «12 месяцев»
Состав: 12 шт. чернослива без косточек, 100 г плавленого сливочного сыра,

100 г очищенных грецких орехов, зелень, 1 зубчик чеснока, 50 г майонеза.
Чернослив промыть, посушить, сделать сверху надрезы, чтобы получи-

лась емкость для начинки. Орехи измельчить в блендере. Смешать в миске
до однородной массы: сыр, майонез, перемолотые орехи. Выдавить 1 зубчик
чеснока. Чернослив наполнить полученной начинкой. Готовое блюдо
украсить зеленью.

Мясо «Праздничное»
Состав: 800 г картофеля, 0,5 ст. молока, кусочек сливочного масла,

500 г свинины, 2 луковицы, 1 морковь, 100 г сметаны, 50 г сыра.
Приготовить картофельное пюре, добавив в него горячее молоко и

масло. Слегка обжарить нарезанный полукольцами лук и натертую на
крупной терке морковь. Добавить порезанное мелкими кусочками мясо,
посолить и тушить под крышкой до полуготовности.

Из пергаментной бумаги сделать кулек и наполнить его картофельным
пюре. На смазанную маслом сковороду выдавить пюре в виде бордюра. В
середину выложить тушеное мясо. Сверху залить сметаной и посыпать
тертым сыром. Запекать в нагретой до 180 градусов духовке в течение 15
минут.

Крылышки с ананасами
Состав: 20 куриных крыльев, цедра 1 апельсина, 1 банка (250 г) консер-

вированных ананасов, 1 ст. л. яблочного (столового) уксуса, 2 ст. л.
кокосовой стружки, растительное масло, соль.

Ананасовый сироп из банки смешать с уксусом. Цедру апельсина пере-
крутить или очень мелко порезать.

Крылышки натереть солью по вкусу, цедрой апельсина и залить анана-
совым сиропом, смешанным с уксусом. Оставить мариноваться на 30-40
минут. Замаринованные крылышки выложить в форму, смазанную маслом,
и запечь.

Готовые крылышки выложить на тарелку и посыпать кокосовой струж-
кой. Подавать вместе с кусочками ананаса.

Свинина в ореховой корочке
Состав: 1 кг свиной вырезки без кости, 1 ст. грецких орехов, половина

пучка укропа, 250 г сметаны, 2 ст. л. горчицы, соль, перец.
На куске мяса через каждые 2-2,5 см сделать глубокие поперечные

надрезы, натереть солью и перцем.
Приготовить ореховую панировку. Для этого смешать мелко порублен-

ный укроп и измельченные в блендере или ступке грецкие орехи, сметану
и горчицу. Мясо выложить на фольгу и обмазать со всех сторон этой сме-
сью. Завернув свинину в фольгу, положить ее в форму и запекать в разог-
ретой до 180-200 градусов духовке около 1,5 часов. За 20 минут до готовнос-
ти раскрыть фольгу, чтобы мясо подрумянилось. На стол подавать, сняв
фольгу и украсив по бокам кружками апельсинов или кольцами ананаса.
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праздничному столу
ДЕСЕРТЫДЕСЕРТЫ

НАПИТКИНАПИТКИ

ПИРОГИ, ТОРТЫ, ПЕЧЕНЬЕПИРОГИ, ТОРТЫ, ПЕЧЕНЬЕ

Ïîäãîòîâèëà Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×

праздничному столу
Жульен в шляпках

Состав: 300 г крупных свежих шампиньонов, 2 луковицы, 1 ст. л. муки,
50 мл сливок, 300 г сыра, соль, перец.

У шампиньонов срезать ножки и немного углубить шляпки изнутри,
удалив ножом перепонки. Измельченный лук обжарить в масле до золотис-
того цвета, добавить муку и готовить еще 1-2 минуты, постоянно перемеши-
вая. Ножки грибов мелко порезать и отдельно обжарить. Соединить с
луком и влить сливки. Посолить, поперчить и готовить, пока смесь не
станет густой. Готовую массу уложить в грибные шляпки, посыпать тертым
сыром и запечь в нагретой до 180 градусов духовке в течение 15 минут.

Уложить на блюдо веточки укропа или петрушки, а на них – грибные
шляпки.

Рулет с яйцом и зеленью
Состав: 700 г филе говядины, 4 вареных яйца, зелень, 1 ст. гранатового

сока, 1-2 соцветия гвоздики, 1 ч. л. кориандра, черный молотый перец,
соль.

Разрезать мясо пластами толщиной 1 см и отбить. Переложить отбивные
в эмалированную посуду. Добавить туда гвоздику, кориандр и залить
гранатовым соком. Оставить на 1 час.

Измельчить зелень и почистить яйца. Замаринованные кусочки мяса
посолить и поперчить, выложить на них сначала зелень, затем по одному
яйцу и свернуть рулетом. Перевязать рулеты ниткой. Выложить в форму и
добавить 1 ст. теплой воды. Тушить, пока мясо не станет мягким.

«Барская радость»
Для одной порции: 300 г филе лосося на кожице, 200 г гарнира (ово-

щи: картофель, цветная капуста, стручковая фасоль, брокколи). Для
соуса: 50 мл сливок (33%), 50 мл белого полусладкого вина, половина
луковицы, половина моркови, 1 ст. л. зернистой французской горчицы,
перец и соль. Для маринада: 1 ст. л. горчицы, 1 ст. л. белого полусладкого
вина, 10 гранатовых зерен, четверть лимона, перец и соль.

Маринад: смешать вино и горчицу, посолить, добавить перец, выдавить в
эту массу лимон, все перемешать. Намазать маринадом филе и выдержать
четверть часа.

Соус: морковь и лук порезать крупно, обжарить на среднем огне до тех, пока не
образуется корочка золотистого цвета. Залить овощи вином, дать закипеть. Когда
объем станет меньше вдвое, влить сливки и на среднем огне потомить до загусте-
ния. Соус процедить через дуршлаг в глубокую сковороду (лука и моркови не
должно остаться). Этой массе дать закипеть на маленьком огне, посолить, доба-
вить горчицу и перец. Перемешать, снять с огня.
Рыбу обжарить до корочки с одной стороны. Поставить ее на нижний уровень
духовки (170 0С) так, чтобы обжаренная сторона была сверху. Запекать 7-9 минут.

Овощи отварить до полуготовности, дать остыть, выложить на рыбу и
залить все горчичным соусом. Украсить красным луком и зеленью.

Кекс «Новогодний»
Состав: 150 г сахара, 130 г маргарина, 2 яйца, 1 ст. сметаны, 3 ст. л.

какао, 1 ч. л. соды, гаш. уксусом, 1,5 ст. муки. Для глазури: 50 г слив.
масла, 3 ст. л. молока, 3 ст.л. сахара, 3 ст. л. какао. Для украшения и
начинки: фисташки, арахис, сухофрукты, цукаты, вишня из варенья.

Растереть с сахаром 100 г маргарина. Добавить яйца, перемешать. Затем
добавить сметану, какао, соду и муку. Вновь перемешать. Мелко порезать
сухофрукты и цукаты. Орехи измельчить, оставив немного для украшения.
Добавить все в тесто и перемешать. Форму смазать маргарином и вылить
тесто. Выпекать в разогретой до 180 градусов духовке.

Готовый кекс остудить. Для глазури смешать масло, молоко, сахар,
какао. Довести до кипения, варить, постоянно помешивая, примерно 1
минуту. Облить глазурью готовый кекс. Украсить орехами и вишней.

Торт «Айсберг»
Для теста: 0,5 л сметаны, банка сгущенки, 4 яйца, 1 ст. сахара, 2 ч. л.

соды, 3 ст. муки. Для крема: 1 л сметаны, 2 ст. сахара. Для глазури: 5
ст. л. молока, 5 ст. л. сахара, 4 ст. л. какао, кокосовая стружка.

Все компоненты для приготовления теста тщательно перемешать. Массу
разделить на две части. В одну добавить 2 ст. л. какао. Одну половину теста
выложить в выстланную пергаментом круглую форму и выпечь (20 минут
при 180 градусах). То же самое повторить со второй половиной теста.

Приготовить крем, взбив сметану с сахаром. Готовым коржам дать ос-
тыть, вынуть из формы и порезать кубиками. Обмакнуть каждый кубик в
крем и выложить на блюдо: чередуя цвета, сформировать горку. Залить
торт теплой глазурью и посыпать кокосовой стружкой.

Пирожные с корицей
Состав: 2 ст. сахара, 4 яйца, 200 г сливочного масла, 2 ст. муки, 3 ст.

л. майонеза, 1-2 ч. л. соды, гаш. лимонным соком, 2 ч. л. корицы, цедра 1-2
лимонов и 1-2 апельсинов, 1 плитка черного шоколада, маргарин.

Цедру измельчить. Взбить 3 яйца и один желток с половиной сахара.
Добавить размягченное масло, майонез, цедру, корицу, соду и муку. Сма-
зать маргарином форму и вылить туда тесто. Выпекать в нагретой до 180
градусов духовке.

Растопить шоколад, полить им верх уже готового пирога и порезать его
на квадраты. Оставшийся белок взбить в крепкую пену с оставшимся
сахаром. Украсить им пирожные.

Яблоки под снегом
Состав: 1/2 батона белого хлеба,

5 яблок, 0,5 ст. изюма, 2 яйца, 3
яичных белка, 1 ст. молока, 2 ст.
сахарной пудры, корица, сливочное
масло, панировочные сухари.

Срезать с хлеба корочки и поре-
зать мякиш ломтиками. Яйца
взбить, добавить молоко и сахарную
пудру. Залить хлебный мякиш
сладкой молочной смесью и дать
хлебу пропитаться. С яблок срезать
кожуру, вынуть сердцевину и наре-
зать дольками. Смешать с корицей и
изюмом.

Выложить пирог в промасленную и
обсыпанную сухарями форму слоями
– слой хлеба, слой яблок с изюмом.
Выпекать 30-40 минут.

Белки взбить в крепкую пену.
Затем взбивать их еще 5-7 минут на
водяной бане. Выложить поверх пирога за 10 минут до готовности.

«Эйфелева башня»
Состав: 5 штук зефира, 500 г вишни, 1 ст. л. желатина.
Зефир порезать вдоль на три кружочка каждый. Распустить желатин:

залить 0,25 ст. воды, оставить на 40 минут, а затем нагреть на медленном
огне, чтобы гранулы растворились. Но не кипятить!

Из половины вишни (без косточек) выдавить сок и соединить его с
желатином. Вылить этот сироп в чашу и убрать в холодильник до образова-
ния желе. Из желе вырезать кружочки по диаметру зефира. Сложить
десерт: кружок зефира, кружок желе, кружок зефира, кружок желе, кру-
жок зефира.

«Кот в мешке»
Состав: 200 г слоеного теста, 8 груш, 0,5 ч. л. корицы, 0,5 ст. черносли-

ва, 4 ст. л. сахара, молоко.
У груш в нижней части вырезать сердцевину, а на ее место поместить

начинку. Для начинки чернослив замочить, а потом перекрутить. Смешать
с 2 ст. л. сахара и корицей. Тесто не очень тонко раскатать. Разделить на 8
частей. Из каждой сделать круг диаметром примерно 20 см. Поставить
вертикально каждую грушу в центр круга, обернуть фрукт так, чтобы тесто
приняло форму груши. Остатки теста срезать и сделать из них листочки.
Прилепить их к груше в тесте. Смазать каждую грушу в тесте молоком и
посыпать сахаром. Выложить на противень, смазанный маслом и выпекать
около 30 минут при 180 градусах.

«Вкуснейший»
Состав: 300 г творога, 0,5 ст. йогурта, сок половины лимона, 2 ч. л.

желатина, 2 ст. л. теплой воды, сахарная пудра, тертый шоколад.
Творог протереть через сито, добавить йогурт, лимонный сок и разведен-

ный в теплой воде желатин. Хорошо все перемешать. Полученную массу
выложить в формочки (например, для кексов) и поставить на ночь в холо-
дильник. Перед подачей перевернуть десерт на блюдо, посыпать сахарной
пудрой и тертым шоколадом.

Коктейль «Новогодний»
В бокал положить 50 г консервированных фрук-

тов ассорти. В миксере взбить 50 г охлажденного
молока, 20 г малинового сиропа, столько же сли-
вочного мороженого, после чего перелить в бокал с
фруктами.

Апельсиново-клюквенный пунш
Состав: по 3 ст. клюквенного и апельсинового сока,

0,5 ст. л. имбиря, 0,5 ст. л. молотой корицы, щепотка
мускатного ореха.

В большой кастрюле смешать клюквенный и апельси-
новый соки. В идеале они должны быть свежевыжатыми,
но подойдут и магазинные. Добавить 3/4 стакана воды,
имбирь, корицу, мускатный орех и довести до кипения на
сильном огне. Как только смесь закипит, убавить огонь до
умеренного и варить еще 5 минут. Получившийся напиток
разлить в стеклянные кружки, перед этим бросив в них по
паре замороженных ягод клюквы. Украсить дольками
свежего апельсина и листочками мяты.

Горячий сидр
Состав: 1 л яблочного сидра, 4 апельсина, 6-7 бутонов

гвоздики, 2 лавровых листа, 1 ст. л. меда.
Влить в кастрюлю яблочный сидр и сок трех апельсинов.

Добавить гвоздику, лавровые листочки, порезанный долька-
ми апельсин и мед. Варить несколько минут на медленном огне,

постоянно помешивая и не давая закипать. Полученный напиток проце-
дить через марлю или ситечко, разлить по высоким бокалам.

Коктейль «Брызги шампанского»
В высокий бокал насыпать колотого мелкого льда на 2/3, добавить 50 г

измельченных фруктов и ягод, 60 мл шампанского, 40 мл вишневого лике-
ра, 2 чайные ложки коньяка и столько же лимонного сока. Перемешайте
ложечкой.
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Âîëåéáîëèñòêè
áàðàíîâè÷ñêîãî
«Àòëàíòà-ÁàðÃÓ» â
ñóááîòó è
âîñêðåñåíüå â
ñïîðòèâíîì
êîìïëåêñå «Àòëàíò»
óáåäèòåëüíî
ïåðåèãðàëè
ñåðåáðÿíûõ
ïðèçåðîâ
ïðîøëîãîäíåãî
÷åìïèîíàòà ñòðàíû
«Êîììóíàëüíèê» èç
Ìîãèëåâà ñ
îäèíàêîâûì ñ÷åòîì
3:0.

Дебют в первом матче
больше удался гостьям,
которые повели в счете –
3:1, 4:2. Но после силовых
подач нашей Анастасии
Лешик счет на табло по-
менялся уже в пользу хо-
зяек – 7:4. Дальнейшие
действия  барановичских
волейболисток показали,
что блок соперниц был
явно не готов для отраже-
ния ударов той же Лешик,
Анны Вашкевич, Галины
Каршакевич, и первый сет
закончился убедительной
победой «Атланта-БарГУ»
– 25:16.

В начале второй партии
наши волейболистки явно
расслабились, о чем гово-
рит и счет 4:7. А тут еще в
одной из атак серьезней-
шую травму колена по-
лучила член сборной стра-
ны Анастасия Лешик.
Игра остановилась на до-
вольно продолжительное
время, но наша волейбо-
листка так и не смогла
без посторонней помощи
покинуть пределы пло-
щадки. Срочно прибыв-
шая машина «Скорой по-
мощи» увезла Анастасию
в больницу.

Серебряный медалист
дважды повержен

щая Кира Якимова. Она
зачастую брала инициати-
ву на себя, атаковала
сама, неожиданно для со-
перниц точно скидывала
мяч в незащищенные уча-
стки площадки. Счет срав-
нялся – 17:17. И хотя со-
перницы нашли в себе
силы выйти вперед 21:19,
концовку лучше провели
волейболистки «Атланта-
БарГУ», выигравшие эту

Äâà ñåðåáðÿíûõ êîìïëåêòà
ìåäàëåé è äâå áðîíçû
çàâîåâàëè ìàëåíüêèå
ïðåäñòàâèòåëüíèöû
õóäîæåñòâåííîé
ãèìíàñòèêè íàøåãî ãîðîäà
íà òðàäèöèîííîì äåòñêîì
ìåæäóíàðîäíîì òóðíèðå
ïî õóäîæåñòâåííîé
ãèìíàñòèêå Bàby Cup,
ïðîõîäèâøåì 21 äåêàáðÿ â
ñòîëè÷íîì Äâîðöå ñïîðòà.

Среди девочек до 5 лет пара в
составе трехлетних Софьи Солей-
ко и Ксении Алексеевой выполни-
ла свою композицию «Мальчик с
пальчик, девочка с мизинчик». Ксе-
ния, которой выпала роль «кавале-
ра», нисколько не испугалась, а
сыграла свою партию, как и дол-
жен это делать представитель силь-
ного пола. Наградой нашим гимна-
сткам стали серебряные медали  и
подарки.

Очень острой конкуренцией от-
мечены соревнования среди дево-
чек 2003 года рождения. Наши Гло-
рия Корза и Алена Иванова со сво-
ей композицией «Кляксочки» заво-
евали бронзовые медали. Могли бы
показать результат и повыше, да им
забыли положить в «чернильницу»,
в которой их выносили на подиум,
поролоновые «кляксочки», необхо-
димые по сценарию номера.

Зрители долго не отпускали со
сцены участников номера «Мульти-
ки-пультики», выполненного 12-ю
барановичскими гимнастками. За
эту композицию судьи выставили

Наши на  Baby Cup

Вместо травмирован-
ной волейболистки глав-
ный тренер барановичско-
го клуба Борис Коляда
бросил в бой опытнейшую
Светлану Галкину. Но до
второго технического пе-
рерыва счет на табло в
пользу гостей – 11:16. В
эти минуты редким мас-
терством и хладнокрови-
ем блеснула, как и подо-
бает капитану, связую-

сложную  для себя
партию – 27:25.

Когда в третьем сете на
табло зажглись цифры –
21:6(!) в пользу хозяек,
стало ясно, что воспитан-
ницам Александра Кли-
мовича в этот день придет-
ся уйти с площадки по-
бежденными. И хотя хо-
зяйки в эти минуты рас-
слабились, ход этого сета
изменился лишь более
почетным поражением го-
стей – 25:14 в третьей
партии и 3:0 в матче.

И во второй день хозяй-
ки только раз на мгнове-
ние  дали усомниться сво-
им почитателям в оконча-
тельном успехе. Две
партии «Атлант-БарГУ»
выиграл без проблем –
25:20 и 25:22. Все шло по
плану и в третьей до сче-
та – 21:18. Четыре проиг-
ранных очка подряд поме-
няли счет уже на  тревож-
ные – 21:22, 22:23. Но пос-
ледовал минутный пере-
рыв Бориса Коляды, пос-
ле которого счет стал уже
– 24:23. В последней ата-
ке Анастасия Молосай
была безупречна – 25:23 и
опять «сухие» – 3:0.

И в противостоянии
дублеров дважды сильнее
были барановичские во-
лейболистки, одержав-
шие победы 3:0 и  3:0.

В чемпионате наступа-
ет почти месячный пере-
рыв, вызванный проведе-
нием еврокубков. 22-23
января в Минске наш
клуб будет экзаменовать
чемпион страны «Мин-
чанка», а через неделю в
родном зале команда
встретится с брестским
«Ковровщиком».

Àíçîð ÊÎÄÀÊÀÍÎÂ

нашим маленьким артисткам 98
баллов из ста, но даже этих высо-
ких баллов не хватило для попада-
ния в тройку призеров.

В возрастной группе 2001 года
рождения серебряные награды у ба-
рановичского дуэта в составе Анас-
тасии Смолик – Ксении Осовцевой,
исполнивших композицию «Ма-
ленький принц».

В этой же возрастной группе
сольный номер Эвелины Мицкевич
«Райская птица» был отмечен брон-
зовой медалью.

Отметим тренеров, готовивших
наших гимнасток к соревнованиям,
– Светлану Понкратьеву, Елену
Тюха, Екатерину Пучкову и хоре-

ографа Инну Игнатьеву.
Слова благодарности следует от-

нести и родителям наших юных
гимнасток. Так, мама одной из
спортсменок Мария Скидан, вне-
сла основной вклад в пошив кос-
тюмов для выступлений. Не оста-
лись в стороне и папы Алексей
Иванов  и Владимир Барбарич, из-
готавливавшие декорации. И, на-
верное, не многие знают, что пос-
ледний, известный в городе как
протоирей Покровского собора  отец
Владимир, сам отличный спортсмен
– победитель республиканских со-
ревнований по самбо в девяностые
годы прошлого века.

Àíçîð ÊÎÄÀÊÀÍÎÂ

  Äàæå â îáðàçå «êëÿêñî÷åê» Ãëîðèÿ Êîðçà è Àëåíà Èâàíîâà
ïðîäîëæàëè îñòàâàòüñÿ íåâåðîÿòíî ãðàöèîçíûìè

  Íåñìîòðÿ íà âñå óñèëèÿ, ìîãèëåâñêèì
âîëåéáîëèñòêàì (â ñèíèõ ìàéêàõ) ïðèøëîñü
óéòè ñ ïëîùàäêè ïîáåæäåííûìè
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Áîëåå 70 øàõìàòèñòîâ 1999 ã.ð. è
ìîëîæå èç ãîðîäîâ Èâàöåâè÷è,
Áàðàíîâè÷è è Ìèíñê ïðèíÿëè ó÷àñòèå
â îòêðûòîì ãîðîäñêîì òóðíèðå
«Íàäåæäû íîâîãî ãîäà», êîòîðûé
ïðîøåë â Áàðàíîâè÷ñêîé ÄÞÑØ ¹1
25-26 äåêàáðÿ.

В первый день соревнований прошло личное
первенство среди юношей и девушек со спортив-
ным разрядом не ниже третьего. Оно завершилось
победой барановичанина Евгения Петрушко. Пер-
вую тройку дополнили Павел Хмелюк и Евгений
Малофеев (оба – ДЮСШ №1 г. Барановичи).

Во второй день соревнований были определе-
ны сильнейшие игроки среди самых юных шах-
матистов. Абсолютным победителем турнира, на-
бравшим 7 очков из 7 возможных, стал участник
чемпионата Европы по шахматам этого года – мин-
чанин Кирилл Величко. Второе и третье места у
наших Кирилла Грибчука и Максима Козина со-
ответственно (ДЮСШ №1). Среди девочек убеди-
тельную победу одержала Вероника Кузмук из
г. Барановичи.

В командном зачете сильнейшей стала коман-
да «Форпост» (г. Минск). Минчане набрали одина-
ковое количество очков с барановичской «Проход-
ной пешкой», однако, поскольку в личном зачете
лидировал минчанин, золото турнира было при-
суждено гостям. Серебро досталось нашей «Про-
ходной пешке», а бронза – барановичской «Побе-
де» (тренер Ю. Круликовский).

Þëèÿ ÈÂÀØÊÎ

Надежды нового года

УТОЧНЕНИЕ
В № 51 «IP» от 22.12.2010 года в статье
Игоря Пурплевского «Новости футбола»
читатели неправильно истолковали предло-
жение: «Когда номер сдавался в печать,
стало известно, что руководство «Гоме-
ля» согласилось отпустить Колядко».
Любители футбола выдали желаемое за
действительное, подумав, что Михаил
Колядко переходит в ФК «Барановичи». Вот
что рассказал сам Михаил по телефону:
«Мой контракт с ФК «Гомель» заканчива-
ется в начале января 2011 года. В течение
ноября-декабря я не получал никаких
предложений от руководства ФК «Барано-
вичи» по вопросу моего перехода в эту
команду. Даже если бы такие переговоры и
велись, то я сомневаюсь, что «Баранови-
чам» бы оказалось под силу заплатить
сумму компенсации, которая полагается
за меня как футболиста, не достигшего 23
лет. Летом мой переход в вашу команду не
состоялся из-за нежелания гомельского
руководства куда бы то ни было отдавать
меня в аренду».

Äìèòðèé ÊÓÇÍÅÖÎÂ

Триумф воли
Â ðàìêàõ ìàò÷à 1/16 êóáêà Áåëàðóñè ïî
ìèíè-ôóòáîëó 26 äåêàáðÿ
áàðàíîâè÷ñêèé «Ëîêîìîòèâ» ó ñåáÿ äîìà
ðàçãðîìèë ãîñòåé èç Æëîáèíà –10:3.

Первый гол родился на 8-й минуте. Пас с лево-
го фланга Игоря Бобко завершился точным «выс-
трелом» Евгения Макарея. 7 минутами позже по-
падание мяча в штангу ворот «Локомотива» за-
кончилось тем, что отскочившую сферу один из
игроков «Жлобина» отправил в пустую рамку. 1:1.

События стали разворачиваться быстрее. На 23-
й минуте Иван Кот точно ассистировал Тимофею
Дедулько. Еще один оборот секундной стрелки, и
Андрей Сладинский метко послал мяч в ворота.
3:1. На 26-й минуте гости также показали, что име-
ют «дальнобойную артиллерию». 3:2. Но блистав-
ший в тот вечер Сладинский не остался в долгу
перед болельщиками и вскоре красивым ударом
снова отправил мяч в ворота соперника. В начале
второго тайма Сладинский отобрал кожаный сна-
ряд у неприятеля и с «гроссмейстерской» дистан-
ции загнал мяч в цель. 5:2. Через 2 минуты встре-
пенувшийся «Жлобин» сумел отквитаться за гол.

А дальше для приезжей команды начался су-
щий кошмар. «Локомотив» разошелся не на шут-
ку, а разваливавшийся на глазах соперник ниче-
го не мог этому противопоставить: на 49-й минуте
Александр Александрович забил со штрафного,
через 4 минуты Игорь Бобко в ходе массирован-
ной атаки оказался самым расторопным. 7:3. На
54-й минуте Александр Бирук замкнул прострел.
8:3.  Под конец поединка соперник заменил свое-
го голкипера на дополнительного игрока. Но им
это не помогло: на 64-й минуте бежавший из цен-
тра площадки Бобко «наказа» «Жлобин» за дан-
ную авантюру. 9:3. И на 67-й минуте Сладинс-
кий поставил жирную точку – 10:3.

Äìèòðèé ÊÓÇÍÅÖÎÂ
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Цветочный гороскоп

Ñîçäàòü â
çàãîðîäíîì äîìå è
â ñàäó íîâîãîäíþþ
àòìîñôåðó ñîâñåì
íåñëîæíî:
èñïîëüçóéòå âñå, ÷òî
åñòü ïîä ðóêîé, è
ôàíòàçèðóéòå,
ôàíòàçèðóéòå,
ôàíòàçèðóéòå…

Ярко и загадочно
Участок, постройки,

деревья украсьте яркой
иллюминацией – и ощу-
щение зимней сказки бу-
дет обеспечено.

Каким образом можно
создать новогоднюю ил-
люминацию? Есть масса
оригинальных решений,
среди которых легко най-
дется вариант, подходя-
щий вам. Самые доступ-
ные варианты – обыкно-
венные гирлянды, разве-
шанные в окнах, а также
на террасе дома. Самые
оригинальные – контур-
ная иллюминация, под-
черкнутые при помощи
разноцветных огоньков
отдельные элементы пост-
роек, веранды или бесед-
ки и даже растущие на
участке деревья и кустар-
ники. Весьма интересно
смотрятся гирлянды, про-
ложенные вдоль дорожек,
а также украшенные ими
скамейки.

Однако при использо-
вании гирлянд на участке
важно помнить не только
о дизайне, но и безопас-
ности. Они не должны
создавать повышенную
нагрузку на электросети,
быть выполнены из каче-
ственных материалов, рас-
полагаться вдали от лег-
ковоспламеняющихся ма-
териалов. Кроме того,
важно обеспечить макси-
мально надежное крепле-
ние элементов и их устой-
чивость к неблагоприят-
ному воздействию окру-
жающей среды.

Игрушки для уличной
елки

Украсить к празднику
настоящую живую елку,
растущую во дворе, – эта
идея нравится многим.
Правда, для того чтобы
результат радовал глаз, а
украшения продержались
долго, нужна некоторая
подготовка.

Творим праздник

Игрушки для уличной
елки несколько отличают-
ся от «домашних». Здесь
лучше использовать круп-
ные, хорошо узнаваемые
формы. Кроме того, иг-
рушки должны быть лег-
кими, прочными и непро-
мокаемыми.

Материалом для подоб-
ных игрушек могут стать
красивые, но уже ненуж-
ные упаковки: пластико-
вые или жестяные пода-
рочные коробки, сумки и
пакеты из тонкого плас-
тика, обертки от цветов и
даже пакеты от молока
или сока.

Разнообразить декор
некоторых игрушек мож-
но с помощью елочных
бус. Прикреплять бусы
лучше на горячий клей. А
можно просто пришить их
к основе нитками в тон.

В обычной формочке
можно заморозить цвет-
ные «бусины»: добавьте в
воду немного любой крас-
ки, залейте ее в ячейки
формы и вложите тонкую
веревочку так, чтобы, вы-
нимая лед из формочек,
вы получили низку «бу-
син».

Новогодние шишечки
Шишки хвойных дере-

вьев также можно исполь-
зовать в новогоднем инте-
рьере, что придаст ему кра-

сочный штрих, жизнеут-
верждающие и теплые
ноты.

Шишки с деревьев раз-
ных видов отличаются раз-
мерами и формами.  Их
легко распилить, а для
склейки подойдет практи-
чески любой клей. Чтобы
придать еловой шишке
изогнутые очертания, до-
статочно замочить ее на
сутки в воде, а затем за-
фиксировать в нужном по-
ложении с помощью бе-
чевки. Высохнув, шишка
сохранит заданную форму.
Раскрасить шишки можно
при помощи серебряного
или золотого спрея.

Вариантов новогодних
украшений с шишками не
счесть. Можно соорудить
нарядные подвески или
елочные игрушки. Укра-
сят они и парадные банты,
и кольца для салфеток, и
подсвечники, и венки.

Рождественский
венок

Сделать его самостоя-
тельно нетрудно. Понадо-
бятся: толстая прочная
проволока (такой длины,
чтобы при соединении ее
концов получился круг
желаемого диаметра), не-
сколько кусочков тонкой
проволоки для прикрепле-
ния веток и украшений,
садовые ножницы, ветки

натуральной ели, сосны
или искусственные ело-
вые веточки (также мож-
но использовать гибкие
прутья), любые украше-
ния – игрушки, шишки,
фрукты и т. д.

Нужно соорудить
крепкий круглый прово-
лочный каркас желаемого
диаметра. Еловые ветки
нарезать длиной по 20-25
сантиметров, чтобы было
удобно их вплетать в ве-
нок. Вплетать первый
слой веток по кругу в одну
сторону, скрепляя их про-
волокой. Второй слой
вплетать поверх первого,
но против хода первого
круга. Также скреплять
проволокой. Слоев может
быть несколько, главное,
чтобы венок был пыш-
ным.

Теперь украшения.
Обычно начинают с лен-
ты: ею оплетают венок, ху-
дожественно укладывая
складки и закрепляя.
Если не по вкусу ленты –
возьмите электрическую
гирлянду. Включенная,
она будет смотреться очень
эффектно. Далее по всему
венку раскладываются и
закрепляются проволокой
любые украшения: шиш-
ки, игрушки, мишура, су-
шеные фрукты, ягоды,
цветы. Такой венок мож-
но повесить на входную
дверь или на стену в доме.

Почему мандарины –
символ новогодних
праздников?
Мандарины и Новый год «нашли друг
друга» примерно в 1000 году до н.э. в
Китае. Традиция дарить хозяевам эти
фрукты (в количестве 2 штук), приходя в
гости, возникла из-за того, что на китайс-
ком языке произносимое «пара мандарин»
созвучно со словом «золото». Китайцы
верят, что такой презент способен принес-
ти счастье как дарящему, так и одаривае-
мому человеку.
А в наш новогодний уклад эту традицию
внес советский дефицит. Тогда на мага-
зинных прилавках не было ни бананов, ни
киви, ни клубники... И только мандарины,
которые как раз к этому времени поспева-
ли в Закавказье, спешили на столы советс-
ких граждан.

Горечавка желтая
(родившиеся 1 – 10 января)

Человек, рожденный под этим знаком,
упорно добивается цели за счет трудолю-
бия и усидчивости. Его, как правило,
любит начальство. Люди этого знака
отзывчивы, исполнительны, скромны и
застенчивы, не любят большие компании,
гораздо уютнее себя чувствуют дома, в
любимом кресле перед телевизором. Они
не склонны сплетничать, распространять
слухи, зато охотно дают деньги в долг. Это
прекрасные друзья, нетребовательные и
вместе с тем умеющие пойти на жертву.
Верные мужья и жены, отличные родите-
ли.

Ìàòåðèàëû ïîëîñû ïîäãîòîâèëà
Íàòàëüÿ ÑÅÌÅÍÎÂÈ×

Уважаемые читатели!

Поздравляем вас с наступающим
Новым 2011 годом. Желаем
дружной весны, теплого лета и
щедрой осени.
Мы ждем от вас писем. Расскажите
нам о своих секретах в выращивании
комнатных, садовых и огородных
культур, поделитесь интересными
наблюдениями.
Ждем ваших писем по адресу:
ул. Брестская, 224 А-4, г. Баранови-
чи, 225406 с пометкой «Сад-огород»
или на электронный адрес
Nataliya@intex-press.by.

Лунный календарь с 29 декабря по 4 января
29 декабря. Луна в этот день настраивает
на красоту и гармонию: наряжайте новогод-
нюю елку, украшайте дом к празднику.
30 декабря. Угостите тепличные растения
органикой, полейте. Проверьте садовые
деревья, кустарники и многолетние цветы.
Если необходимо, подсыпьте снега.
31 декабря. Осмотрите комнатные расте-
ния, при необходимости полейте, удалите
засохшие листья и ветки.
1 января. День неблагоприятен для любых
посадок и пересадок растений. Отдыхайте.
2 января. Самое время заняться домашни-

ми и тепличными растениями: внимательно
осмотрите их, проведите опрыскивание от
вредителей и болезней.
3 января. Удаляйте в теплицах сорняки,
боритесь с вредителями, рыхлите почву.
Приготовьте земельные смеси для будущих
посадок и пересадок. Во второй половине
дня можно посадить корнеплоды в закрытом
грунте.
4 января. День неблагоприятен для любых
работ. Займитесь планированием, проверьте
семенной фонд, возьмите на заметку, чего
не хватает.
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Детское время
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Ìàøåíüêà
Íåñòåð.
3 ÿíâàðÿ
èñïîëíÿåòñÿ
1 ãîäèê

Ðîìàí
Äåøêî.
2 ÿíâàðÿ
èñïîëíÿåòñÿ
3 ãîäà

Àëèñà
Õîäçèíñêàÿ.
30 äåêàáðÿ
èñïîëíÿåòñÿ
2 ãîäà

Ìàòåðèàëû ïîëîñû ïîäãîòîâèëà Çèíà ÄÐÎÇÄ

Äîðîãèå ðåáÿòà! Ïî-
çäðàâëÿåì Âàñ ñ íàñòó-
ïàþùèìè ïðàçäíèêà-
ìè – Íîâûì ãîäîì è
Ðîæäåñòâîì!

Ñïàñèáî âñåì, êòî
ó÷àñòâîâàë â íàøèõ
êîíêóðñàõ, ïðèñûëàë
ñâîè ðèñóíêè, ñòèõè,
ðàññêàçûâàë íàì ñâîè
íîâîñòè. Ñàìûì-ñà-
ìûì  àêòèâíûì íàøèì
÷èòàòåëÿì – Åãîðó Ïåò-
ðóøêî, Âëàäèñëàâó
Àëåøêåâè÷ó, Ìàðèè
Êîâàëü, Íàñòå Íåñòåðóê
– ìû îòïðàâèëè ïî-
çäðàâèòåëüíûå ïèñüìà
ñ êàëåíäàðèêàìè.

Ñ Íîâûì ãîäîì!

Âåñòà Ëóêàøåíÿ, 8 ëåò

Ãàëåðåÿ ðèñóíêîâ

Àëåêñàíäðà Àðòþõ, ó÷åíèöà 4 êëàññà
ãèìíàçèè ¹ 4

Âëàäèñëàâ Àëåøêåâè÷, ó÷åíèê 2 «Â» êëàññà ÑØ
¹ 13

Íàñòóïàåò Íîâûé
ãîä!

Äåä Ìîðîç óæå íàñ
æäåò.

Äâåðè îòêðûâàåì,
Íîâûé ãîä âñòðå÷àåì.

Âîò è Äåä Ìîðîç
èäåò,

Çàæäàëñÿ åãî íàðîä.
Âîò è ïàäàåò íàø

ñíåã,
Íå ïàäàë öåëûé âåê.
Âîò óõîäèò Äåä Ìî-

ðîç,
Âîò è íàì äîìîé

ïîðà,
Çàâòðà ñáóäóòñÿ æå-

ëàíüÿ,
È íà óëèöó – óðà!

1. Ðîäèíà åëî÷êè.
2. Ñòàðèííûé ðèòóàëüíûé òàíåö

ó åëêè.
3. Êòî ðàçâëåêàë åëî÷êó ïåñåíêà-

ìè.
4. Îí ïðîáåãàë ìèìî åëî÷êè ðûñ-

öîé.

Íîâîãîäíÿÿ âèêòîðèíà

Îòâåòû: Ëåñ. 2. Õîðîâîä. 3. Ìåòåëü. 4. Âîëê. 5. Ãî-
ëîëåä. 6. Ìàñêàðàä. 7. Êàòîê. 8. Ñíåãîâèê.

5. Ïðèðîäíîå ÿâëåíèå, ïðè êîòî-
ðîì ëþäè ÷àñòî ïàäàþò íà óëèöå.

6. Íîâîãîäíèé áàë, ãäå âñå ñêðû-
âàþò ñâîå ëèöî.

7. Ëåäîâîå ëèòüå.
8. Íîâîãîäíÿÿ «ñêóëüïòóðà», ñî-

çäàííàÿ èç ïðèðîäíîãî ìàòåðèàëà.

Íîâîãîäíåå
ñòèõîòâîðåíèå
Ñàøè
Çäàíîâè÷à
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Âûñûëàéòå ôîòî-
ãðàôèþ áóäóùåãî
èìåíèííèêà íå ïîç-
æå ÷åì çà äâå íåäå-
ëè äî ïðàçäíèêà. Â
ïèñüìå ðàçáîð÷èâî
íàïèøèòå åãî èìÿ,
ôàìèëèþ, äåíü è
ìåñÿö ðîæäåíèÿ.
Âëîæèòå â ñâîå
ïèñüìî ÷èñòûé êîí-
âåðò ñ ìàðêîé è ñî
ñâîèì îáðàòíûì àä-
ðåñîì.
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Îòâåòû íà êðîññâîðä,
îïóáëèêîâàííûé â ¹ 51

Судоку – это просто и гениально!

2 * * *1 **

По горизонтали:
3. Баба. 5. Рождество. 10. Снег. 15. Скалка.

18. Ариэль. 19. Вьюга. 20. Тулуп. 21. Врач. 22.
Грамота. 26. Рагу. 27. Франция. 28. Желудок.
29. Икра. 31. Сметана. 32. Морж. 34. Магазин.
36. Монпансье. 37. Куранты. 41. Коза. 43. Смотр.
44. Ступа. 45. Луна. 47. Гарнир. 48. Оратор. 51.
Пиво. 52. Озноб. 53. Тесто. 54. Вымя. 56. Сне-
гирь. 58. Циферблат. 62. Игрушка. 66. Хряк. 69.
Насморк. 71. Айва. 73. Колибри. 74. Самовар.
75. Осел. 77. Закалка. 81. Волк. 82. Санки. 83.
Марля. 84. Помело. 85. Огурец. 86. Пюре. 87.
Календарь. 88. Гном.

По вертикали:
1. Окорок. 2. Ключ. 3. Балерина. 4. Бивень.

6. Очаг. 7. Дача. 8. Сало. 9. Вата. 11. Нептун.
12. Гармошка. 13. Литр. 14. Флюгер. 16. Мю-
зикл. 17. Клиент. 23. Роман. 24. Метла. 25. То-
нус. 29. Игрок. 30. Ананас. 32. Метель. 33. Жаж-
да. 35. Заморозки. 38. Репетитор. 39. Прорубь.
40. Ассорти. 42. Овощи. 46. Налим. 49. Сосняк.
50. Свекла. 51. Посох. 55. Ягода. 57. Гороскоп.
59. Фраза. 60. Рюмка. 61. Ларек. 63. Управдом.
64. Корона. 65. Швабра. 67. Рассол. 68. Миксер.
70. Хозяин. 72. Вольер. 76. Лжец. 77. Зима. 78.
Кофе. 79. Лорд. 80. Амур. 81. Внук.

* * *
Новые компьютерные вирусы:
«Ленин» – даже если компьютер полнос-

тью выключен, лампочка на мониторе горит.
«Сталин» – система начинает приказывать

вам, за невыполнение приказа грозит отфор-
матировать диск C.

«Хрущев» – навешивает на Рабочий стол
gif-изображение ботинка, в Microsoft Word
размещает на полях рисунки с кукурузой.

«Брежнев» – компьютер начинает дико тор-
мозить, колонки издают невнятные звуки.

«Андропов» – удаляет файлы и папки, ко-
торые, по его мнению, приносят вред систе-
ме.

«Горбачев» – пытается ускорить работу си-
стемы, из-за чего диск C физически развали-
вается на части.

«Ельцин» – система периодически падает,
при значительных нагрузках на процессор
зависает.

«Путин» – сам по себе даже полезен, но
каждые 4 года его надо переустанавливать,
иначе он установит на компьютер вирус «Мед-
ведев».

«Медведев» – переименовывает файлы и
папки, в качестве стартовой страницы интер-
нета устанавливает видеоблог Дмитрия Мед-
ведева.

                           * * *
– Ты меня любишь?
– Да.
– Сильно?
– Сильно.
– А что тебе нравится больше всего?
– Пиво.
                           * * *
– Папочка, дай мне 20 тысяч рублей, – го-

ворит сын.
– А мне – 50, – просит дочь.
– А мне нужно 200, – добавляет жена.
– Да что с вами сегодня случилось? – удив-

ляется отец.
– Ты забыл? У тебя сегодня день рожде-

ния!
                           * * *
Длиннобородый человек пришел в парик-

махерскую:
– Сделайте мне посередине бороды вырез.
– Для вентиляции?
– Нет, моя жена подарила мне галстук и

хочет его видеть.
                            * * *
Разговор между депутатами:
– Вы почему не были на вчерашнем засе-

дании, коллега?
– Вчера я решил выспаться дома.
                            * * *
Проснувшись утром в субботу, Штирлиц

подумал:
– Как хорошо вчера с Мюллером и Айсма-

ном в отделе посидели. Вроде и выпили не-
мало, а голова совершенно не болит, да еще
суббота и воскресенье впереди!

Голос Копеляна за кадром:
– Он и не подозревал, что уже наступил

вторник...
                           * * *
По сведениям сотовых операторов, среди

поздравительных новогодних СМС с огром-
ным отрывом лидирует следующая: «Спаси-
бо! А кто это?»

                            * * *
Из новостей.
– Путин запустил турбину Саяно-Шушен-

ской ГЭС.
– А уж как страну запустил...
                           * * *
На причале лодочной станции стоит мужик

с мегафоном и монотонно повторяет:
– Лодка номер девять, ваше время истек-

ло. Возвращайтесь!
Подходит пацан и говорит:
– Дядя, у тебя на станции всего семь ло-

док. Откуда взялась девятая?
Мужик также монотонно в мегафон:
– Лодка номер шесть, что у вас случилось?
                            * * *
– Почему Ной на Ковчеге поплыл в Арме-

нию?
– Потому, что в Украину не хотела плыть

свинья!

По горизонтали:
3. Манто Снегурочки.

5. Пряное вино. 10. Ди-
кая снежная кошка. 15.
Женская рубашка. 18.
Амброзия богов. 19. Раз-
гульная попойка. 20.
Курица на вертеле.  21.
Транспортное средство
Ходжи Насреддина. 22.
Шиворот-навыворот. 26.
Рак-аристократ. 27.
Степной рельеф. 28. И
от дедушки ушел, и от
бабушки ушел. 29. Не-
вегетарианский про-
дукт. 31. Рождественс-
кая птица. 32. Форма
торта. 34. «Больнич-
ный»  школьника. 36.
Узкоспециализирован-
ная больница.  37. Тес-
то на сметане. 41. Буль-
он для окрошки. 43.
Склад бумажной мудро-
сти.  44. Монетный
«орел». 45. Народное
средство от изжоги. 47.
Сын царя Салтана.  48.
Студенческая казарма.
51. Рыжая Патрикеев-
на. 52. Кисломолочный
напиток.  53. Деликатес
для Бобика. 54. Лавро-
вая пряность. 56. Мес-
то посиделок царя,  ца-
ревича, короля, коро-
левича... 58. Бродвей
для ученого кота. 62.
Сладкое  елочное укра-
шение. 66. Вероятная
возможность успеха. 69.
Лютый месяц. 71. При-
ческа девицы-красы.
73. Вотчина прораба. 74.

Топорик альпиниста.
75. Завязка на подарке.
77. Напиток бандито-
гангстерито. 81. Фрук-
товый холодец. 82. Кос-
метическая присыпка.
83. Отец жены. 84.
Странник. 85. Твердая
итальянская колбаса.
86. Летающий акушер.
87. Золушка для маче-
хи. 88. Предмет для же-
ребьевки.

По вертикали:
1. Пятерня рака. 2.

Деликатес на заливное.
3. Орган папы Карло. 4.
Мини-купальник. 6. На-
востряющиеся полозья.
7. Рекламный газ. 8.
Лгун, враль.  9. Систе-
ма упражнений йоги. 11.
Песенный гарнитур. 12.
Скульптура из снега.  13.
Сквозняк в расписании.
14. Хохлатый попугай.
16. Советский мебель-
ный набор. 17. Кулинар-
ные изделия, которые
не рекомендуется печь
сапожнику. 23. Дорож-
ный сугроб. 24. Цирко-
вая сцена. 25. Орех для
«Баунти». 29. Торба Деда
Мороза. 30. Летние ка-
никулы. 32. Сережки-
прищепки. 33. Отважная
подружка Кая. 35. Ита-
льянская лапша. 38.
Новогодние «змейки».
39. Профессия Квазимо-
до. 40. Хижина папы
Карло. 42. Шотландская
водка. 46. Грушевый ле-
денец. 49. Ватная пери-

на. 50. Оренбургская
пуховая накидка. 51.
Азиатский пресный
хлеб. 55. Сибирский лес.
57. «Самолет» Дюймовоч-
ки. 59. Щипцы кузнеца.
60. Дед – Красный нос.
61. Обойный сверток. 63.
Танцор на коньках. 64.
Десятидневка. 65. Сто-
лица юмора. 67. Колпак

для лампы. 68. Ориен-
тир для посланных на
все  четыре стороны. 70.
Кусок апельсина. 72.
Мозги Страшилы. 76.
Защита от полуденного
зноя. 77. Дремучий лес.
78. Невежа. 79. Рыба –
тезка реки. 80. И крес-
тный, и святой. 81. Ко-
пье пчелы.

3 6 4
9 3 6 1
2 4 8 7

2 1 5 3
9 6 2 5

4 6 9 1
5 7 3 1
1 9 4 8
2 8 9

1 5 4
6 3 4

9 2 5
1 6 9

5 3 8
2 4 7
3 8 7

4 5 1
2 6 7
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