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Случчина 
стала 
епархией

с.3

• Три человека погибли в пожарах
• Солигорчанин насильно возил свою девушку в 
багажнике авто
• Перед судом предстал мародёр, обиравший дома и 
автомобили
• Двух начальников задержали за незаконную охоту

с.6

Рецепты от читателей. 
Какими драниками вас накормят 
в местных кафе и ресторанах

с.8-9

Происшествия недели:

Алексей Размыслович, 
шеф-повар пиццерии 

«Сорренто»: «В Слуцке, 
да и в Беларуси в целом, 

недостаточно мест, 
где можно отведать 

белорусскую кухню. 
Вообще, случчане 

предпочитают европейскую 
кухню – стейки, салаты, 

рыбу. А вот драники 
заказывают редко».

Всё о драниках

“

Почему  одни
за электроэнергию 
платят больше, 
чем другие

с.7

Четырёхполоску 
доведут до Слуцка 
в 2016 году с.4

Прививки
от гриппа: 
подробности от 
эксперта, которые 
вам нужно знать

с.2

210 
частных 
объявления   

с. 22-26

634

рекламных 
предложений 
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ОПРОС НА САЙТЕ. На минувшей неделе «IK» интересовался: «При-
ходилось ли вам давать взятки?» Наибольшее количество голосов 
набрали варианты: «Нет, ограничиваюсь благодарственным пре-
зентом» (30%) и «Даю, когда иначе вопрос не решить» (23%). Всего 
проголосовал 71 человек. Тема нового опроса: «Следует ли Беларуси 
признать независимость самопровозглашённых ДНР и ЛНР?»

Тэлефоны «Інфа-Кур’ера» (8 01795): рэдакцыйны аддзел - 2 48 46 , 5 24 07, velc. 766 94 94, МТС 766 94 94 ; рэкламны аддзел - 3 17 17, МТС 766 95 78,  velc. 352 09 04

В этом году Димитриевская 
суббота - день всеобщего 
поминовения усопших – 
попадает на 1 ноября. 
В Литве и Беларуси этот 
день назывался «Пиром 
козла»: на нём первенство-
вал козляр, гусляр, жрец и 
песнопевец. 
О том, как проводят 
Димитриевскую субботу 
жители нашего региона, 
довольны ли они состо-
янием местных кладбищ, 
узнали корреспонденты 
«IK» во время уличного 
опроса.

Предки – наша 
история

Юлия, в декретном отпу-
ске (Солигорск): «По сель-
ским меркам кладбище, 
где покоится прах праба-
бушки и бабушки, выгля-
дит неплохо. Этот день в 
семье особый. Вернувшись 
с кладбища, накрываем 
стол. Наша тётя читает по-
минальную молитву».

Вячеслав, индивидуаль-
ный предприниматель 
(Солигорск): «Кладбище в 
Дубеях в хорошем состоя-
нии. Недавно ставили отцу 
памятник, так остались 
довольны. Нет больших 
ограждений вокруг могил, 
большинство которых ухо-
жены, что делает кладбище 
просторным».

Александр, домохозяин 
(Слуцк): «В Лучниках похо-
ронены мои родственники. 
Приходя к ним, ощущаю 
себя членом большой се-
мьи. Поход на кладбище – 
это ещё и экскурсия во вре-
мени... К сожалению, есть 
много неухоженных могил. 
А ведь у каждого объекта 
есть ответственное лицо».

Татьяна, оператор ЭВМ 
СШ №9 (Михейки): «По 
православной традиции по-
сле Покрова на кладбище 
не ходят. В родительскую 
субботу мы семьёй накры-
ваем стол. Еду оставляем 
на ночь. Считается, что 
умершие приходят на по-
минальный ужин».

Надежда, пенсионерка 
(Слуцк): «На кладбище 
хожу часто. Убираю мо-
гилы, слежу за порядком 
родителей, мужа и других 
родственников. Состоянием 
кладбища в Новодворцах 
недовольна. Там нет поряд-
ка. Считаю, что за него дол-
жен отвечать председатель 
сельсовета».

УЛИЧНЫЙ ОПРОС Опрашивали и фотографировали Владимир Амельченя, Виктория Капская

В среднем 9220 просмотров 
страниц В ДЕНЬ зареги-
стрировано на сайте газеты 
«Кур’ер»             (kurjer. info) 
в течение прошлой недели 
(20-26 октября). Источник: не-
зависимый счётчик Google.Analytics

9220

ТЭРЫТОРЫЯ ЧЫТАЧАТЭРЫТОРЫЯ ЧЫТАЧА

Анастасия Орловская
nastya@kurjer.info

Этой осенью планиру-
ется привить от гриппа 
свыше 37 тысяч случчан 
(из них около 30 тыс. 
за счёт бюджета). Это 
более 40% населения. 
Вакцинироваться можно 
в поликлинике с начала 
сентября до 1 декабря.

Бесплатная вакцинация 
предусмотрена для по-
жилых людей, детей до 
трёх лет, дошкольников 
и школьников, учащих-
ся лицеев, колледжей, 
беременных женщин, а 
также для граждан с не-
которыми хроническими 
заболеваниями, для мед-
работников, некоторых 
сотрудников образова-
ния, транспорта, тор-
говли, общепита, сферы 
обслуживания, связи, 
энерго обеспечения, ЖКХ. 
Остальные при желании 
могут сделать прививку 
платно. Стоит она около 
122 тысяч рублей. Об этом 
корреспонденту «ІК» сооб-
щила Ирина Антонович, 
врач-эпидемиолог Слуц-
кого зонального центра 
гигиены и эпидемиологии. 

Где пройти 
вакцинацию

Надо посетить терапев-
та или педиатра, врача 
сельской больницы или 
врачебной амбулатории. 
Он осмотрит пациента и 
выяснит, нет ли противо-
показаний. И, собственно, 
обратиться в прививоч-
ный кабинет. 

Если вы выбрали плат-
ную вакцинацию, пред-
варительно её нужно 
оплатить в кассе медуч-

реждения. Прививки про-
водятся выездными брига-
дами и на рабочем месте, 
на ФАПе, а также по месту 
учёбы или воспитания де-
тей. 

Медики отмечают, что 
руководители предпри-
ятий и организаций  ста-
ли заботиться о здоровье 
своих сотрудников. Они 
организуют их вакцина-
цию против гриппа за счёт 
средств организации. Для 
этого заключается договор 
между предприятием и 
районной больницей. И в 
оговорённое время специ-
альная бригада (врач и 
медсестра) его посещают. 
Врач осматривает людей, 
а медсестра делает вакци-
ну. 

Сегодня в нашей стране 
используются только вак-
цины, прошедшие лабо-

раторный контроль. Они 
не содержат вирусные ча-
стички. В их составе лишь 
отдельные антигены, ко-
торые способствуют выра-
ботке антител к вирусам 
гриппа. 

Это вакцины: 
- «Флюваксин» (Китай);
- «Ваксигрипп» (Фран-

ция);
- «Инфлювак» (Нидер-

ланды);
- «Гриппол плюс» (Рос-

сия).

Миф: прививку 
сделал, но 
заболел

По словам Ирины Анто-
нович, ей не раз приходи-
лось слышать от людей, 
что после прививки они 
всё равно болели гриппом. 

«Пациенты должны по-

нимать, что есть масса 
различных ОРИ (острых 
респираторных инфек-
ций), а есть грипп. Это 
заболевания с похожими 
симптомами. И даже если 
привитый человек всё-
таки переболел гриппом 
(лабораторно подтверж-
дённым), то у него болезнь 
протекала без осложне-

ний, в более лёгкой форме.
Важный совет: лучше 

всего прививаться в на-
чале осени. В это время 
наша иммунная система 
наиболее подготовлена к 
выработке полноценного 
иммунитета, который фор-
мируется уже через 2-3 
недели после вакцинации 
и сохраняется до одного 
года». 

Когда начнётся 
эпидемия

Сезонный подъём ОРИ  
обычно начинается в сен-
тябре с заболевания де-
тей. Они становятся ис-
точниками вирусов для 
работников образования и 
членов своей семьи. В этот 
период в медучреждения 
района обычно обраща-
ется около 120 человек с 
признаками респиратор-
ных инфекций. Из них бо-
лее 70 % детей. 

«Эпидемический подъём 
заболеваемости в Белару-
си приходится на конец 
января – начало февраля, 
– отметила специалист. – 
Возможно, в какой-то мере 
это  связано с каникулами 
в учебных заведениях, мас-
совыми мероприятиями, 
празднованиями вечеров 
встречи выпускников».=

От гриппа привьют более 
37 тысяч случчан

Дешёвое мясо
Из комментариев к пуб-
ликации «30 миллионов 
датских свиней против 4 
миллионов белорусских» 
на сайте газеты «ІК».

Генадзь: «Недавно бесе-
довал с русским, который 
живёт в Польше. Он у меня 
спрашивал цены в РБ, а по-
том привёл цены в Польше. 
Так вот, мясо лопаточной 
час ти без кости и сала в 
Польше стоит около $4, ку-
риные кумпячки – около 
$2,5, 200 г сливочного масла 
82% – $1-1,5 в зависимости от 
производителя. Сравнивай-
те. Чуть раньше в диспуте о 
сельском хозяйстве мне при-
вели такой «убийственный 
аргумент», почему там все 
дёшево: в их сельское хозяй-
ство за последние пять лет 
вбросили $40 млрд. В наше 
сельское хозяйство пусть за 
восемь лет вбросили те же 
$40 млрд, но сравните пло-
щади и, главное, результат. 
Конечно, не всё у польских 
фермеров просто, но они да-
леко не бедные люди. Срав-
нивайте.

Парень: «Все мои знако-
мые любители Польши вер-
нулись назад. Дешёвое мясо 
не есть счастливая и безза-
ботная жизнь. В глухой тай-
ге белки, орешки и грибы с 
соболями – бери сколько хо-
чешь. Но не все хотят жить 
в тайге с медведями. Выбор 
есть всегда. А завидовать 
чему-то тупо. Можете за-
видовать туркменам. У них 
электричество даром:)».

ВаКцИнацИя ОТ ГРИППа. Традиционно проводится с сентября по декабрь. Им-
мунитет формируется через 2-3 недели и сохраняется до года. Фото: Алесь Достанко

Справка «IK»
Грипп – это острое вирусное заболевание верхних 

дыхательных путей. Неправильно называть гриппом 
ОРИ. Острые заболевания дыхательных путей могут 
вызывать до 200 вирусных агентов: риновирус, адено-
вирус, вирус парагриппа и другие. А грипп вызывает-
ся вирусами гриппа (чаще А и В). Для них характер-
но возникновение эпидемий. Заболевание протекает 
тяжелее, с осложнениями, в редких случаях вплоть 
до смертельного исхода. Симптомы у ОРИ и гриппа 
схожие: внезапное начало, недомогание, озноб, голов-
ная боль, повышение температуры, насморк, кашель. 

НА САЙТЕ kurjer.info

СЕМЬ НОВШЕСТВ. С прошлой недели комментарии к публика-
циям на kurjer.info представлены в новом виде. Теперь в них можно 
ставить лайки, загружать картинки и делать прочие «вкусные шту-
ки». Подробнее об этом прочитайте прямо сейчас, воспользовавшись 
приложением для чтения QR-кодов на вашем смартфоне или план-
шете. 

СТАТИСТИКА kurjer.info
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Главой Слуцкой епархии 
стал епископ Слуцкий и 
Солигорский архиман-
дрит антоний (Доронин), 
клирик Минской епархии. 
а глава Белорусской 
Православной церкви 
(БПц) Митрополит Павел, 
титуловавшийся ранее 
как Митрополит Мин-
ский и Слуцкий, теперь 
Митрополит Минский и 
Заславский.

Это связано с изменени-
ями, которые произошли 
в административном деле-
нии БПЦ.

Решение образовать но-
вые епархии Белорусско-
го Экзархата в Минской 
области было принято во 
время заседания Священ-
ного Синода Русской Пра-
вославной Церкви (РПЦ), 
состоявшегося 23 октября.

Оно прошло в Патриар-

шем и Синодальном ду-
ховно-административном 
и культурном центре РПЦ 
на юге России под пред-
седательством Патриарха 
Московского и всея Руси 
Кирилла.

Участие в заседании при-
нял Митрополит Минский 
и Слуцкий Павел, Патри-
арший Экзарх всея Бе-
ларуси, постоянный член 
Священного Синода.

Об этом сообщает пресс-
служба Патриарха Москов-
ского и всея Руси.

Согласно решению, из 
состава Минской епар-
хии, ранее практически 
охватывавшей админи-
стративные пределы всей 
столичной области, теперь 
выделено несколько епар-
хий — Борисовская, Мо-
лодечненская, Слуцкая и, 
собственно, Минская.

Все вышеуказанные 
епархии включают в себя 
по несколько соседних рай-
онов (точнее, округов Бе-

лорусской Православной 
Церкви.

Слуцкая епархия образо-
вана в пределах 

▪ Клецкого, 
▪ Копыльского, 
▪ Любанского, 
▪ Несвижского, 
▪ Слуцкого, 
▪ Солигорского 
▪ и Стародорожского рай-

онов Минской области.
Епархиальный архиерей 

Слуцкой епархии отныне 
имеет титул «Слуцкий и 
Солигорский».

Епископом Слуцким и 
Солигорским избран ар-
химандрит Антоний (До-
ронин), клирик Минской 
епархии.

Территориальные гра-
ницы Минской епархии 
определены в пределах го-
рода Минска и Минского 
района.=

Случчина стала епархией
а её глава получил титул «Слуцкий и Солигорский»

ЕПИСКОП. архимандрит 
антоний, епископ Слуц-
кий и Солигорский (До-
ронин Денис Валентино-
вич). Родился 18 декабря 
1980 года в городе Баку 
(азербайджанская Респу-
блика) в семье служа-
щих. В 1986 году семья 
переехала в Беларусь. 
Деятельность, связан-
ную с церковью, ведёт с 
1991 года. Подробнее о 
новом епископе читайте 
на kurjer.info. Фото с сайта 
church.by Случчанин Вадим Рома-

нов, лидер слуцкой аль-
тернативной рок-группы 
«цезий-137», на своей 
странице youtube.com 
опубликовал клип, посвя-
щённый 10-летию песни 
«Про дорогу», одной из 
самых известных песен 
этой команды, и юбилею 
коллектива.

Впервые на публике 
«Про дорогу» прозвучала 
во время школьного ме-
роприятия в актовом зале 
СШ №8, где учился Вадим 
Романов.

Группа «Цезий-137» про-
существовала пять лет 
(2004—2009 гг.). Деятель-
ность этой команды зна-
чительно активизировала 
местную сцену неформаль-
ного молодёжного рок-
движения и объединила 
вокруг себя десятки, если 
не сотни, молодых людей, 

увлечённых рок-музыкой.
Группа ушла в небытие, 

однако, так сказать, оскол-
ки «Цезия» переродились 
в целый ряд инициатив, 
в числе которых не только 
рок-концерты, музыкаль-
ные вечера, квартирники, 
но и уникальный для не-
больших белорусских горо-
дов проект - два сборника 
музыки «Солёно-сахарный 
край».

Алесь Достанко

«Цезий-137»: юбилей группы и песни

ФРаГМЕнТ ВИДЕО. Посмотреть видео можно прямо 
сейчас, воспользовавшись приложением для чтения 
QR-кодов на вашем мобильном устройстве.

СПРАВКА «IK». В целом в пределах столицы и области об-
разована Минская митрополия, включающая Минскую, Бо-
рисовскую, Молодечненскую и Слуцкую епархии.

Условно говоря, округ охватывает пределы административ-
ного района (будь то Слуцкий, Солигорский или какой-либо 
ещё). Епархия — несколько районов. А митрополия — адми-
нистративную область.

Однако епархии БПЦ, которые не входят в Минскую, не 
объединены в какие-либо другие митрополии. Все 14 бело-
русских епархий образуют Белорусский Экзархат, во главе 
которого предстоятель БПЦ, Патриарший Экзарх всея Бела-
руси.

Теперь на вопрос «Вы где 
живёте?» можно отвечать так:  
«В Слуцкой епар  хии  Минской 
мит  ро полии Бело русского Эк-
зархата».“

ВИДЕО НЕДЕЛИ
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Реконструкция дороги Р23 
на участке Слуцк-Гацук 
должна завершиться в 
2016 году. 

В результате Случчину с 
Минском соединит шоссе 
первой категории с четырь-
мя полосами движения. 
Возможно, с повышенным 
скоростным режимом. 

Сергей Исаков, глав-
ный инженер РУП 
«Минскавтодор-Центр», 
которое является заказчи-
ком работ, беседуя с кор-
респондентом «ІК», напом-
нил, что работы на участке 
трассы от Гацука до Слуц-
ка (67 – 101 километры) на-
чались в июне 2012 года. 

Одной из основных проб
лем, с которыми сталкивал-
ся генподрядчик, Слуцкое 
ДСУ9, являлось нерит-
мичное финансирование 
работ. Об этом «ІК» год на-
зад говорил Александр 
Дробушевич, начальник 
ДСУ-9, дважды, в мае 2013 
и 2014 годов, писала газета 
«Дороги Беларуси». 

Это создавало серьёзные 
проблемы организациям
подрядчикам, напрямую 
влияло на выплату зара-
ботной платы и налогов. 

Как отметил Сергей Иса-
ков, дороги стоят дорого: 1 
километр обходится «Мин-
скавтодорЦентру»   при-
мерно в 2,8 млн долларов. 

Однако сейчас есть шанс, 
что ситуация изменится. 
ОАО «Банк развития Ре-
спублики Беларусь» вы-
делил 559 млрд рублей на 
строительство второй коль-
цевой вокруг Минска и на 
реконструкцию трассы Р23. 

«Кроме этого, правитель-
ство 16 октября утвердило 
планграфик ввода в строй 
автодорог страны, – сказал 
Сергей Исаков. – В соот-

ветствии с ним в 2016 году 
дорога Р23 на всём участ-
ке от Слуцка до Минска, а 
это около 34 километров, 
станет четырёхполосной, 
На лесных участках уста-
навливаются ограждения, 
что исключит появление на 
дороге животных. Всё это 
повысит статус дороги до 
первой категории». 

В связи с этим уместно за-
метить, что тем же поста-

новлением правительства 
до конца 2015 года будут 
приняты меры по повыше-
нию скоростных режимов 
на автомобильных дорогах 
этой категории. 

По словам Александра 
Дробушевича, сейчас идут 
работы от Буды Гресской 
до Слуцка. Это ещё 28 ки-
лометров, которые пред-
стоит преобразовать за два 
года.=

Четырёхполоску доведут до Слуцка в 2016-ом

ПЕРВАЯ КАТЕГОРИЯ. В течение 2014-2016 годов планируется реконструировать 28 километров дороги Р23 на 
участке от Буды Гресской до райцентра. В результате Случчину со столицей свяжет четырёхполосное шоссе пер-
вой категории. Фото: Алесь Достанко

Минск

Слуцк

Гацук

Буда Гресская

Мнения и комментарии
В комментариях к материалам о реконструкции дороги 
Р23, которые «ІК» публиковал ранее, читатели, наряду с 
положительной оценкой всего проекта, говорили и о его 
уязвимых местах. 
 В числе серьёзных недостатков комментаторами сайта  
отмечены:
■ одноуровневые пересечения, 
■ прохождение дороги через населённые пункты, 
■ установка дорожных знаков на обочине (а не над до-
рогой).

Солигорский район, д. Дубеи universalpromservis@tut.by

КРЕДИТ 
НА ВЫГОДНЫХ 
УСЛОВИЯХ 
ЗА 1 ЧАС  

Собственное современное автоматизированное  производство
Многолетний опыт работы
Составление официального договора

ООО «УниверсалПромСервис»
УНП 690326061

КОЛЕРЫ ЖЫЦЦЯ
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РЕГИОН. Аграрии региона 
завершили уборку карто-
феля.

Самый большой урожай 
второго хлеба собрали на 
Копыльщине, а самой высо-
кой урожайности добились 
слуцкие аграрии – 310 ц/га. 

В два раза меньше бульбы 
с одного гектара собирали 
на солигорских и любан-
ских полях – 165 и 150 со-
ответственно. Стародорож-
чина в этом году уродила 
по 186 ц/га, Копыльщина 
– 273 ц/га.

Жанна Авдеева

Картофель в закромах
Инфографика: Жанна Авдеева

СЛУЦК. Открытие тор-
гового центра «Маяк» 
состоится в субботу, 22 
ноября. Это на неделю 
раньше, чем предпо-
лагалось. В программе, 
посвящённой событию, 
примут участие звёзды 
белорусской эстрады, 
имена которых будут из-
вестны позже.

Представители ОАО 
«Торгово-промышленная 
компания «Ракан», кото-
рые инвестировали стро-
ительство, сообщили «IK», 
что в день открытия посе-
тителей ждёт большое ко-
личество конкурсов, акций 
и подарков. 

Детальная информация 
о программе будет извест-
на в ближайшее время. 
Следите за новостями на 
страницах «ІК» и на сайте 
kurjer.info. 

Напомним, что ранее 
Владимир Литвинко, за-
меститель генерального 
директора ОДО «Ракан — 
Крупяной Дом», в беседе с 
корреспондентом «IK» ска-
зал, что на десяти тысячах 
квадратных метров цен-
тра планируется размеще-

ние как крупных аренда-
торов вроде «Бусліка» и «5 
элемента», так и местных 
предпринимателей. Здесь 
расположатся магазины 
одежды, обуви, косметики, 
парфюмерии, ювелирных 

изделий, детских товаров, 
цифровой техники, това-
ров для дома и интерьера, 
отдыха и туризма, а также 
пиццерия с большим за-
лом для гостей.

Виктория Капская

На открытии «Маяка» 
выступят звёзды эстрады

СТРОЙКА ГОДА. Открытие ТЦ «Маяк» состоится менее чем через месяц. Фото: Вик-
тория Капская

СОЛИГОРСК. Дом соц-
пользования на 30 квар-
тир возвели на улице 
Строителей (напротив 
социального дома, засе-
лённого в прошлом году). 
Он одноподъездный с 20 
однокомнатными квар-
тирами и 10 двушками, 
которые будут выделе-
ны преимущественно 
детям-сиротам. Осталь-
ную часть планируется 
использовать в качестве 
арендного жилья.

До начала декабря в со-
циальный дом заселят но-
восёлов. 

Сейчас отдел ЖКХ рай-
исполкома проводит сверку 

документов очередников. 
Претендовать на жильё мо-
гут сироты, некоторые ка-
тегории инвалидов, семьи, 
воспитывающие детей-ин-
валидов, многодетные и 
малообеспеченные семьи. 

В Солигорске в социаль-
ной очереди сегодня со-
стоят 380 человек. Суще-
ственно сократить её пока 
не удаётся, хотя в про-
шлом году для этой кате-
гории построили два дома 
на 118 и 30 квартир. 

Возводится ещё один дом 
социального пользования 
на 120 квартир в 17 микро-
районе. Его планируют по-
строить в следующем году.

Александра Петрова

Построили второй 
социальный дом

ВЫСТАВКА ВЯЗАНЫХ ИЗДЕЛИЙ. Будет работать в 
Слуцком музее этнографии до 25 ноября. Автор работ — 
случчанка Раиса Ануфрейчик. «Вязать я начала в 1977 
году. Сначала это было увлечением, которое со временем 
переросло в хобби, а затем стало серьёзным занятием», — 
рассказала женщина. Фото и текст: Виктория Капская

СЛУЦК. Лесхоз приоб-
рёл две видеокаме-
ры-фотоловушки. Их 
установили в пунктах 
складирования заготов-
ленной древесины и в 
наиболее вероятных 
местах образования 
несанкционированных 
свалок.

Об этом корреспонденту 
«IK» рассказали в адми-
нистрации лесхоза.

«На сегодняшний день 
у нас две видеокамеры 
камуфляжной окраски. 
Со временем собираемся 

приобрести ещё несколь-
ко, так как они приносят 
результат. Поставим их 
там, где могут мусорить 
люди», – говорят сотруд-
ники.

На сайте sluckleshoz.
by отмечено, что устрой-
ства способны работать 
длительное время в ав-
тономном режиме и от-
правлять сообщение на 
указанный адрес. Это 
позволяет вести эффек-
тивную борьбу с нару-
шителями лесного зако-
нодательства.

Виктория Капская

С бескультурьем 
сразятся камеры-
фотоловушки

СЛУЦК. В отделе образова-
ния, спорта и туризма рай-
исполкома новый началь-
ник – Андрей Васильевич 
Неделько. Он вступил в 
должность 24 октября.

Об этом сообщается на 
сайте slutsk.edu.by.

В отделе образования он 
работает около восьми лет. С 
2010 года был заместителем 
начальника по финансово-
хозяйственным вопросам.

Виктория Капская

Новый начальник отдела 
образования

Фото с сайта slutsk.edu.by

СЛУЦК. За 9 месяцев 
2014 года сотрудни-
ки ГАИ выявили 228 
водителей, которые 
управляли транспортом 
в нетрезвом виде. За 
аналогичный период 
прошлого года пьяных за 
рулём было задержано 
почти на сотню человек 
больше.

«В течение этого года по-
вторно пьяными за руль 
сели десять водителей, 
– рассказала Елена Но-
викова, старший инспек-
тор административной 
практики отдела ГАИ 
Слуцкого РОВД. – У ше-
сти нарушителей конфи-
сковали автомобили, чет-
веро ждут решения суда». 

Как рассказал Вита-
лий Прилищ, начальник 
Слуцкой ГАИ, из десяти 
повторников двое задер-
жаны пьяными за управ-
лением транспортным 
средством, принадлежа-
щим их работодателю. 
«Уже конфискован авто-
мобиль УАЗ, принадлежа-
щий организации города. 
Ещё один трактор нахо-
дится на штрафстоянке».

По словам собеседника, 
количество желающих са-
диться пьяными за руль 
уменьшается. «Ездить 
выпившим себе дороже: 
штраф от 50 до 100 базо-
вых величин и конфиска-
ция автомобиля – удар по 
семейному бюджету».

Жанна Авдеева

Пьяных водителей стало меньше

ФОТОНОВОСТЬ

Инфографика: Жанна Авдеева

Сколько водителей задержали пьяными
за 9 месяцев 2014 г.

Замначальника УВД 
ответит на вопросы
В понедельник, 3 ноября, с 11 до 12 часов пройдёт пря-
мая телефонная линия с Виктором Владимировичем 
Высоцким, заместителем начальника УВД Минобл ис- 
полкома.                                     

Тема прямой линии: «Материальное и финансовое обе-
спечение сотрудников внутренних дел Минской области». 
Свои вопросы вы можете задать, позвонив по телефону             
(8 017) 229 08 30. 

Все 
новости 
по данной 
теме на 
нашем 
сайте
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В Слуцке во время двух 
пожаров в жилых домах 
23 и 27 октября погибли 
женщина и двое мужчин.

Об этих происшествиях 
корреспонденту «IK» сооб-
щили в Слуцком райотде-
ле по чрезвычайным ситу-
ациям (РОЧС).

Спаслась только 
дочь

В Брановичах в частном 
двухэтажном доме, где 
проживала семья из трёх 
человек, около полуночи 
23 октября сработал по-
жарный извещатель. Его 
сигнал разбудил 15-лет-
нюю девушку. Из-за силь-
ного задымления она не 
смогла передвигаться по 
дому, а попытки докри-
чаться до отчима и матери 
были безрезультатны. Де-
вушка побежала к соседям, 
чтобы вызвать спасателей. 
Сообщение о пожаре по-

ступило на пульт службы 
101 в 00.39. Когда девуш-
ка вернулась обратно, то 
зайти в дом уже не могла: 
путь ей преграждал огонь. 

Прибывшие расчёты 
МЧС оперативно справи-
лись с огнём, но спасти 
людей им не удалось. В 
одной из комнат обнару-

жили тело 43-летней хо-
зяйки дома, а через 14 ми-
нут в коридоре нашли тело 
51-летнего мужа хозяйки.

В доме выгорела комна-
та, повреждено имущество, 
закопчены стены в двух 
комнатах и в коридоре, 
расположенных на первом 
этаже. Второй этаж не по-

вреждён. «Предполагаемая 
причина пожара — неосто-
рожное обращение с огнём 
при курении погибшего 
мужчины», — сообщается в 
информации РОЧС.

Хозяин спасся, 
брат погиб

 Пожар в квартире на 
первом этаже девятиэтаж-
ного дома по улице Лени-
на, 215 произошёл 27 ок-
тября. В это время в ней 
находились трое мужчин. 
Двое смогли спастись.

Спасателей в 21.29 вы-
звали соседи. Сотрудни-
ками РОЧС через балкон 
был спасён 56-летний без-
работный мужчина, знако-
мый хозяина квартиры. В 
21.55 в коридоре помеще-
ния был обнаружен труп 
58-летнего брата хозяина. 
Сам 50-летний хозяин по-
кинул квартиру самостоя-
тельно.

В результате пожара вы-
горела кухня и коридор, 
закопчена комната. При-
чина возгорания устанав-
ливается.=

В огне погибли трое

ПОСЛЕ ПОЖАРА. Девятиэтажка на улице Ленина, 215 
в Слуцке. Одного погорельца бойцы МЧС спасли, вто-
рой выбрался самостоятельно. Третий погиб. Фото пре-
доставлено Слуцким РОЧС

Солигорчанин осуждён 
по редко встречающему-
ся в Беларуси составу 
преступления — неза-
конное лишение свободы 
человека (ст. 183 УК).

34-летний уроженец Лю-
банского района, житель 
Солигорска, осуждён за то, 
что неоднократно, вопреки 
воле своей знакомой, на-
сильно помещал её в ба-
гажник и салон своей авто-
машины, лишая девушку 
свободы. Об этом сообщает 
БелаПАН со ссылкой на 
Максима Агеенко, про
курора отдела по надзору 
за дознанием прокурату

ры Минской области.
Уголовному преследова-

нию солигорчанин подверг-
ся благодаря позиции про-
курора Любанского рай она, 
так как  сотрудники мест-
ной милиции и Следствен-
ного комитета не усмотре-
ли в действиях мужчины 
состава преступления.

Установлено, что фигу-
ранты дела встречались с 
2010 года. Мужчина в ав-
густе 2012 года из ревно-
сти, преодолевая сопротив-
ление 23-летней студентки 
минского вуза, сейчас жи-
тельницы Любани, с при-
менением силы поместил 
девушку в багажник своей 

автомашины, после чего 
ездил по территории Лю-
банского района.

Второй случай произошел 
в апреле 2013 г., когда по-
сле отказа девушки сесть 
в машину для разговора 
мужчина также с примене-
нием насилия, вопреки её 
воле, затолкнул девушку в 
салон своего авто, закрыл 
изнутри и начал движение 
на нём, лишив потерпев-
шую возможности безопас-
но покинуть машину.

В судебном заседании 
обвиняемый свою вину не 
признал, пояснив, что по-
ступал так с девушкой, же-
лая выяснить отношения.

Такой аргумент судом не 
был принят во внимание 
как уважительный, и муж-
чину признали виновным 
в совершении преступле-
ния, предусмотренного ч.1 
ст. 183 УК.

Он приговорён к двум 
годам лишения свободы с 
отбыванием наказания в 
исправительной колонии 
в условиях общего режима.

Не согласившись с при-
говором, обвиняемый его 
обжаловал. Однако суд 
кассационной инстанции 
приговор оставил без из-
менений.

По информации 
БелаПАН

Насильно возил свою девушку в багажнике
Кавалер получил срок за незаконное лишение свободы

СОЛИГОРСК. К трём 
годам лишения свободы 
приговорён 22 октября 
случчанин, уголовное 
дело которого рассма-
тривалось в течение трёх 
дней.

Помимо лишения сво-
боды, на имущество, при-
надлежащее гр-ну В., 1979 
года рождения, наложен 
арест.

Потерпевшими по делу 
стали 19 граждан и одно 
юрлицо. Уголовное дело 
состояло из одиннадцати 
томов. Чем же отличился 
гр-н В?

С марта 2013 года по 
апрель 2014-го на личном 
автомобиле он объезжал 
деревни Солигорского, Ко-
пыльского и Узденского 
районов и грабил пустую-
щие дома. 

Не брезговал ничем: во-
ровал окна ПВХ, входные 
и межкомнатные двери, 
э л е к т р о и н с т р у м е н т ы , 
сельхозинвентарь. В Ко-
пыльском районе в дерев-
не Дунаево в одном из под-
ворий украл строительный 
электроинструмент, трид-

цать комплектов столовой 
посуды, а попутно при-
хватил простую кухонную 
тёрку для овощей, поно-
шенные ботинки. 

Но были и крупные «уда-
чи». Во время снежного 
бурана минувшей зимой 
он снял с автомобиля, за-
стрявшего в снегу, колё-
са. Через некоторое время 
вернулся, разбил лобовое 
стекло и выдрал всё, что 
можно было забрать. 

Общий ущерб, причинён-
ный потерпевшим, оценён 
в 231 млн 990 тыс. 250 руб-
лей. В их пользу с гр-на 
В. взыскано более 37 млн 
руб. 

Часть стоимости укра-
денного имущества, почти 
86 млн руб., потерпевшим 
возмещена страховыми 
компаниями. После всту-
пления приговора в силу 
они вправе обратиться в 
суд на предмет взыскания 
с подсудимого понесённых 
ими убытков.

Гр-н В. неоднократно су-
дим. В 2012 году вышел на 
свободу, имея около 9 лет 
отсидки. 

Владимир Амельченя

Наворовал на 300 млн рублей 
и три года колонии

СОЛИГОРСК. Директор 
одного из лесхозов Мин-
ской области и главный 
инженер птицефабрики 
задержаны за незакон-
ную охоту в Солигорском 
районе.

Об этом сообщает сайт 
Госинспекции охраны жи-
вотного и растительного 
мира.

Задержанные ночью 23 
октября начальники вы-
слеживали зверя с помо-
щью подствольного фо-
наря. Они перемещались 
на автомобиле по просё-
лочной дороге. Во время 
задержания инспекторы 
изъяли у предполагаемых 

нарушителей два заря-
женных карабина с при-
целом ночного видения, а 
также боеприпасы. 

На автомобиль, который 
к тому же оказался слу-
жебным, наложен арест. 
В его салоне обнаружили 
стреляную гильзу. Реша-
ется вопрос о возбуждении 
уголовного дела по статье 
282 ч.4 Уголовного кодек-
са РБ (незаконная охота, 
совершённая с исполь-
зованием механического 
транспортного средства). 
Она предусматривает на-
казание в виде лишения 
свободы сроком да шести 
лет. 

Анастасия Орловская

Незаконная охота 
больших начальников
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Н А Г Р А Д Ы . 
Четыре случ-
чанки удо-

стоены ордена Матери 
– Н. Ажевская (оператор 
машинного доения ОАО 
«Слуцкий Агросервис»), Т. 

АКТУАЛІІ

Тарифы, по 
которым платим
1. Электрическая энер-
гия в жилых домах/
квартирах, оборудован-
ных в установленном 
порядке электрически-
ми плитами:
■ одноставочный тариф – 
696 руб. за 1 кВт-ч.
■ дифференцированный 
тариф по временным пе-
риодам:
в часы минимальных на-
грузок – 487,1 руб. за 1 
кВт-ч;
в часы максимальных 
нагрузок – 1392 руб. за 1 
кВт-ч.
2. Электрическая энер-
гия для нужд отопления 
и горячего водоснабже-
ния с присоединённой 
мощностью оборудова-
ния более 5 кВт:
■ в часы минимальных на-
грузок (с 23 до 6 часов) – 
818,9 руб. за 1 кВт-ч;
■ в остальное время суток 
– 2456,7 руб. за 1 кВт-ч.
3. Электрическая энер-
гия, за исключением ука-
занной в пунктах 1 и 2:
■ одноставочный тариф – 
818,9 руб. за 1 кВт-ч
■ дифференцированный 
тариф по временным пе-
риодам:
в часы минимальных на-
грузок – 573,2 руб. за 1 
кВт-ч;
в часы максимальных на-
грузок – 1637,8 руб. за 1 
кВт-ч.
По дифференцированным 
по временным периодам та-
рифам в выходные и празд-
ничные дни применяются 
тарифы, установленные на 
период минимальных на-
грузок.

Виктория Капская
vika@kurjer.info

Случчанин Геннадий 
Ломец живёт на даче. За 
потреблённую в сентябре 
электроэнергию он за-
платил по тарифу 1467,5 
рублей за 1 кВт-ч. Погово-
рив с женщиной, которая 
постоянно проживает в 
соседнем доме, он узнал: 
она платит по тарифу 
818,9 рублей. Возник во-
прос «Почему так?». Зная, 
что многие сталкиваются 
с подобной проблемой, 
Геннадий Ломец обра-
тился в редакцию «IK» с 
просьбой пояснить это.

Корреспондент «IK» на-
несла визит Наталье 
Долбик, инженеру або
нентской группы Слуцко
го филиала «Энергосбыт» 
РУП «Минскэнерго».

Она рассказала, что по-
рядок расчёта за потре-
блённую электроэнергию 
установлен постановлени-
ем Совмина РБ от 12 июня 
2014 года №571. 

Если кратко и своими 
словами, то в 12 пункте 
указано: гражданин, име-
ющий в собственности не-
сколько жилых помещений 
и не зарегистрированный в 
них, за техническое обслу-
живание, газо-, электро- и 
теплоснабжение платит по 
установленным законода-
тельством тарифам. Они 
предусматривают полное 
возмещение затрат на ока-
зание этих услуг. То есть он 
платит по себестоимости.

По действующим сейчас 
тарифам это 1467,5 рублей 
за 1 кВт-ч. А соседка Генна-

дия Ломца за 1 кВт-ч пла-
тит 818,9 рублей, так как 
она имеет в собственности 
одно жильё и в нём зареги-
стрирована.

Наталья Долбик обратила 
внимание и ещё на один 
важный момент. Регистра-
ция по месту пребывания 
(её часто называют времен-
ной регистрацией) не отме-
няет оплату жилищно-ком-
мунальных услуг, включая 
электроснабжение, по себе-
стоимости.

Много должников 
По информации инжене-

ра «Энергосбыта», за сен-
тябрь 2014 года выявлено 
545 должников.

«Если нет оплаты более 
двух месяцев или не опла-
чено свыше 200 кВт, мы по-
даём на должника в суд. В 
месяц это примерно 20-30 
исков», – говорит инженер.

Что касается предпри-
ятий-должников, то со слов 
Александра Протасеви-
ча, начальника отделения  
Слуцкого МРО «Энерго
сбыт», по Слуцкому отде-
лению один неплательщик 
– льнозавод. На сегодняш-
ний день текущие платежи 
он оплатил, а старые за-
долженности, образовав-
шиеся  на 1 января, – нет. 
В Копыле и Старых Доро-
гах должниками является 
21 сельхозпредприятие. 

Когда квитанции в 
сберкассе не видны

Наталья Долбик расска-
зывает, что плательщики 
часто задаются вопросом: 
«Почему я платил, а в ком-
пьютере сберкассы квитан-

ций не видно?» 
По словам собеседницы, у 

этого две причины. Первая 
– плата за истекший месяц 
внесена позднее 25-го чис-
ла. 

Вторая – человек в тече-
ние месяца оплатил не-
сколько квитанций. Поэто-
му если вы заплатили, не 
переживайте, платёж со-
стоялся.

Если ваш сосед – 
электросварщик

«Как быть, когда в деревне 
сосед проводит сварочные 
работы? Ведь из-за них в 
доме мерцает свет и не «стар-
тует» холодильник», – неред-

ко спрашивают граждане. 
Сотрудники «Энерго сбыта» 
помогли разобраться и в 
этой проблеме.

Если гражданин приоб-
рёл сварочный аппарат, 
технические характеристи-
ки которого не соответству-
ют параметрам линии элек-
тропередач, он не имеет 
права его эксплуатировать. 
Для уточнения всех обстоя-
тельств нужно обратиться в 
Слуцкие электросети про-
изводственного объедине-
ния «Минскэнерго». Там бу-
дет принято решение, как 
поступить в данном случае. 
Вплоть до того, что прове-
дут отдельную воздушную 
линию, которая избавит 

односельчан от многих не-
удобств. 

Незаконное использова-
ние сварочного аппарата 
наказуемо.=

Электроэнергия: тарифные нюансы

ЛУЧШЕ РАНО, ЧЕМ ПОЗДНО. Плату за электро- и теплоснабжение следует вносить за 
каждый истекший месяц не позднее 25-го числа.  Фото: Виктория Капская

Почему за одинаковые услуги одни платят больше, чем другие
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ВКУСНАЯ ТРАДИЦИЯ. На Случчине во время праздни-
ков блюда белорусской кухни традиционно занимают 
ведущее место. Фото: Анастасия Орловская

Тайный гость: «ІК»  в  поисках  драников  по 

Алексей Размыслович, 
шеф-повар пиццерии «Сор-
ренто», работал в рестора-
нах Минска, Сочи, в про-
шлом году взял две бронзы 
на международном кули-
нарном фестивале в Мин-
ске: «В Слуцке, да и в Бела-
руси в целом, недостаточно 
мест, где можно отведать 
белорусскую кухню. Если 
говорить о драниках, то 
их можно отнести к старо-
славянской кухне. Это как 
борщ, который готовят и 
любят в Беларуси, России, 
Украине. Вообще, случчане 
предпочитают европейскую 
кухню – стейки, салаты, 
рыбу. А вот драники зака-
зывают редко». Фото с сайта oede.by

ПЕРВОЕ ВПЕЧАТЛЕ-
НИЕ. Порция — 130 грам-
мов. Цена — 10 350 рублей. 
Драники с мясом и луком. 
Продавец достала драник 
из витрины-холодильника, 

положила в пакетик и разо-
грела в микроволновке. Он 
напомнил домашний, жа-
реный на скорую руку на 
сковородке. 
НА ВКУС. Обычный дра-

ник: достаточно сочный, 
мясо прожарено, лука в 
меру. Единственный минус 
— его придётся нести домой 
либо есть на ходу. Оценка 
— «4».

ПЕРВОЕ ВПЕЧАТЛЕ-
НИЕ. Порция — 370 грам-
мов. Цена — 29 800 рублей. 
Драники подали в горшоч-
ке. Правда, в меню не было 
указано, что помимо них 

будет в посуде. Выяснилось, 
грибы. Еду полили подли-
вой и посыпали сыром. За-
каз ожидала полчаса. 
НА ВКУС. Драники хоро-
шо протушенные. Грибов 

добавлено в меру. Под-
лива приготовлена, по-
видимому, из муки с водой. 
В целом блюдо неплохое, да 
и по цене недорого. Ставлю 
им «4 с плюсом». 

ПЕРВОЕ ВПЕЧАТЛЕ-
НИЕ. Порция — 200 грам-
мов (три тонких блинчи-
ка). Цена — 20 000 рублей. 
Драники приготовлены из 
тёртого картофеля, муки 

и яйца. Они пожарены на 
сковородке до корочки, а 
после политы сметаной. За-
каз я ожидала 15 минут. 
НА ВКУС. Классика жан-
ра. Их можно было сделать 

самостоятельно дома за те 
же 15 минут. Да и к тому 
же из кафе я ушла, не на-
евшись досыта. По пяти-
балльной шкале я ставлю 
им «4 с минусом». 

ПЕРВОЕ ВПЕЧАТЛЕ-
НИЕ. Порция – 200 грам-
мов. Цена – 59 500 рублей. 
Драники подали с пылу с 
жару. На сковородке три 
блинчика, посыпанных 

укропом, а также жареная 
свинина с луком. Повар 
мяса не пожалел. Его в два 
раза больше, чем блинчи-
ков. Порция явно больше, 
чем указано в меню. 

НА ВКУС. Драники мяг-
кие, свинина нежная. По-
хожее блюдо готовит моя 
мама – оно вкусное и доста-
точно сытное. Оценка — «5 
с плюсом».

ПЕРВОЕ ВПЕЧАТЛЕ-
НИЕ. Порция  — 260 грам-
мов. Цена — 20 600 рублей. 
Еду заказывают на барной 
стойке, а потом (в моём слу-
чае через 10 минут) офици-

ант подаёт её к столу. Дра-
ники лежали на тарелке 
«а-ля столовая» и политы 
были слишком жидкой сме-
таной. 
НА ВКУС. В порцию вхо-

дит два драника. Мяса 
мало, по вкусу оно напом-
нило школьный чебурек. 
По пятибалльной шкале 
эти драники, к сожалению,  
не дотягивают до «4».

Анастасия Орловская
nastya@kurjer.info

 Корреспондент «ІК» про-
шлась по кафе Слуцка и 
разведала, где в городе 
можно отведать драники 
— пожалуй, самое попу-
лярное блюдо белорус-
ской кухни.  Для сравне-
ния драник был куплен 
и в кулинарии.  А ещё я уз-
нала, как горожане пекут 
картофельные блинчики у 
себя дома. 

Почему именно драники? 
Во-первых, эти оладьи — 
первое, что приходит на 
ум при упоминании нацио-
нальной кухни. Во-вторых, 
к 2015 году в стране пла-
нируется создать кулинар-
ную карту. И иностранец, 
который пожелает посетить 
разные города Синеокой, 
по ней сможет узнать, где и 
что ему предложат вкусно-
го отведать. 

Во время эксперимента я 
перевоплотилась в тайного 

гостя — человека, который 
инкогнито оценивает каче-
ство обслуживания и приго-
товления блюд. Эта методи-
ка популярна во всём мире 
для оценки ресторанного и 
гостиничного бизнеса. 

В нашем случае я посе-
тила некоторые заведения 
слуцкого общепита в буд-
ний день c 11 до 16 часов. 
Мои оценки носят субъек-
тивный характер, так как я 
не профессиональный экс-
перт в кулинарном деле. 

Гурману на заметку
Вот список точек общепи-
та, в которых можно зака-
зать драники:
■ «Завалинка»
■ «Сорренто» (только с 
12.00 до 16.00)
■ «Белорусское бистро»
■ «Старый город»
■ «Заря»
■ «Вояж»
■ «Случь»
■ «Мираж»

«Старый город»: классика жанра, но голод не победит

«Вояж»: горшок-загадка оказался с грибами и подливой

«Завалинка»: мяса подали больше, чем указано в меню

Кулинария: жареный с мясом драник как домашний

«Белорусское бистро»: мясо в драниках напомнило чебурек

МНЕНИЕ ЭКСПЕРТА

Контрольная закупка. Попробовали драники из кафе и магазина
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БРЕСТ. Со счётом 2:0 в 
пользу ФК «Слуцк» за-
вершилась игра в Бресте. 
Матч 28 тура чемпионата 
Беларуси по футболу 
среди команд высшей 
лиги прошёл в субботу, 
25 октября. Оба гола 
команда заработала на 
контратаках.

Об этом сообщает пресс-
служба ФК «Слуцк».

Счёт в игре был открыт 
на 29 минуте. Во время 
контратаки слуцкой ко-

манды Игорь Бобко полу-
чил пас на левом фланге 
от Вячеслава Григорова и 
прострелил в штрафную 
— Николай Зенько прямо 
с набега отправил мяч в 
сетку ворот хозяев поля.

Второй гол был забит 
после того, как динамов-
цы пробивали штрафной 
на половине поля ФК 
«Слуцк». Мяч перехватил 
Игорь Бобко и устремился 
вперёд. Уже в штрафной 
брестчан его снёс Кирилл 
Перемудров. Арбитр по-

казал красную карточку, 
удалил Кирилла с поля и 
назначил пенальти. Один-
надцатиметровый про-
бил Йосуке Сайто — 2:0 в 
пользу слуцкой команды. 
Случилось это на 66 мину-
те игры.

ФК «Слуцк» с 28 очками 
по-прежнему находится на 
восьмой позиции в турнир-
ной таблице. Очередную 
игру команда проведёт 
дома 1 ноября с «Белши-
ной».

Алесь Достанко

Случчане обыграли брестское «Динамо»

СОЛИГОРСК. С июня 
закрыт на ремонт зал 
бокса в СДЮШОР-1. На 
работы уйдёт около 500 
млн рублей. Возобновить 
занятия в зале планиру-
ют в декабре.

Работы, не требующие 
особых профессиональных 
навыков, ведёт строитель-
ная бригада СДЮШОР-1, 
помогают тренеры и дру-
гие специалисты. 

Со стен сняли плит-
ку, уменьшили оконные 

проёмы, вставили новые 
двойные рамы, утеплят 
и фасад. Реконструкции 
подвергнутся вентиляци-
онная и отопительная си-
стемы. 

В обновлённом зале уста-
новят и новый ринг, кото-
рый для спортивной шко-
лы приобрела Белорусская 
федерация бокса. 

Во время проведения 
ремонта тренировки не 
прекращаются. По словам 
Татьяны Красновой, и.о. 
директора СДЮШОР-1, 

воспитанникам отделения 
бокса предоставлены по-
мещения в здании стадио-
на «Строитель» и ФСК.

 Александра Петрова

СПРАВКА «IK». 
Се годня в отделении бок-
са, которое существует с 
1962 года, занимаются 120 
подростков. Среди воспи-
танников есть чемпионы 
мира и участники Олим-
пийских игр.

Зал бокса отремонтируют

СЛУЦК. Команды мясо- и 
сыродельного комби-
натов представят наш 
город на IX областной 
спартакиаде работников 
перерабатывающей про-
мышленности агропро-
мышленного комплекса и 
сельских строителей.

Соревнования пройдут в 
выходные, 1-2 ноября.

По словам Александра 
Матюшенкова, инструк-
тора физкультуры сы-
родельного комбината, в 
спартакиаде планируется 
участие 15 команд. Они 
будут состязаться в семи 
видах спорта: мини-фут-
боле, лёгкой атлетике, 
волейболе, плавании, на-
стольном теннисе, гиревом 
спорте и дартсе.

«Сложно сказать, какое 
место мы займём в этот 
раз. В прошлом году Слуц-
кий сыродельный комби-
нат взял бронзу. Хотелось 
бы либо подтвердить тре-
тье место, либо добиться 
более высоких результа-
тов», – отметил в беседе  
с корреспондентом «IК» 
Александр Матюшенков.

Виктория Капская

Команды предприятий выступят на областной           
спартакиаде

Мария Будник, Слуцк: 
«Драники в духовке. На 
крупной тёрке я натираю 
картофель, добавляю при-
праву, соль, сырое яйцо 
(можно и без него). Полу-
ченную массу выкладываю 
тонким слоем в виде круга 
на противень. Поверх кла-
ду фарш, который сверху 
снова покрываю картофе-
лем. 

Фарш лучше делать са-
мим, перекрутив на мясо-
рубке свинину и говядину 
(для сочности лучше доба-
вить лук). 

Иногда после готовки 
подтушиваю драники в 
кастрюле с небольшим ко-
личеством воды. А к столу 
подаю их со сметаной».

Павел Геннадьевич, 
Слуцк: «Дранки со сви-
ниной и луком. Пеку 
блинчики из картофеля по 
известному всем рецепту. 
Обжариваю свинину с лу-
ком и кетчупом. На тарел-
ку кладу драники, рядом 
- свинину. Посыпаю блюдо 
укропом. 

Драники в горшочке с 
колбасой. Жарю драники 
до полуготовности. Поме-
щаю их в керамический 
горшочек. Добавляю не-
много воды. На драники 
кладу домашнюю пальцем 
пиханную колбаску (или 
сырую покупную). Можно 
обжаренный лук и мор-
ковь. Поливаю сметаной и 
в духовку».

Ольга Шершун, Поляр-
ный (Россия): «Традици-
онные драники. В нашей 
семье все готовят драники. 
И мы их очень любим. Воз-
можно, из-за того, что у нас 
белорусские корни: моя ба-
бушка живёт в Слуцке. 

Готовим, как и многие 
белорусы: натираем кар-
тошку, солим её, перчим. 
Потом добавляем яйца и 
чуток муки. Выкладываем 
на сковородку кружочками 
и обжариваем до золоти-
стой корочки. Можно ещё 
добавить мясо. 

Что касается общепита, 
то у нас в Полярном не 
встречала кафе и рестора-
нов, где предлагают дра-
ники».

слуцкому  общепиту 

Справка «IK»
Драники — картофель-
ные оладьи, популярные 
в европейской и еврейской 
кухнях. Подаются со сме-
таной, сливочным маслом 
или мачанкой. Сегодня к 
драникам стали подавать 
также красную рыбу, гри-
бы, икру, различны соу сы. 

Впервые рецепт драни-
ков был опубликован в 
1830 году польским кули-
наром Яном Шытлером в 
книге «Кухар добра наву-

чаны». Автор описал ола-
дьи из картофеля, рецепт 
которых он позаимство-
вал из немецкой кухни. 
Но именно белорусские 
драники оказались наи-
более удачным воплоще-
нием блюда, ведь богатый 
крахмалом картофель, 
выращиваемый на наших 
землях, подходит для него 
как нельзя лучше. 

Как называют драни-
ки в разных странах: 

дранікі (Беларусь); лат-
кес (Израиль); какорки, 
теруны, дёрики (в разных 
областях России); карто-
пляники, деруны, тертю-
хи, кремзлики (Украина); 
raggmunk – т.е. «щетини-
стый монах» (Швеция); 
bulvinai blinai – т.е. «кар-
тофельные блины» (Лит-
ва); брамбораки (Чехия); 
Kartoffelpuffer – т.е. «кар-
тофельные блины» (Гер-
мания).

Рецепты драников от наших читателей

ОПРОС

81%

19%

V
S

Драники одержали 
безоговорочную побе-
ду над американским 
фастфудом. 

ДРАНИКИ (и все «прысмакі» к ним) против 
ГАМБУРГЕРОВ (и всего, что к ним прилагается). 
Что выбираете вы?

Инфографика: Анна Лещенко

Р е з у л ь т а т ы 
опроса, прово-
димого в «ВКон-
такте» 27 – 28 
октября. Всего 
п р о г о л о с о в а л 
591 человек.

СПОРТ

Встречаются два трене-
ра. «Решил свадьбу сыну 
сыграть!» – «По какой 
схеме?»

ПРОСТО АНЕКДОТ
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Виталий Осипович 
sn-plus.com 

Белорусский военный 
эксперт Александр Але-
син объясняет, почему 
Россия не заинтересована 
в развитии белорусского 
ВПК, возможна ли бело-
русская ракета и почему у 
оборонки получается то, 
что не получается у МАЗа.

Виталий Осипович (О): 
Специалисты признают, 
что украинский кризис дал 
определённый толчок бело-
русскому ВПК — говорят о 
том, что в Беларусь пере-
едут некоторые украинские 
специалисты и даже произ-
водства. Можно ли цинич-
но констатировать, что «не 
было бы счастья, да несча-
стье помогло»?

Александр Алесин (А): 
Эта поговорка вполне при-
менима к нынешней ситу-
ации. Деградация украин-
ской армии и неспособность 
ВПК дать необходимые 
вооружения своей стра-
не послужили уроком для 
нашего президента. Если 
раньше белорусские власти 
из-за недостатка финансов 
медленно реализовывали 
программу модернизации 
ВПК и перевооружения, то 
теперь ситуация измени-
лась — дан зелёный свет 

программам новейших во-
оружений. 

Теперь сказано: нужно 
создавать и конечные об-
разцы вооружений, то есть 
огневые средства пораже-
ний. Очевидно, это относит-
ся к тем системам, где мы 
наиболее продвинулись в 
наработке. 

Теперь исследования бе-
лорусских специалистов 
дошли до такого уровня, 
что фактически мы можем 
сами производить собствен-
ную ракету. На последней 
выставке вооружений был 
показан образец зенитно-
ракетного комплекса «Але-
барда», и на него уже есть 
заказы. 

О: То есть уместен яркий 
журналистский заголовок 
— «Беларусь может созда-
вать собственную ракету»? 

А: Беларусь может про-
извести собственный ком-
плекс, для чего требует-
ся создать собственную 
ракету. В этом нам нужна 
помощь украинских пред-
приятий ВПК и конструк-
торских бюро. 

Следующей системой бе-
лорусов может быть проти-
вотанковый управляемый 
ракетный комплекс. И если 
произвести собственную 
ракету, то это будет стопро-
центно полностью белорус-
ский комплекс. 

О: А кто основные покупа-
тели продукции нашей обо-
ронки? Если вдруг (или не 
вдруг) отношения с Россией 
кардинально испортятся, 
как это повлияет на ситуа-
цию в нашем ВПК? 

А: Россия совершенно не 
заинтересована, чтобы под-
держивать или создавать 
совместные производства 
таких систем оружия на 
территории Беларуси.    

Кремль хочет, чтобы 
Минск был зависим от него 
в деле создания вооруже-
ний, чтобы белорусская 
армия оснащалась только 
российским оружием, при-
том ещё и медлят с постав-
ками. 

Потребители белорусского 
оружия — это прежде всего 
развивающиеся государ-
ства, которые в силу раз-
ных причин побаиваются 
великих держав. Многие 
не хотят покупать вооруже-
ния ни у России, ни у США 
и ищут поставщиков, не 
выдвигающих никаких по-
литических условий. Госу-
дарство, которое связыва-
ется с Вашингтоном или 

Москвой, часто вынуждено 
становиться их союзником, 
быть как минимум лояль-
ным. 

О: Получается, белорус-
ский ВПК совершенству-
ется и неплохо продаёт 
свой продукт на мировом 
рынке. Почему же нельзя 
эту матрицу модернизации 
использовать в других от-
раслях промышленности, в 
первую очередь в машино-
строении, которое в целом 
продолжает заваливаться? 

А: Тут проблема: госу-
дарство никак не может 
понять, что этим предпри-
ятиям нужно дать больше 
свободы. 

Государство их постепен-
но придушивает, отбирая 
инициативу и перегружая 
показателями. У МАЗа 26 
показателей, которые он 
должен выполнять. Быть 
конкурентоспособным в та-
ких условиях невозможно 
— надо ориентироваться на 
рынок, а не на министер-
ство. 

Парадоксально: в ВПК 
больше свободы, чем в ма-
шиностроении. Именно 
благодаря тому, что там 
ничего не было, много чего 
создаётся с нуля. Они полу-
чили большую свободу, по-
скольку не являются брен-
дом, как МАЗ, БелАЗ. 

О: Выходит, даже в такой 
специфической сфере рабо-
тает принцип: чем меньше 
контроля государства, тем 
лучше? 

А: Именно так. Я бы срав-
нил ВПК с программирова-
нием, Парком высоких тех-
нологий. Там происходит 
работа творческих людей, 

там риск не наказуем, как 
на МАЗе. Ну пролетел че-
ловек с проектом, он сам за 
«пролёт» и ответит. 

И это как раз та область, 
где мы можем «перегнать, 
не догоняя». Например, 
беспилотники производят 
всего пять стран - почему 

бы нам не стать шестыми? 
Многие государства, кото-

рые хотят остаться незави-
симыми в области закупки 
вооружений, могут пред-
почесть Беларусь, и наша 
страна может получить ста-
бильных покупателей.

Леонид Григорьевич

В оборонке свободы больше

МОЖЕМ САМИ. На смену ЗРК Бук-М1 (на фото) может 
прийти комплекс «Алебарда», образец которого уже 
был показан на выставке вооружений. Фото из архива 56 ЗРБ

В Беларуси реальная 
заработная плата (рас-
считанная с учётом роста 
потребительских цен) 
в январе-сентябре 2014 
года по сравнению с этим 
же периодом прошлого 
года увеличилась на 0,8%.

Однако в сентябре по 
сравнению с августом она 
уменьшилась на 29,2 тыс. 
руб., сообщили БелаПАН в 

пресс-службе Националь-
ного статкомитета. 

В сентябре 2014 года в 
промышленности сред-
няя заработная плата со-
ставила 6 млн 818,4 тыс., 
в строительстве — 8 млн 
472,7 тыс., на транспорте и 
в связи — 7 млн 17,1 тыс., 
в сельском и лесном хозяй-
стве — 4 млн 896,7 тыс., в 
образовании — 4 млн 268,8 
тыс., в том числе зарплата 

учителей — 5 млн 96,8 тыс., 
профессорско-преподава-
тельского состава — 6 млн 
422 тыс. 

Заработная плата ра-
ботников здравоохране-
ния в сентябре 2014 года 
cложилась в размере 5 млн 
33,6 тыс. рублей. 

Средняя заработная пла-
та врачей составила 7 млн 
927,4 тыс., среднего меди-
цинского персонала — 4 

млн 965,9 тыс. рублей. 
По видам экономической 

деятельности максималь-
ная зарплата была у ра-
ботников сферы вычисли-
тельной техники — 16 млн 
228,9 тыс. рублей, мини-
мальная — у работников 
организаций, предоставля-
ющих социальные услуги 
(3 млн 643,3 тыс.). 

Марина Носова
БелаПАН

В сентябре реальная зарплата в Беларуси уменьшилась

www.slutskieokna.bywww.slutskieokna.bywww
ИП Санюкович А.С.                                                                                УНП 691564143

ТМ

СЛУÖÊИИИÅÅÅÅ ÎÎÎÊÊÍÀ
Доñтупнûå öåнû

Дåøåвëå тоëüêо èç êèтаéñêого вторñûрüÿ

Íад¸жнаÿ немеöêаÿ ôóрнèтóра ROTO èз про÷ноé ñталè.
Ãалüванè÷еñêое антèêоррозèéное поêрûтèе.
Íаñтоÿùèé êаó÷óêовûé óплотнèтелü.
Íè одного браêованного оêна за 15 лет работû!

ÏÎЗВÎНИÒЕ  И  ÓЗНÀЙÒЕ БÎËЬШЕ ИНÔÎÐМÀЦИИ
Тел. в Слуцке: 8(01795) 9 23 42
vel. 8(029) 105 20 20
мтс 8(029) 505 20 20

Ïрåäëагаåм ñотруäнè÷åñтво
äèëåрам, монтаæнèêам

vel. 8(029) 372 97 13. 8(029) 372 97 13

ÐÀÑÑÐÎЧКÀ, КÐЕДИÒÀÑÑÐÎЧКÀ, КÐЕДИÒÐÀÑÑÐÎЧКÀ, КÐЕДИÒÐ

Получая вы-
ручку от торгов-
ли оружием, мы 
находим сред-
ства на даль-
нейшее разви-
тие ВПК. Это 
также развива-
ет нашу науку.

Чтобы быть конкурентоспособными, предприятия должны ориентироваться             
на рынок, а не на министерства
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На три документа, касающиеся Софии 
Слуцкой, первой наткнулась Ольга 
Бобкова, сотрудница Национального 
исторического архива. Она собирала 
материалы для книги о старобелорус-
ских завещаниях. На основании этих 
документов утверждается, что София 
Слуцкая была католичкой. 

Найденные Бобковой документы заинте-
ресовали Анастасию Скепьян, сотрудницу 
Института истории Академии наук, кото-
рая вплотную занялась этим вопросом.  

Она и презентовала результаты своего 
исследования на недавнем 4-м Конгрессе 
исследователей Беларуси.

К нязь Юрий, отец Софии, был право-
славный и великий книжник. Он соб-

ственноручно переписал Евангелие, хра-
нившееся в Свято-Троицком монастыре 
как любимая реликвия.

Мать Софии Барбара была католичкой. 
И дочь, согласно тогдашней традиции, 
крестили в веру матери.

После смерти отца новорождённая София 
унаследовала Старый Слуцк с двумя зам-
ками, а через несколько лет, когда один за 
другим скончались бездетные братья отца 
Александр и Ян Симеон, она стала владе-
лицей гигантского наследия Олелькови-
чей: городов Слуцка и Копыля, 7 посёлков 
и 32 фольварков.

В период, когда опекуны хотели выдать 
Софию замуж, в одном из документов за-

свидетельствовано, что княжна не раз за-
являла о своей католической вере. 

Т акже в работе историков указыва-
ется, что в брачном договоре Софии 

Слуцкой ещё раз подтверждается её като-
личество: Софии предоставлялось право 
выбрать себе священника-духовника по 
своему желанию и жертвовать на строи-
тельство кос тёлов, если захочет.

Обговаривался и выбор священника, ко-
торый должен был дать протестанту Яну-
шу и его жене католичке Софии брак. Тра-
диция требовала, чтобы он принадлежал к 
конфессии невесты. 

О том, что брак освятил католический 

ксёндз, писали позже и Ходкевичи, пыта-
ясь тот брак оспорить.

П осле брака княжна завещала всё своё 
имущество мужу. И протестант Януш, 

для которого главными врагами были ка-
толики, а не православные, вывел слуцкие 
храмы из-под юрисдикции униатского епи-
скопа и возвратил их православным, под-
чинив константинопольскому Патриарху. 

В «Житие» Софии говорится, что она уве-
щевала мужа способствовать православ-
ным. Для самого Януша эта просьба имела 
и большой политический резон как для ли-
дера антикатолической оппозиции в Речи 
Посполитой, которая объединяла право-
славных и протестантов.

На Софии прервался род Олельковичей. 
Её едва родившаяся дочь умерла, а вслед 
за ней 19 марта 1612 года скончалась и 
сама София.

Почила она в Свято-Троицком монастыре 
в Слуцке, там же, где и отец. Почему като-
личку похоронили в православном храме? 
Такие прецеденты случались, отмечает 
Анастасия Скепьян. Особенно когда тот 
храм финансировали предки.

Ч ерез двести лет, после присоединения 
Беларуси к Российской империи, раз-

вернётся история с «поклонением». Княги-
ня из православного рода, вышедшая за-
муж за якобы католика — для Московского 
патриархата нужна была такая героиня, 
был «политический заказ». 

Мощи Софии объявят чудодейственны-
ми... 

После революции в ходе антирелигиоз-
ной борьбы останки княгини вывезут в 
Минск «для изучения». 

Во время войны в руинах университетско-
го городка их отыщут солдаты вермахта, 
и по просьбе верующих тело Софии будет 
перенесено в Свято-Духовскую церковь.

По материалам nn.by

Историки узнали новые факты
Судьба святой Софии Слуцкой вновь привлекла внимание учёных

О КНЯЖНЕ. Анастасия Скепьян, уз-
навшая новые факты из жизни Софии 
Слуцкой, является автором книги «Князі 
Слуцкія», вышедшей в 2013 году в изда-
тельстве «Беларусь» в серии «Белару-
ская гісторыя». На изображении - Софья 
Олелька-Радзивилл. Портрет неизвестного 
художника XVI в.

Vel.Vel.

произвпроизвооддствства
DOORHANDOORHAN

MTCMTC

8(029) 628 78 38
8(029) 811 55 71

выезд на место
для замера 
и консультации
с последующей установкойс последующей установкойс последующей установкой

произвпроизвооддствстваа

ГАРАЖНЫЕ СЕКЦИОННЫЕГАРАЖНЫЕ СЕКЦИОННЫЕ
ВОРОТАВОРОТА

РОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИРОЛЬСТАВНИ
РОЛЬВОРОТАРОЛЬВОРОТАРОЛЬВОРОТА





УНП 690771402 ЧТУП «ГоЧТУП «ГоЧТУП «Г лденТренд»

С ПРАВКА «IK». Памятник Со-
фии Слуцкой считается одним из 
символов Слуцка. С начала XXI 

века у жителей города она стала одним 
из самых почитаемых исторических пер-
сонажей. Это произошло после того, как 
в 2000 году благодаря усилиям местного 
православного прихода был установлен 
памятник святой княжне, а в средствах 
массовой информации печатались ма-
териалы о Софии Слуцкой. В 2012 году 
Белорусская Православная Церковь от-
метила 400-летие со дня, когда святая 
София, княгиня Слуцкая, покинула 
этот мир (1.05.1585-19.03.1612). По это-
му поводу в Слуцке в течение года про-
шёл целый ряд мероприятий.
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Мікола Корань
Слуцк

Гасподзь кожнага з нас зра-
біў па падабенству свайму, 
а ў працэсе жыцця д’ябал 
забірае душы некаторых у 
свае кіпцюры. 

Сквапнасць да нажывы, 
злосць, нянавісць і іншыя 
парокі авалодваюць гэтымі 
людзьмі. На жаль, многія з 
іх прабіваюцца вельмі вы-
сока.

Жыве на нашай бела-
рускай зямлі наш з вамі 
зямляк. З дзяцінства быў у 
працы. Дапамагаў бацькам 
па гаспадарцы, хадзіў у 
школу, бегаў на дыскатэкі, 
а надышоў час выбіраць 
дарогу ў жыццё, і ніякіх 
пытанняў не ўзнiкла: вы-
рашыў стаць механікам. 
Ён любіў тэхніку, любіў 
працавать на зямлі, што 
засталася яму ў спадчыну 
ад бацькоў. 

Спачатку сельскагаспа-
дарчы тэхнікум, а потым 
сель гасакадэмія. Яму пра-
па ноўвалі далей працяг-
ваць шлях у навуку, але ён 
адказаў: «Генералам каб 
стаць, трэба пабыць рада-
вым». 

М алады спецыяліст 
быў назначаны 
стар  шынёю ў ад-

ну гаспадарку, дзе справы 
былі на нізкім узроўні. Ды і 
былы старшыня быў вельмі 
сквапны да дзяр жаў най 
кішэні, але, як бы ло раней, 
атрымаў «вымову» па пар-
тыйнай лініі і быў перавед-
зены старшынёю сельскага 
савета. За час свайго гаспа-
дарства сынка прыстроіў на 
добрую пасаду, пабудаваў 
дзецям катэджы і, канешне 
ж, затаіў злобу на маладога 
старшыню калгаса. 

Тым часам старшыня 
набраў каманду маладых 
спецыялістаў, улюблён-
ных у сельскую гаспадар-
ку. Механікі, заатэхнікі, 
ветэрынары – усе тыя, хто 

калісьці з ім вучыўся і на 
каго можна было спадзя-
вацца ў нялёгкай сельска-
гаспадарчай працы. Праз 
пяць гадоў яны вывялі 
гаспадарку ў перадавую. 
Чаго гэта ім каштавала, 
ведае ўвесь калгас, таму і 
людзі паважалі іх. 

Толькі вось адной стрэм-
кай ва ўсёй гэтай гісторыі 
быў старшыня сельска-
га савета – нахабны і 
помслівы чалавек. Доўга 
цярпеў малады старшыня. 
Аднойчы, калі быў закон-
чаны збор ураджаю, гаспа-
дарка святкавала дажынкі 
і быў накрыты хлеба-
сольны стол у калгаснай 
сталоўцы, дзе прысутнічалі 
і механізатары, і даяркі, 
і паляводы — усе тыя, хто 
самааддана працаваў на 
ад зіны поспех гаспадаркі, 
на плён высокіх здабыткаў. 
Людзі радаваліся, весялі лі-
ся. 

Т олькі аднаму «гос-
цю» было не да 
веся лосці. Злосць і 

зай здрасць елі чалавека з 

нут ры. Малады старшыня, 
трошкі падпіўшы, сказаў 
нахабніку: «Хопіць бар-
зець, чалавеча, і цягнуць з 
гаспадаркі, я тут старшыня 
калгаса». – «А я тут улада, і 
ты ў мяне яшчэ патанчыш». 

Вось тут усё і пачалося. 
Спачатку пайшлі розныя 
камісіі. Справа дайшла да 
суда, дзе як на тую бяду 
не з апошніх месц займаў 
пасаду сынок «гаспадара» 
сельскага савета. 

Канешне, быў хіб і з 
боку маладога старшыні. 
Калі-нікалі прыходзілася 
ў абход атрымліваць на 
тэхніку запчасткі і іншыя 
матэрыялы і разлічвацца 
са спецыялістамі, якіх най-
мала гаспадарка, натура-
платай. Гэта часам было 
выгадна аднаму і другому 
боку. 

Як заўсёды, знайшліся 
«добразычліўцы». Цэлых 
паўгода сядзеў малады 
старшыня пад «аховай». 
Шмат перадумаў ён за 
кратамі: «Я ж для справы 
турбаваўся, для людзей». 

І людзі не кінулі свайго 

старшыню. Сабралі грошы 
і выплацілі «недастачу». А 
тыя, хто меў зуб на старшы-
ню, зелянелі ад злосці, калі 
хлопца вызвалілі з пад 
іхняй «аховы» з зала суда. 

К анешне,  старшынёю 
хлопец не пай шоў. 
Добрыя спецыя ліс-

ты ўсуды патрэбны, а тыя, 
хто хацеў «з’есці» маладо-
га чалавека, дачакаюцца 
свайго часу. 

Радуе тое, што прэзідэнт 
шчыльна ўзяўся за такіх 
вось «гаспадароў» – хабар-
ні каў, якія запускаюць 
свае брудныя лапы ў нашу 
кі шэню. 

Усім светам трэба выніш-
чаць гэтую атруту. Можа, 
та ды будзе крыху лепш 
жыць.

Атрута ў душы Любимый братик, швагер, дядя 
ГУЩИН ВЯЧЕСЛАВ АНАТОЛЬЕВИЧ 

(а.г. Весея) 
прими самые тёплые поздравления 

в свой юбилей – 45 лет!
Настал тот день, как светлый праздник,

Как красный день в календаре,
Такой счастливый и прекрасный –

Ты появился на земле.
И вот настал твой день рожденья,

Не просто день, а юбилей.
Прими, любимый, поздравления 

От нас, родных тебе людей.
Пусть Бог хранит тебя, 

родной,
От всех невзгод спасает.
А ангел, верный спутник 

твой,
Всегда оберегает.

С любовью к тебе, 
брат Анатолий со своей семьёй, 

племянница Наталья и её семья

Дарагая ТАЦЦЯНА КАСЦЮК!
З задавальненнем віншуем цябе з Днём нараджэння!

Сямейнага шчасця табе і адмысловых поспехаў ва 
ўсіх захапленнях!

Дабра, радасцей і ўдачы!
 Родныя 

 

Шаноўны УЛАДЗІМІР ПЯТРОВІЧ АДЗЯРЫХА!
Шчыра віншуем цябе з Днём нараджэння!

Зычым табе ўдачы, вялікіх жыццёвых поспехаў і 
бадзёрага настрою!

Няхай рэалізуюцца ўсе твае планы і надзеі! 
Калектыў «Кур’ера»

ЕСТЬ ПОВОД ПОЗДРАВИТЬ

«Кур’ер» подсказывает, что в эти дни свой День рож-
дения отмечает: 
27 октября – Cергей Викторович Метельский, 
директор училища кадетов, г.Слуцк

Малюнак: Вера Шут

ЖЫЦЦЁВАЯ ГIСТОРЫЯ

ПІШЫЦЕ. Трэ-
ба старацца для людзей цi 
жыць для сябе? Вашы жыц-
цёвыя гісторыі дасылайце на           
info@kurjer.info або: а/с 53, 
223610, Слуцк-9. 

ПОЗДРАВЛЕНИЯ

«Кур’ер» №44, 30 кастрычнiка 2014 г.

Возможен выезд на до

Большой опыт работы

тåë. 8029 86 777 20

НÀРÀЩИВÀНИÅ 
ВÎЛÎСВÎЛÎСВÎЛÎСИП Мелешко М.Л. 

УНП 691863342

ВоВоВоВоВо ен выезд на домен выезд на до

BOOST UP (ïðèêîðíåвîé îбъåì)

КÅРÀТИНÎВÎÅ ВЫÏРßМЛÅНИÅ

 ÁИÎЗÀВИВКÀ ÁИÎЗÀВИВКÀ ÁИÎЗÀВИВКÀ

Поздравьте своих родных и близких через «Кур’ер»

по тел. 182
Поздравления принимаются за 5 дней до выхода в газете.
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МОЛОДОЖЁНЫ-2014         с Викторией Капской

Павел и Светлана Стельмах 
Супруги познакомились в 2009 году в ночном клубе. 
«Вечер, клуб. Друг знакомит меня со своей сестрой, 
– вспоминает Павел. – После знакомства Света доба-
вилась ко мне в друзья в соцсетях». Более тесно они 
стали общаться, когда парень служил в армии.  
«Меня в Свете привлекли её потрясающие глаза. Да 
и человек она замечательный», – говорит Павел, а де-
вушка добавляет: «Он мой идеал».  

алекСандр и екатерина леончук
Александр и Екатерина познакомились пару месяцев 
назад.  «Нас  привлекло то, что мы с ней одинаковые: 
схожие вкусы, интересы и взгляды на жизнь», – отме-
чает супруг. Как говорит молодая, объяснить их при-
тяжение тяжело. 
«В планах у нас свадебное путешествие и решение 
демографической проблемы», – с улыбкой делятся 
молодожёны.  

НАШИ ДЕТИ

анаСтаСия николай-
чик. 1 ноября ей исполнит-
ся семь лет.

У тебя большая дата – 
 Исполняется 7 лет! 

Ты без всякого сомнения 
самая прекрасная!
И в глазах твоих                            

искрится свет и радость 
ясная!

Пусть всегда с тобою будут
Счастье, солнце и весна!

Знают все,                                  
что в этом мире

Ты такая лишь одна!
Будь всегда такой же                  

милой,
Беззаботной и любимой,

Чтобы счастье                               
не кончалось,

А мечты всегда сбывались!     
С любовью, мама и папа                               

ПоЗдравьте Своих детиШек и вЫ. Высылай-
те фотографию будущего именинника за две недели до дня его 
рождения. Напишите имя, фамилию, день и месяц рождения ре-
бёнка. Укажите ваш контактный телефон. Ждём ваших писем 
на julagon@kurjer.info

ИГРОВАЯ ПЛОЩАДКА

Какому листочку не хватает пары

Со
ед

ин
и 

по
 то

чк
ам

 

 Раскрась  
такими 
цветами, 
как 
указано на 
образце

Тэлефоны
 рэдакцыі:

8 (01795) 2 48 46
ці

5 24 07

РЭКЛАМА 
У НАС –

ПРЫБЫТАК 
У ВАС!!!

аддзел 
рэкламы: 

(8 01795)          
3 17 17

СЯМ`Я

ХУТКАМОЎКІ

– I тут гу-гу, і там гу-
гу, і нічога разабраць 
не магу.

– Добра ўсюды доб-
раму. Добраму ўсюды 
добра.

– Белы бусел баіў 
байку беламу зайку.

– Боб ды боб — два 
бабы, а яшчэ боб — 
тры бабы.

– Лаўрэн лавіў рыбу, 
Лара варыла рыбу з 
лаўровым лістом.

– Твая маці і мая 
маці пяклі булкі ў ад-
ной хаце.
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Проза жизни в стихах

Плохой фильм – 
это если не ставишь 

на паузу, 
когда идёшь 

на кухню за чаем.

Если вас послали, 
а потом за это 

ещё и заплатили,  
то это 

командировка.

сКанворД

вКУснЯтина от «КУр’Ера»

Карп с сюрпризом
сУДоКУ

Продукты: карп 1,5 кг, 
200 г шампиньонов, 2 яйца, 
3 стол.л. сухарей, 120 г 
слив. масла, 50 г сыра твёр-
дого, соль и перец по вкусу.
Приготовление.
Грибы нарезать тонки-

ми пластинками, уложить 
в сотейник, добавить 1/3 
масла, соль, перец и 2 стол. 
ложки воды. закрыть сотейник крышкой и тушить на слабом 
огне 10-15 минут.

очищенного и выпотрошенного карпа натереть снаружи и 
внутри солью. Масло растереть с сырыми желтками, молоты-
ми сухарями и белками, взбитыми в пену, добавить грибы, 
соль и перец, перемешать.

Поперёк рыбы сделать частые надрезы. заполнить готовым 
фаршем брюшко карпа, выложить на противень, полить рас-
топленным маслом и запекать в духовке при 170ос 25 минут.

Достать рыбу из духовки и посыпать тёртым сыром, отпра-
вить в духовку ещё на 20 минут.

Синоптикам посвящается

КроссворД
По горизонтали: 3.Кисломолочный напиток. 8.Пер-

сонаж романа ильфа и Петрова «Двенадцать стульев». 
9.Первая печатная книга ивана Фёдорова. 10.Шахматный 
приз. 11.хищная птица семейства ястребиных. 12.Бездея-
тельность, отсутствие инициативы. 13.Усечённый .... 14.от-
кровенность. 16.российский композитор, автор балета 
«Пламя Парижа». 20.в царской россии: натуральный на-
лог с народов сибири и севера. 22.жительница европей-
ской столицы. 23.Большая сеть на рыболовном корабле. 
26.Гора около сочи. 29.Двигатель торговли. 30.Денежная 
единица Китая. 32.Мужчина, находящийся на содержа-
нии у любовницы. 35.возведение сооружений, зданий. 
36.Герой поэмы александра Пушкина «Цыганы». 37.на-
учное собрание, посвящённое обсуждению определённых 
вопросов. 38.Похмельный дух. 39.Дело. 40.Едкая жидкость 
для пропитывания поверхности дерева с целью окраски. 
41.Предостерегал троянцев от введения в город деревянно-
го коня. 42.Музыкальный инструмент.

По вертикали: 1.Лентяй, лодырь. 2.Глупец. 3.Курица-
наседка. 4.самая большая река на полуострове индокитай. 
5.Длинное копьё древнемакедонских пехотинцев. 6.рас-
тение, приспособленное к жизни в засушливых местах. 
7.исполнительница главной в фильме «забытая мелодия 
для флейты». 15.Бельгийская овчарка. 17.типовой вид, 
образец. 18.неестественное телодвижение. 19.Часть терри-
тории государства, окружённая территориями других госу-
дарств и не имеющая морского берега. 20.небольшое судно 
для прогулок и спорта. 21.хребет в южной части западного 
Кавказа. 24.Город в Московской области. 25.животное се-
мейства оленей. 27.Полудрагоценный камень. 28.Лекар-
ство от насморка. 30.Шуточная музыкальная пьеса. 31.рус-
ский поэт. 33.Командующий полевой армией в османской 
империи. 34.ниспосланный свыше божественный спаси-
тель человечества. 35.свистковая продольная флейта.

ответы на кроссворд №43. По горизонтали: 1.абрикос. 5.Буквоед. 
8.агора. 9.валик. 10.Капер. 12.скунс. 13.Буриме. 14.Бредни. 15.со-
бор. 17.транс. 20.скоба. 23.Митоз. 24.ступино. 25.израиль. 26.Пузан. 
28.оноре. 31.Кисет. 34.Лесха. 35.Пальма. 36.Прокол. 37.осётр. 39.Ку-
лич. 40.иксия. 41.Кукиш. 42.Калгари. 43.Еропкин. По вертикали: 
1.атрибут. 2.Каламус. 3.сакс. 4.Колумбит. 5.Бакс. 6.Кипарис. 7.Дра-
ница. 9.верша. 11.родео. 15.самопал. 16.резинка. 18.ритон. 19.напор. 
21.Краги. 22.Белое. 27.застёжка. 28.отпрыск. 29.облик. 30.Ермолка. 
31.Куросио. 32.сакля. 33.телегин. 37.очки. 38.рише.

Прогноз погоды – дело важное.
не боги мы погоду знать.

но те из нас, кто поотважнее,
Пытаются её предугадать.

они подалися в синоптики,
советы стали нам давать,

Когда с утра брать надо зонтики,
Когда и что нам надевать.

спасают их слова чудесные,
Мол, будет дождь, но временами.

и отговорка есть известная,
Мол, коль осадки, то местами.

работой это называется,
и нам обманывать не лень.

Лишь раз синоптик ошибается,
Как и сапёр, но каждый день!

                                                      К.Калина

Налетай – подорожало
Вчера в аукционном доме 
«Шестисотбис» на Ройал-
Педал-стрит, 34 в Лон-
доне прошли очередные 
торги. 

всего было представлено 
194 лота: от знаменитой 
картины и.репина «ту-
рецкий султан пляшет, 
чтобы получить письмо от 
запорожских казаков» до 
скульптуры «Дюймовоч-
ка» работы з.Церетели (в 
масштабе 10000:1) и жиз-
неутверждающего полотна 
К.Брюллова «Предпослед-
ний день Помпеи» (более 
известное как «Гуляй, 
Помпея!»).

Подлинным откровением 
для ценителей изобрази-
тельного искусства стал 
«Портрет неизвестного» 
(работы художника ровД), 
написанный со слов потер-
певшей.

один из самых дорогих 
лотов — окурок Фёдора 
Шаляпина с хорошо со-
хранившимся прикусом 
гениального русского баса. 
Лот выставлен на аукци-
он потомками династии 
известных театральных 
уборщиц.

немного уступил шаля-
пинскому чинарику кусок 
стены общественного туа-
лета из г.витебска конца 
XIX века с неизвестными 
доселе набросками ранне-
го Шагала.

огромный интерес у кол-
лекционеров вызвали ка-
мин н.в.Гоголя с остатка-
ми рукописей гениального 
писателя (около 300 г) и 

малахитовая скорлупа от 
знаменитых яиц Фаберже.

сами же организато-
ры считают хитом аук-
циона пять картофелин 
в.и.Чапаева, на которых 
он объяснял Петьке, где 
должен быть командир. 
начальная цена лота — 
5000 тыс. фунтов. Экспер-
ты тщательно изучили 
каждую картофелину и 

установили, что все они  
подлинные.

из иностранных «това-
ров» заслуживают упоми-
нания лишь руки венеры 
Милосской (руки настоя-
щие, волосатые, до пола) и 
подлинные уши ван Гога. 

однако русский, а точ-
нее, советский антиква-
риат ценился неизмеримо 
выше:

– ленинский кукиш из 
хлебного мякиша, съеден-
ный им в 1903 году и вос-
становленный по описани-
ям старых большевиков; 

– новогодняя маска и.в. 
сталина (1937 г., маска 
«зайчик» выполнена из 
пуленепробиваемого па-
пье-маше); 

– позолоченный ледоруб 
с дарственной надписью 
«Дорогому товарищу троц-
кому»; 

– широкие штанины Ма-
яковского с хорошо сохра-
нившимся облаком; 

– серебряная кочерга, ко-
торой с.Есенин бил свою 
возлюбленную айседору 
Дункан. 

вот так-то. а мы тут си-
дим и ничего не покупаем. 
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Кур’ер
www.kurjer.info

Інфа-Кур’ер
Адрас рэдакцыі: ПУП «Інфа-Кур’ер». 

Вул. Камсамольская,1-10. 223610, г. Слуцк-9. 
Тэлефон/факс (8 01795) 2 09 04.

Для пісем: а/с 53. 223610, г. Слуцк-9.

Заснавальнік:
 і галоўны рэдактар

Станкевіч
Сяргей 

Дзмітрыевіч

Пасведчанне 
аб рэгістрацыі 

Міністэрства інфармацыі 
Рэспублікі Беларусь №20  

ад 06.10.2009 г.

Рэдакцыйная 
калегія:

Сяргей Багдашыч
Сяргей Станкевіч

  Ігар Ціткоўскі

Заказ № 915
Надрукавана ў друкарні ТДА «Знамение», Лиц. ЛП № №02330/85 ад 23.01.2014 г.

Адрас друкарні -  вул. Каржанеўскага, 14, г. Мінск
Тыраж -   5800 экз. Аб’ём выдання - 8 друкаваных аркушаў, 420х600 мм 

Падпісана ў друк - 28.10.2014 г. у 15.00

Падпісны 
індэкс - 
64066

Редакция не вступает в переписку с  читателями, не рецензирует присланные материалы, не рассматривает анонимные обращения и просит не высылать оригиналы документов. Редакция по своему усмотрению отбирает и публикует адресованные ей письма, 
при необходимости редактируя и сокращая их. Никто не имеет права обязать редакцию публиковать отклонённые ею материалы, кроме случаев, предусмотренных законодательством о СМИ.

Рэклама ў нас - 
прыбытак у Вас! 

Аддзел рэкламы: 
(8 01795) 3 17 17 

Дадзеныя на 28.10.2014 г.

Аб надвор'і ў Слуцку на наступныя шэсць дзён 
магчыма даведацца на сайце «Кур’ера» - kurjer.info

Курс абмену валют у «Белаграпрамбанку»

                       купля: 
USD -           10 690 руб. 
Euro -          13 550 руб. 
Рубель РФ -     249 руб.

   продаж: 
-  10 760 руб. 
-  13 650 руб. 
-       257 руб.

Базавая велічыня (з 01.04.2014 г.)                           -    150 000 руб.
Тарыфная стаўка 1 разраду (з 01.05.2014 г.)          -    275 000 руб.
Мінімальны заробак (з 01.01.2014 г.)                     -  1 660 000 руб.
Пагадзінны мінімальны заробак (з 01.01.2014 г.) -          9890 руб.
Бюджэт пражытачнага мінімуму (з 01.08.2014 г.) -  1 343 420 руб.

Штодзённа аб курсе валют на сайце «Кур’ера» - kurjer.info

канверсійны курс: USD / EURO - 0,78;   EURO / USD -1,26

Афіцыйны курс Нацыянальнага Банка Беларусі

        USD                        EURO                        Рубель РФ
    10 700 руб.                 13 580 руб.                        255 руб.

   Курс EURO на 01.10.2014 года -  13 430 руб.

Дадзеныя на 28.10.2014 г. (у рублях)

Пятніца
24 кастрычніка

to удзень

 + 1...+ 3 °С               + 2... + 4 °С            + 1...+ 3 °С

вецер

атм. ціск

 + 3...+ 5 °С               + 2...+ 4 °С           + 5...+ 7 °С
to уначы

  паўн.-заходні           паўн.-усходні                паўднёвы

769 мм рт.сл.             771 мм рт.сл.             770 мм рт.сл.

Субота
25 кастрычніка

Нядзеля
26 кастрычніка

      3-5 м/с                        2-4 м/с                        5-7 м/с 

            
1. Прыродны па лічыльніку (1м3)
     а) толькі газавая пліта                            -  2131,1
    б) ацяпляльныя прыборы: 
                          зім. перыяд                              -    582,2    
                            лет. перыяд                              -  2131,1
2. Прыродны без ліч-ка (з 1 чалавека)
     а) газавая пліта                                         - 17 000
     б) газавыя пліта і калонка                       - 49 000 
3. Звадкаваны па лічыльніку (1м3)
                                                                          - 5682,5     
4. Звадкаваны без лічыльніка        (1 чал)
    а) толькі газавая пліта                                - 22 700
    б) газ. пліта і гарачае 
                             водазабеспяч.                       - 17 000
б) газавыя пліта і калонка                            - 48 250
Звадкаваны ў балонах                               - 85 000

Водазабеспячэнне (1м3)   
- па лічыльніку                   1117,0      
- без ліч. і звыш ліміту      6500,0
Каналізацыя (1 м3)
- па лічыльніку                     667,0   
- без ліч. і звыш ліміту      5250,0

Аўтапаліва (1 літр)
- бензін АІ-95        11 400 
- бензін АІ-92       10 600 
- дызпаліва            11 500 
- газ                          6 500
     у межрайгазе     6 500

Тэлефонныя размовы 
-па горадзе 
  і раёне                    44,6
-міжгароднія          89,4

-абанплата          17 650

Электраэнергія (1кВт.г)
  8.08
17.38
  9.30 

  8.10
17.36
  9.26

  8.12
17.34
  9.22

Пт Сб Нд
                   Усход -
                    Заход -
Працягласць дня -

Напрыканцы тыдня суцэльная воблачнасць, ападкі не 
прагназуюцца. У пятніцу ды суботу смуга, бачнасць 50-100 м.

Газ

  а) дамы без эл.пліт                   
- да 150 кВт/г          818,9
- да 300 кВт/г          1006
- звыш 300 кВт/г    1467,5

  в) дамы без эл.пліт, 
  гар.вады і прыр.газу
- да 300 кВт.г           818,9
- звыш 300 кВт.г     1467,5

 б) дамы з эл.плітамі
- да 250 кВт.г           696
- да 400 кВт.г           904,8
- звыш 400 кВт.г     1467,5

Курсы валют Цэны і тарыфы тыдняНадвор’е
Прагноз мае папярэдні характар

БІРЖА ДАВЕДАК

любой сложности
замер - бесплатно

УНП 690769825




ИП Кунцевич А.В.

ÌÀТОÂÛÅ, ÃËßÍЦÅÂÛÅ, ÑÀТÈÍОÂÛÅ

НАТЯЖНЫЕ ПОТОЛКИ
МТС (8 029) 770 61 99
Vel.  (8 029) 392 20 60

Гарантия качества и безопасности продукции, строительно-монтажных и отделочных работ 
собственного производства соответствует требованиям СТБ ISO 9001-2009

и подтверждено сертификатом №BY/112 05.01. 031

8(0174) 209-780, 279-298 8(029) 390-20-20 8(033) 399-20-20

УН
П

 6
90

32
60

61

Балконная рама
1450х2900 – от 2 575 000 рублей

•Собственное современное автоматизированное  производство
•Многолетний опыт работы •Составление официального договора
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